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ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภยั

หวัขอ้ที�อาจทาํใหเ้กดิการบาดเจ็บหรอืความ
เสยีหายตอ่บา้นเรอืนและทรพัยส์นิหากใชง้าน
ไม่ถกูตอ้ง

■ สญัลกัษณเ์หล่านี�อธบิายระดบัอนัตรายหรอืความเสยีหายที�อาจเกดิขึ �นจากการใชง้านที�ไม่ถูกวธิ ีดงันี�

● ผลติภณัฑท์ี�ท่านซื �อกบัภาพประกอบในคูม่อืนี�อาจแตกตา่งกนั

หา้มเสยีบหรอืถอดปล ั�กไฟขณะมอืเปียก
 อาจทาํใหเ้กดิไฟดดูหรอืบาดเจ็บได ้

หา้มทําใหส้ายไฟชาํรุด งอ ดงึ บดิ มดัสายไฟอยา่งรุนแรง 
หรอืนําสายไฟเขา้ใกลส้ว่นที�มคีวามรอ้นสูง เอาของหนกั
วางทบัหรอืหนีบ 

จะทาํใหส้ายไฟชาํรดุ และเป็นสาเหตกุารเกดิเพลงิไหมแ้ละไฟดดูได ้

หา้มใชก้บักระแสไฟฟ้าอื�นที�ไมใ่ชไ่ฟฟ้ากระแสสลบั 
220-230V  
อาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิเพลงิไหมแ้ละไฟดดูได ้

หา้มใหไ้อนํ�าโดนปล ั�กเสยีบ 

หากไอนํ�าโดนปลั�กเสยีบที�เสยีบอยูก่บัเตา้รบัอาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิไฟฟ้า

ลดัวงจรหรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้หากใชบ้นโตะ๊แบบเลื�อนแทน่วางได ้กรณุาวาง

ในตาํแหน่งที�ไอนํ�าจะไม่โดนปลั�กเสยีบ

เสยีบปล ั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รบัใหสุ้ด 
ปลั�กที�เสยีบแบบหลวม ๆ อาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร 

เกดิควนั หรอืลกุไหม ้ได ้

ใชก้บัเตา้รบัที�มกีาํลงัไฟฟ้า 10A ขึ �นไป โดยไมใ่ชร้ว่มกบั
เคร ื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น 

หากใชร้ว่มกบัเคร ื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น สว่นแยกของเตา้รบัอาจเกดิความรอ้น

ผดิปกตแิละเกดิการ ลกุไหมไ้ด ้

หากขาปล ั�กเสยีบ (สว่นปลายปล ั�ก) และสว่นยดึขามฝุ่ีนเกาะ
ใหเ้ชด็ออกใหห้มด 

ปลั�กที�สกปรกอาจเป็นสาเหตกุารเกดิเพลงิไหมไ้ด ้

หยุดใชท้นัทเีมื�อพบความผดิปกตหิรอืชาํรุด 

หากใชง้านตอ่ อาจทาํใหเ้กดิควนั ลกุไหม ้ไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

 • ปลั�กเสยีบ สายไฟ หรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑร์อ้นขึ �นอยา่งผดิปกติ

 • สายไฟมรีอ่งรอยชาํรดุ เมื�อสมัผสั กระแสไฟผ่านบา้งไม่ผ่านบา้ง

 • ตวัผลติภณัฑเ์ปลี�ยนรปู รอ้นขึ �นอยา่งผดิปกติ

 • มคีวนัออกจากตวัผลติภณัฑ ์หรอืมกีลิ�นไหม ้

 • สว่นหนึ�งของตวัผลติภณัฑแ์ตก หลวม หรอืโคลงเคลง เป็นตน้ 

กรณีเชน่นี�ใหถ้อดปล ั�กเสยีบออกทนัทแีละนําไป
ตรวจซอ่มยงัรา้นที�ท่านซื �อผลติภณัฑ ์ 
อปุกรณนี์�ไม่ไดถู้กออกแบบใหผู้ท้ี�ขาดความสามารถ
ทางดา้นรา่งกาย ความรูส้กึตอ่การสมัผสั ความสามารถ
ทางสตปัิญญา หรอืขาดประสบการณแ์ละความรูใ้นการ
ใชง้าน (รวมถงึเดก็) โดยไม่มกีารควบคมุดูแลหรอืส ั�งการ
เกี�ยวกบัการใชง้านอปุกรณนี์�จากผูร้บัผดิชอบดา้นความ
ปลอดภยั ควรใหเ้ดก็ไดร้บัการควบคมุดูแลใหไ้ม่เล่นอปุกรณ ์
อย่างเดด็ขาด

หา้มยื�นมอืหรอืใบหน้าใกลช้อ่งระบายไอนํ�า
มเิชน่นั�นอาจทาํใหเ้กดิแผลไฟไหมห้รอืลวก  ระมดัระวงัเป็นพเิศษ

เพื�อไม่ใหเ้ด็กเล็กจบัตอ้ง

หวัขอ้ที�อาจทาํใหเ้กดิการเสยีชวีติหรอืไดร้บับาดเจ็บ
รนุแรง

■ สญัลกัษณท์ี�เป็นขอ้หา้มและสญัลกัษณท์ี�ตอ้งปฏบิตัติาม ดงันี� 

คาํเตอืน  ขอ้ควรระวงั

สญัลกัษณ ์“หา้ม” ปฏบิตัิ สญัลกัษณ ์“คาํสั�ง” ที�ตอ้งปฏบิตัติาม

รายการดงัตอ่ไปนี�เป็นขอ้ควรระวงัที�ตอ้งปฏบิตัติามอยา่งเครง่ครดั เพื�อป้องกนัอนัตรายที�อาจเกดิกบัผูใ้ชง้าน ผูอ้ื�น หรอืความ
เสยีหายตอ่ทรพัยส์นิ 

หา้มแชนํ่�าหรอืราดนํ�าใส ่และหา้มใสนํ่�าเขา้ไปในสว่นของ
ตวัผลติภณัฑ ์
อาจทาํใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู 

หา้มใหข้องเหลวสมัผสัหรอืราดของเหลวใสช่อ่งเสยีบปล ั�ก 
ปล ั�กเสยีบ สายไฟ และปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์
อาจทาํใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู

หา้มใสส่ิ�งแปลกปลอม เชน่ เข็ม ลวด 
และโลหะ ฯลฯ เขา้ไปในชอ่งระบาย 
อากาศหรอืรอ่งที�สว่นกน้ของ
ผลติภณัฑ ์
อาจทาํใหไ้ฟดดูหรอื การทํางานผดิปกต ิ

ซึ�งจะทาํใหเ้กดิการบาดเจ็บได ้

หา้มปล่อยใหเ้ดก็ใชง้านตาม
ลําพงั หรอืวางในที�ที�มอืเดก็เล็กเอื �อมถงึ 
อาจทาํใหเ้กดิแผลไฟไหม ้ไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

หา้มเปิดฝาหมอ้หรอืเคลื�อนยา้ยหมอ้ขณะหงุขา้ว 
อาจทาํใหเ้กดิแผลไฟไหมไ้ด ้

หา้มใชเ้พื�อจดุประสงคอ์ื�นนอกจากหงุขา้ว อุน่ ตุน๋ นึ�ง 
กรุณาปฏบิตัติามที�ระบุไวใ้นคูม่อืการใชง้าน  
และหา้มปรุงอาหาร ดงัที�ระบุไวด้า้นล่างนี� 
 • อาหารแพ็กในถงุพลาสตกิ 

 • อาหารที�หอ่ดว้ยกระดาษรองอบ อะลมูเินียมฟอยล ์

    ฟิลม์ถนอมอาหาร เป็นตน้ หรอืจานนึ�ง 

อาจเป็นสาเหตทุาํใหช้อ่งทางระบายไอนํ�าอดุตนั

หา้มใชง้านเมื�อสายไฟหรอืปล ั�กเสยีบชาํรุด หรอืปล ั�กหลวม
อาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

หา้มดดัแปลงและแยกชิ �นสว่นหรอืซอ่มโดยผูท้ี�ไมใ่ชช่า่งซอ่ม 
อาจเป็นสาเหตขุองการเกดิเพลงิไหม ้ไฟดดู และบาดเจ็บ

หากตอ้งการซอ่ม กรณุาตดิตอ่รา้นคา้ที�ซ ื �อผลติภณัฑ ์

กรุณาปฏบิตัติามอย่างเครง่ครดั

คาํเตอืน

ชอ่งระบายอากาศ

สว่นกน้ของผลติภณัฑ ์

เตา้รบั

ปลั�กเสยีบ ปลั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ ์

สายไฟ

ชอ่งเสยีบปลั�ก

ตวัผลติภณัฑ ์
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ถอดปลั�กไฟจากเตา้เสยีบเมื�อไมใ่ชห้มอ้หงุขา้ว 
หากเสยีบปลั�กไฟไวต้ลอดเวลาอาจทาํใหฉ้นวนกนัความรอ้นเสยีหาย

เป็นสาเหตใุหเ้ป็นแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวก ไดร้บั บาดเจ็บ ไฟดดู

ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

หา้มสมัผสัปุ่มกดขณะยกตวั
ผลติภณัฑ ์
ฝาดา้นนอกอาจเปิดออกและทาํให ้

บาดเจ็บ หรอืเป็นแผลไฟไหม ้

นํ�ารอ้นลวกได ้

หา้มใชง้านในสถานที�

ที�มนํี�ากระเซน็หรอืใกลไ้ฟ 
อาจเป็นสาเหตทุี�ทาํใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเปลี�ยนรปูได ้

หา้มใชห้มอ้อื�นนอกจากหมอ้ที�ออกแบบมาสาํหรบั
ผลติภณัฑนี์�โดยเฉพาะ 
อาจทาํใหห้มอ้มคีวามรอ้นเกนิไป หรอืทาํงานผดิปกต ิ

หา้มใชง้านใกลก้บัผนงัหรอืเฟอรนิ์เจอร ์หากจะใชง้าน
ใตช้ ั�นวาง ควรมทีี�วา่งเพยีงพอเพื�อใหไ้อนํ�าถา่ยเท
ไดอ้ยา่งสะดวก 

อาจเป็นสาเหตทุาํใหช้าํรดุไดห้ากอากาศถา่ยเทไม่เพยีงพอ และไอนํ�า

หรอืความรอ้นจะทาํใหผ้นังหรอืเฟอรนิ์เจอรเ์สยีหาย

หา้มใชง้านบนที�วางผลติภณัฑท์ี�ไมม่ ั�นคงหรอืแผน่รอง
ที�ไมท่นความรอ้น 
อาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิการบาดเจ็บหรอืเพลงิไหม ้

หา้มวางบนโตะ๊หรอืช ั�นวางแบบเลื�อนที�มคีวามทนทาน
ตอ่นํ�าหนกัไมเ่พยีงพอ 

โตะ๊หรอืช ั�นวางแบบเลื�อนอาจชาํรดุ ทาํใหห้มอ้หงุขา้วตกหลน่ และเป็น

สาเหตทุาํใหเ้กดิการบาดเจ็บหรอืแผลไฟไหม ้นํ�ารอ้นลวกได ้โตะ๊หรอืช ั�นวาง

แบบเลื�อนตอ้งรองรบันํ�าหนักไดอ้ยา่งนอ้ย 12 กโิลกรมั 

หา้มใชบ้นแผน่รอง (เชน่ กระดาษ ผา้ พรม ถงุพลาสตกิ 
หรอืแผน่อะลูมเินียม) ที�บงัชอ่งระบายอากาศบนสว่นกน้
ของตวัผลติภณัฑ ์
อาจเป็นสาเหตทุาํใหช้าํรดุได ้

หา้มใชส้ายไฟอื�นที�ไมไ่ดอ้อกแบบมาสาํหรบัผลติภณัฑนี์�

โดยเฉพาะ 
หา้มนําสายไฟของผลติภณัฑนี์�ไปใชก้บัอปุกรณอ์ื�น 
อาจทาํใหช้าํรดุหรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

ขอ้ควรระวงั

ขอ้ควรปฏบิตัิ
กดปุ่ม “ยกเลกิ” ทุกคร ั�งหลงัจากใชง้าน

การยกหมอ้ออกเพยีงอยา่งเดยีวไม่ถอืเป็นการปิดสวติช ์

หา้มวางผา้เชด็จาน หรอืสิ�งอื�นใดบนตวัผลติภณัฑ ์

(โดยเฉพาะบนชอ่งระบายไอนํ�า)

อาจเป็นสาเหตใุหต้วัเคร ื�องหรอืฝาปิดหมอ้หงุขา้วเสยีรปูทรงหรอืสลีอก

หา้มทําใหห้มอ้มรีอย ทําตก หรอืทําใหเ้ปลี�ยนรูป

อาจเป็นสาเหตทุาํใหห้มอ้หงุขา้วทาํงานผดิปกติ

หา้มใชง้านขณะมสีิ�งแปลกปลอม เชน่ เมลด็ขา้วสวยหรอืขา้วสารตดิบรเิวณ

ดา้นนอกหมอ้ ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์เซนเซอรต์รงกลาง หรอืแผ่นทําความ

รอ้น

อาจเป็นสาเหตทุาํใหข้า้วไหมห้รอืหงุไดไ้ม่ดี

หา้มหงุขา้วขณะที�หมอ้วา่งเปล่า

อาจเป็นสาเหตทุาํใหห้มอ้หงุขา้วชาํรดุได ้

หา้มราดนํ�าหรอืวางหมอ้หงุขา้วบนวตัถทุี�มนํี�าเป็นสว่นประกอบ

อาจเป็นสาเหตทุาํใหไ้ฟดดูหรอืชาํรดุได ้

หา้มใชง้านในสถานที�ที�โดนแสงแดดสอ่งโดยตรง

อาจทาํใหส้ลีอกได ้

หา้มใชง้านในสถานที�ที�ไอนํ�าสง่ผลกระทบตอ่เคร ื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น

ไอนํ�าจะเป็นสาเหตทุําใหเ้คร ื�องใชไ้ฟฟ้าอื�นเกดิเพลงิไหม ้ชาํรดุ เปลี�ยนสหีรอืเปลี�ยนรปู

เมื�อจะเคลื�อนยา้ยผลติภณัฑ ์ใหถ้อืหูหิ �วเสมอ และระวงัไม่ใหต้วัผลติภณัฑ ์

เอยีง

สิ�งที�อยูภ่ายในหมอ้อาจหกได ้

ทําความสะอาดตวัผลติภณัฑแ์ละรอบตวัผลติภณัฑใ์หส้ะอาด

ตวัผลติภณัฑม์ชีอ่งระบายอากาศเพื�อรกัษาประสทิธภิาพการใชง้าน แตห่ากฝุ่นหรอื

แมลงเขา้ไปในชอ่งนี�จะเป็นสาเหตใุหเ้กดิการชาํรดุได ้และกรณีที�ชาํรดุเนื�องจากแมลง  

เขา้ไป การซอ่มแซมจะมคีา่ใชจ้า่ย

ใชผ้ลติภณัฑเ์พื�อการใชง้านในครวัเรอืนหรอืการใชง้านที�คลา้ยคลงึกนั

ดงัที�ระบุไวด้า้นล่างนี�

 • ใชใ้นรา้นคา้ สาํนักงาน หรอืครวัสาํหรบัพนักงาน (ผูป้ฏบิตังิาน) ในสภาพแวดลอ้ม

การปฏบิตังิานอื�น ๆ

 * แตไ่ม่รวมถงึการใชง้านโดยคนจาํนวนมากเป็นระยะเวลานาน

หา้มใชผ้ลติภณัฑใ์นบรเิวณที�ระบุไวด้า้นล่างนี�

• บา้นที�อยูต่ามไร ่นา

• โดยลกูคา้ของโรงแรม ที�พกัรมิทาง และสถานที�พกัแรมอื�น ๆ

• ที�พกัอาศยัแบบ BNB

หา้มสมัผสัสว่นที�มคีวามรอ้นสูงระหวา่ง
หรอืหลงัจากใชง้าน และระวงัไอนํ�า
ขณะเปิดฝาดา้นนอก  
ไมใ่หม้อืสมัผสัตวัหมอ้
ขณะคนขา้ว 
อาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิ

แผลไหมไ้ด ้

เมื�อจะถอดปล ั�กเสยีบ อย่าดงึสายไฟ ใหจ้บัปล ั�กเสยีบ
สว่นปลายแลว้ดงึออก
อาจทาํใหไ้ฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจรแลว้เกดิการลกุไหมไ้ด ้

รอใหเ้ย็นลงกอ่นแลว้จงึทําความสะอาด
หากสมัผสัสว่นที�มคีวามรอ้นสงูอาจทาํใหเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกได ้

กรณีที�ปล ั�กเสยีบ สายไฟ หรอืปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์
ชาํรุด ใหเ้ปลี�ยนอะไหล่ หรอืชดุชิ �นสว่นที�ผลติสาํหรบั
ตวัเคร ื�องโดยเฉพาะซึ�งหาซื �อไดจ้ากผูผ้ลติหรอืตวัแทน
จาํหน่าย

เสยีบตวัปล ั�กเขา้กบัชอ่งเสยีบปล ั�กใหสุ้ด
มฉิะนั�นอาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร การลกุไหมห้รอื
เกดิควนัได ้

โดยเฉพาะสว่นโลหะใน
ชดุฝาดา้นใน หมอ้ และ
แผ่นทาํความรอ้น เป็นตน้

ปุ่ มกด

โดยเฉพาะสว่นโลหะใน
ชดุฝาดา้นใน หมอ้ และ
แผ่นทาํความรอ้น เป็นตน้

ปุ่ มกด
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หูหิ �ว
ใชเ้มื�อตอ้งการถอืผลติภณัฑ ์

ชอ่งเสยีบปล้�ก
เสยีบปล ้�กที�ชอ่งนี�

ชอ่งระบายอากาศ
(สว่นลา่งดา้นหนา้ของผลติภณัฑ)์

เนื�องจากผลติภณัฑนี์�ใชถ้า่นแบบลเิธยีม 
ดงันั�น แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบออกจาก
เตา้รบั เวลาปัจจบุนัและเมนูบนหนา้จอ
จะยงัคงไดร้บัการบนัทกึไว ้ถา่นลเิธยีม
จะเสื�อมสภาพตามการใชง้าน 
→ หนา้ 22

ถา่นลเิธยีม

ชื�อชิ �นสว่นและวธิใีชง้าน 

ปุ่มกด
กดปุ่ มเพื�อเปิดฝาดา้นนอก

ชอ่งระบายไอนํ�า
● ใหใ้ชค้วามระมดัระวงัเนื�องจากไอรอ้นที�พุ่งออกจากชอ่งระบาย
     จะรอ้นมากขณะหงุขา้ว

ชอ่งเสยีบฝาปิด
ชอ่งระบายไอนํ�า

ฝาดา้นนอก

●หากปิดไม่สนิท 
    ฝาดา้นนอกอาจเปิดออก
    ขณะหงุขา้วหรอือุน่ขา้ว

วธิปิีดฝาดา้นนอก

ปิดฝาโดยกดฝา
ดา้นนอกใหแ้น่น
จนกวา่จะมเีสยีงคลกิ

กดขอบฝาตรงกลาง

Click

ฝาปิดชอ่งระบายไอนํ�า
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดเ้สยีบฝาปิดชอ่งระบายไอนํ�าแน่นหนา
● ใหใ้ชค้วามระมดัระวงัเนื�องจากฝาปิดชอ่งระบายไอนํ�าจะมคีวามรอ้นมาก
    ขณะหงุขา้วและหลงัจากหงุเสรจ็ 

สว่นควบคมุ

สว่นจอแสดงผล
●หากใชผ้า้หรอืวตัถใุด ๆ ขดัสว่นจอแสดงผล อาจมเีสน้สดีาํปรากฏขึ �น 
    แตไ่ม่ไดห้มายความวา่ตวัเคร ื�องเกดิการชาํรดุแตอ่ยา่งใด(เป็นปรากฏการณ์
    ที�เกดิจากไฟฟ้าสถติ เมื�อทิ �งไวส้กัพกั เสน้สดีาํจะหายไปเอง)

ปุ่มปรบัเวลา
●ใชเ้มื�อตอ้งการปรบัเวลาปัจจบุนั → หนา้ 7
●ใชเ้มื�อตอ้งการตั�งเวลาหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัปรบัเวลา → หนา้ 15

ปุ่มอุน่/ยกเลกิ
●ใชโ้หมดอุน่อกีคร ั�ง 
    → หนา้ 13
●ใชเ้มื�อตอ้งการยกเลกิ
     การตั�งคา่ที�เลอืกไว ้หรอื
     หยดุฟังกช์นัที�ทาํงานอยู่

ปุ่มเมนู
●ใชเ้มื�อตอ้งการเลอืกเมนูที�จะใช ้→ หนา้ 8
●ใชเ้มื�อเปลี�ยนจากการอุน่ปกตหิรอือุน่ตอ่เนื�องระหวา่ง
    โหมดการอุน่ → หนา้ 12

ไฟโหมดอุน่ ปุ่มต ั�งเวลา
●ใชเ้มื�อตอ้งการตั�งเวลาหงุขา้วโดยใช ้
     ฟังกช์นัปรบัเวลา → หนา้ 15

ไฟปุ่มเร ิ�มหงุ/
อุน่ซํ �า 

ไฟต ั�งเวลา

ปุ่มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า
ใชเ้มื�อตอ้งการหงุหรอือุน่ซํ �า

จะไม่แสดงผลเชน่นี�ระหวา่งที�ใชง้านจรงิ

ทพัพี  ที�วางทพัพี ถว้ยตวง

(ประมาณ 180 มลิลลิติร)

อปุกรณเ์สรมิที�แถมมาในกล่อง

●กดปุ่ มโดยใชแ้รงใหเ้หมาะสม
●สญัลกัษณจ์ดุและขดี (          ) ที�อยูต่รงกลางปุ่ ม เร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า อุน่/ยกเลกิและมเีสยีงเตอืนสาํหรบัผูบ้กพรอ่งทางการมองเห็น

●เอาสายรดัที�มดัสายไฟออกกอ่นการใชง้าน

●หา้มใชง้านขณะมดัสายไฟอยู่ 

   (อาจเป็นสาเหตทุําใหส้ายไฟรอ้นขึ �นและ

   เกดิการชาํรุดได)้ 

ปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์
เสยีบเขา้กบั
หมอ้หงุขา้ว

สายรดั

ปล ั�กเสยีบ สายไฟ
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เกี�ยวกบัตวัหมอ้
ดา้นใน (เคลอืบสารป้องกนัการตดิ)

สารเคลอืบกนัตดิอาจสกึหรอจากการใชง้าน
● สขีองสารเคลอืบกนัตดิอาจเปลี�ยนสหีรอืหลดุลอก แตไ่ม่มผีลตอ่ประสทิธภิาพการทาํงานของเคร ื�อง และไม่มผีลเสยีตอ่รา่งกาย
     หรอืสขุอนามยั
● หากกงัวลเกี�ยวกบัการลอกหรอืเปลี�ยนรปูของหมอ้ สามารถหาซื �อหมอ้ใหม่มาใชแ้ทนได ้→หนา้ 19

สารเคลอืบอาจหลดุออกหากชาํรดุ
กรณุาระมดัระวงัเป็นพเิศษเพื�อป้องกนัไม่ใหเ้กดิความเสยีหายตามขอ้ควรระวงัตอ่ไปนี�

ดา้นใน
(เคลอืบสารป้องกนัการตดิ)

ดา้นนอก

<ขณะเตรยีมหงุ> <เมื�อหงุขา้วสุก>

<ขณะดูแลรกัษา>  → หน้า 18

เซนเซอรต์รงกลาง

เซนเซอรฝ์า 

ชอ่งระบายไอนํ�า

แผ่นปล่อยความรอ้น

ดา้น
ไนลอน

ซลียางชอ่งระบายไอนํ�า

ตวัยดึชดุฝาดา้นใน
●ใชเ้มื�อตอ้งการถอดและตดิตั�งชดุฝาดา้นใน
ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ตดิชดุฝาดา้นในทกุคร ั�ง
หลงัจากทําความสะอาดแลว้ → ดหูนา้ 19

แผ่นทําความรอ้น
● นํากระดาษป้องกนัซึ�งอยูร่ะหวา่ง
    แผ่นทําความรอ้นและหมอ้ออกกอ่น
    การใชง้าน

หูจบัฝาดา้นใน
(ม ี2 ดา้น : ดา้นซา้ยและดา้นขวา)
ใชเ้มื�อตอ้งการถอดหรอืนําชดุฝาดา้นใน
ไปทําความสะอาด

ซลียางฝาดา้นใน

หมอ้

ตวัผลติภณัฑ ์

ชดุฝาดา้นใน

วางทพัพี
แนวตั�ง
บนที�วางทพัพ ี

● นําสิ�งแปลกปลอม (เชน่ หนิ) ที�ปนอยู่ในขา้ว
     ออกกอ่นซาวขา้ว
● ไม่ซาวขา้วโดยใชเ้ครื�องตฟีอง
● ไม่ซาวขา้วโดยใชต้ะแกรงที�ทําจากโลหะ
● ใชห้มอ้ที�มากบัตวัเคร ื�องเท่านั�นในการหงุขา้ว

● ไม่ใสนํ่�าสม้สายชูลงในหมอ้  
     (เมื�อทําขา้วสาํหรบัทําซชู)ิ
● ไม่ใชท้พัพทีี�ทําจากโลหะ 
     (เมื�อใชต้กัโจก๊ เป็นตน้)
● ไม่ใชท้พัพกีระแทกตวัหมอ้ 
     (เมื�อตกัขา้ว เป็นตน้)

● ไม่วางชอ้นหรอืภาชนะในหมอ้
● ไม่ใชก้บัเคร ื�องลา้งจานหรอืเคร ื�องอบจาน
● กรณีที�มกีารใชเ้ครื�องปรุงใหล้า้งหมอ้ทนัที
     หลงัจากใชเ้สรจ็
● ลา้งดว้ยอปุกรณท์ี�มสีมัผสันุ่ม เชน่ ฟองนํ�า

ดา้นนอก * ● อาจเปลี�ยนสเีนื�องจากความรอ้น แตไ่ม่มผีลกระทบตอ่ประสทิธภิาพการหงุขา้ว
● ระวงัอย่าใหผ้วิดา้นล่างหมอ้กระแทกอา่งลา้งจาน โตะ๊ หรอืวตัถอุื�นใด เพราะอาจทําใหว้ตัถเุหล่านั�นเสยีหาย
     หรอืสลีอกออกได้

● ไม่ใชท้นิเนอร ์ผงขดั นํ�ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถู 
      สารฟอกขาว ฝอยขดั (ไนลอน โลหะ เป็นตน้) 
      ฟองนํ�าเมลามนีหรอืดา้นไนลอนของฟองนํ�า เป็นตน้

กรณุาปฏบิตัติามหวัขอ้ตอ่ไปนี� เพื�อใหส้ามารถใชง้านผลติภณัฑไ์ดย้าวนาน
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เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

รวมขา้ว
ไวต้รงกลาง

เคล็ดลบัการหุงขา้วใหอ้รอ่ย

เคล็ดลบัการอุน่

เมื�อหงุขา้วขาว 2 ถว้ย

● ซาวขา้วอย่างรวดเรว็ เตรยีมชามสาํหรบัรองนํ�าเพื�อการซาวขา้วที�รวดเรว็

① ซาวขา้ว ........ อนัดบัแรก เทนํ�าปรมิาณมากลงในหมอ้ คนขา้วประมาณ
  2-3คร ั�ง (ภายใน 10 วนิาทโีดยประมาณ) แลว้เทนํ�าออกทนัท ี
                        (ทาํซํ �า 2 คร ั�ง)

② ลา้งขา้ว .......... ลา้งโดยใชม้อืคนขา้วประมาณ 30 คร ั�ง 
 (ประมาณ 15 วนิาท)ี เทนํ�าปรมิาณมากลงในหมอ้แลว้
 คนเป็นวงกวา้ง จากนั�นใหเ้ทนํ�าออกทนัท ีทั�งหมดนับเป็น 1 เซต็ 
 ทาํซํ �าประมาณ 2-4 เซต็

③ ซาวขา้ว ....... สดุทา้ยเทนํ�าในปรมิาณมากลงในหมอ้แลว้ซาวอยา่งรวดเรว็
                           ทาํซํ �า 2 คร ั�ง

(ทําข ั�นตอนที� ①–③ ภายในเวลา 10 นาท)ี

คาํเตอืน !
อยา่ใชนํ้�ารอ้น (35 องศาเซลเซยีสหรอืสงูกวา่) ในการซาวขา้วหรอืเตมินํ�าสาํหรบัหงุขา้ว เนื�องจาก
อาจเป็นสาเหตใุหข้า้วหงุออกมาไดไ้ม่ดเีทา่ที�ควร

● ใสนํ่�าในปรมิาณที�ถูกตอ้ง

●หากใสนํ่�ามากเกนิไป อาจลน้ออกจากชอ่งระบายไอนํ�า

ประเภทขา้ว

ปรมิาณนํ�า

ขา้วเกบ็ใหม่

ตามเสน้ระดบันํ�า
นอ้ยกวา่

เสน้ระดบันํ�าเล็กนอ้ย
มากกวา่

เสน้ระดบันํ�าเล็กนอ้ย

● หากตอ้งการเกบ็ขา้วไวใ้นหมอ้เพื�อรบัประทานในมื �อตอ่ ๆ ไป ใหใ้ชฟั้งกช์นัการอุน่
● หากเก็บขา้วไวภ้ายในหมอ้ในสภาพที�ถอดปลั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์ถอดปลั�กเสยีบออกจากเตา้รบั หรอืยกเลกิการอุน่ อาจเป็นสาเหตใุหท้าํ

ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นหรอืไอนํ�าอาจตกลงไปในหมอ้และทาํใหข้า้วแฉะได ้

● เพื�อป้องกนัไม่ใหข้า้วแหง้ แฉะ มกีลิ�นเหม็น หรอืเปลี�ยนส ี
     หา้มใชฟั้งกช์นัอุน่ในกรณีตอ่ไปนี�

● หากมขีา้วในปรมิาณน้อย ใหร้วมขา้ว
ไวต้รงกลางหมอ้

● กรณีที�ขา้วเหลอืในปรมิาณนอ้ย
     อาจทาํใหแ้หง้หรอืแฉะไดง้่ายขึ �น
     เพื�อลดปัญหาดงักลา่ว ใหร้วมขา้ว
     ไวต้รงกลางหมอ้ 

ขา้วนุ่ม
ขา้วขาว

ขา้วเกา่
ขา้วเนื�อแข็ง

● ตวงปรมิาณขา้วใหถู้กตอ้ง
      ใชถ้ว้ยตวงขา้วที�มากบัผลติภณัฑใ์นการตวงเทา่นั�น เนื�องจากถว้ยตวงอื�น ๆ อาจมมีาตรวดัที�ตา่งออกไป

● ไม่ใชนํ้�าที�มคีวามเป็นดา่งสูง
       ใชนํ้�าที�มคีวามเป็นดา่งตํ�า (ไม่เกนิ 9 pH) มฉิะนั�นขา้วอาจเหลอืงหรอืแฉะได ้

● คนขา้วทนัททีี�หงุสุก
       การคนขา้วขณะรอ้นอยูจ่ะทาํใหนํ้�าสว่นเกนิระเหยไป และทาํใหข้า้วสกุนุ่ม อรอ่ย ใหค้นขา้วภายใน
      10 นาท ีหลงัจากหงุสกุ หากปลอ่ยไวโ้ดยไม่คน ขา้วอาจเกาะตวักนั ทาํใหแ้ฉะหรอืไหมไ้ด ้

เตมินํ�าจนถงึ
ระดบั 2 
สาํหรบัขา้วขาว

●อุน่ขา้วปรมิาณนอ้ยเป็นเวลานาน
●อุน่ขา้วนานเกนิกวา่ 12 ช ั�วโมง
●เตมิขา้วเพิ�มลงไปขณะที�ยงัใชฟั้งกช์นั
    อุน่อยู่
●อุน่ขา้วที�เย็นแลว้
●อุน่โจก๊ใหร้อ้นอยูเ่สมอ

●อุน่ขา้วที�มสีว่นผสมอื�น ๆ หรอืเคร ื�องปรงุ
    ปนอยู ่เชน่ ขา้วผสม
●อุน่อาหารอื�นที�ไม่ใชข่า้ว เชน่ ของทอด 
    หรอืซปุมโิซะ
●อุน่ขา้วขณะที�ทพัพอียูใ่นหมอ้ขา้ว 

ซาวขา้วอยา่ง
รวดเรว็โดยใชนํ้�า
ในปรมิาณมาก

ลา้งโดยใชม้อื
คนขา้ว
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วธิปีรบัเวลา

1 ใสห่มอ้แลว้เสยีบปล ั�ก

●แมจ้ะตั�งเวลามาจากโรงงานแลว้ แตเ่วลาอาจเกดิความคลาดเคลื�อนไดจ้ากปัจจยัตา่ง ๆ เชน่ อณุหภมูหิอ้ง
●หากเวลาคลาดเคลื�อน เมื�อตั�งเวลาหงุขา้ว ขา้วอาจไม่สกุตามเวลาที�ต ั�งไว ้
●ไม่สามารถปรบัเวลาขณะหงุขา้ว อุน่ซํ �า อุน่ปกต ิระหวา่งอุน่ตอ่เนื�องหรอืหงุขา้วแบบตั�งเวลาลว่งหนา้ได ้

หากเวลาคลาดเคลื�อน ใหท้าํตามขั�นตอนตอ่ไปนี�เพื�อปรบัเวลาใหต้รง

  ตวัอยา่ง เวลาปัจจบุนัคอื 15:01 แตเ่วลาที�แสดงเป็น 14:56

→ ดูหวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื �นฐาน 4” ในหน้า 8

3 ไฟจะหยุดกะพรบิเมื�อผ่านไป 3 วนิาท ีถอืวา่การต ั�งเวลาเสรจ็สิ �น
หากตวัเลขที�แสดงเวลายงัคงไม่แสดงเวลาปัจจบุนั ใหก้ลบัไปทาํขอ้ 2 ใหม่อกีคร ั�ง

● นาฬกิาจะแสดงแบบ 24 ช ั�วโมง

ใสห่มอ้แลว้เสยีบปล ั�ก1

3 การต ั�งคา่เสรจ็สิ �นเมื�อเสยีงเตอืนที�ตอ้งการดงัขึ �น

→ ดูหน้า 8 “วธิหีงุขา้วโดยพื �นฐาน 4” 

● เมื�อเปลี�ยนเสยีงแลว้ แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก การตั�งคา่ การแจง้เตอืนที�เปลี�ยนจะยงัไดร้บัการบนัทกึไว ้

① เสยีงดนตรี
เมื�อการตั�งคา่เสรจ็สิ �น จะเลน่เพลง 
“Amaryllis” 

② เสยีงกริ�ง
เมื�อการตั�งคา่เสรจ็สิ �น เสยีงกร ิ�งจะดงั 
3 คร ั�ง

③ เงียบ
เมื�อการตั�งคา่เสรจ็สิ �น เสยีงกร ิ�งจะดงั
1 คร ั�ง

 สามารถเลอืกเสยีงเตอืนไดด้งัตอ่ไปนี�

●ไม่สามารถเปลี�ยนเสยีงดนตรเีพื�อสง่สญัญาณเร ิ�มการอุน่ซํ �าได ้

●ไม่สามารถเปลี�ยนขณะหงุขา้ว อุน่ซํ �า อุน่ปกต ิอุน่ตอ่เนื�อง หรอืขณะหงุขา้วแบบตั�งเวลา

    ลว่งหนา้ได ้

●หากการปรบัเปลี�ยนไม่สาํเรจ็ ใหเ้ร ิ�มทาํใหม่ตั�งแตข่ ั�นตอนที�    อกีคร ั�ง1

"Twinkle, Twinkle, Little Star"

"Twinkle, Twinkle, Little Star"

"Amaryllis" ดงั “บี �บ” 5 คร ั�ง ไม่มเีสยีง

จงัหวะที�ดงั

เสยีงดนตร:ี เสยีงกริ�ง: เงียบ:ประเภทเสยีงเตอืนและ
ความหมาย

เลอืกเมื�อตอ้งการปิดเสยีงเตอืน
แจง้เตอืน

เลอืกเมื�อตอ้งการเปลี�ยน
จากเสยีงดนตรเีป็นเสยีงกร ิ�ง

คา่หลกัที�ต ั�งจากโรงงาน

ดงั “บี �บ” 1 คร ั�ง

ดงั “บี �บ” 1 คร ั�ง

ประเภทและจงัหวะการแจง้เตอืน

การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน
ผลติภณัฑนี์�มฟัีงกช์นัเสยีงดนตรแีจง้เตอืน ซึ�งใชเ้ป็นเสยีงดนตรใีนการแจง้เตอืนการเร ิ�มหงุ เมื�อตั�งเวลาหงุเรยีบรอ้ยแลว้ นอกจากนี� 
ยงัสามารถเปลี�ยนเสยีงดนตรเีป็นการแจง้แบบเสยีงกร ิ�งหรอืตั�งใหเ้ป็นแบบเงยีบได ้

เมื�อเร ิ�มหงุขา้ว:

เมื�อตั�งเวลาหงุขา้วเรยีบรอ้ย:

เมื�อเสรจ็สิ �นการหงุ/อุน่ขา้ว:

วธิกีารเปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืน

วธิกีารปรบัเวลา

เมื�อเสรจ็สิ �น
การปรบัเวลา

ไฟกะพรบิ

ไฟหยุด
กะพรบิ

●เมื�อกดคา้งแตล่ะปุ่ ม จะเรง่ใหเ้วลาเพิ�มขึ �นหรอืลดลง 10 นาท ีอยา่งรวดเรว็

ปุ่ ม : กดแตล่ะคร ั�งจะเพิ�มเวลา 1 นาที
ปุ่ ม : กดแตล่ะคร ั�งจะลดเวลา 1 นาที

2 กดปุ่มต ั�งเวลา        หรอื        เพื�อปรบัเวลาใหเ้ป็นปัจจบุนั
ขณะที�ตวัเลขแสดงเวลากะพรบิอยู่

2
ทกุคร ั�งที�กดปุ่ มตั�งเวลาไวน้านกวา่ 3 วนิาท ีเสยีงแจง้เตอืนจะเปลี�ยน

กดปุ่ม           คา้งไวน้านกวา่ 3 วนิาที
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เสยีบปล ั�ก
① เสยีบปลั�กที�ตวัผลติภณัฑเ์ขา้กบัชอ่งเสยีบปลั�กใหแ้น่น

② เสยีบปลั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รบั

การหงุขา้ว วธิหีงุขา้วโดยพื �นฐาน

● เมนูการหงุที�ต ั�งคา่มาจากโรงงานคอืเมนูขา้วขาว
● กรณุาลา้งหมอ้ ชดุฝาดา้นใน ชดุชอ่งระบายไอนํ�า และอปุกรณท์ี�ใหม้ากอ่นการใชง้าน → หนา้ 18-19

1

3

5

6

2

เกลี�ยใหเ้รยีบ 

4

(Approx. 180 mL)

●เวลาที�คงเหลอืจนกวา่จะหงุสกุเป็นเวลาโดยประมาณ เวลาที�ใชจ้รงิ 
ในการหงุสกุจะเปลี�ยนแปลงตามอณุหภมูหิอ้ง อณุหภมูนํิ�า แรงดนัไฟฟ้า 
และปรมิาณนํ�า

●เมื�อเขา้สูก่ระบวนการอบไอนํ�า หมอ้หงุขา้วจะปรบัเวลาในขั�นตอนนี�ให ้
เหมาะสมกบัเวลาที�เหลอือยู ่ซ ึ�งเวลาที�เหลอืจนกวา่ขา้วจะสกุนั�นอาจเพิ�ม
ขึ �นหรอืลดลงก็ได ้

ตวงขา้วโดยใชถ้ว้ยตวงที�ใหม้า
ตวงขา้วจนเต็มในปรมิาณที�พอดกีบัถว้ย

ซาวขา้วและเตมินํ�าในปรมิาณที�เหมาะสม
① ซาวขา้ว → ด ู“เคล็ดลบัหงุขา้วใหอ้รอ่ย” หนา้ 6

② วางหมอ้บนพื �นผวิเรยีบแลว้เตมินํ�าโดยองิเสน้ระดบันํ�ากบัจาํนวนถว้ยขา้วที�ใสล่งไป → หนา้ 10

③ เกลี�ยขา้วใหเ้สมอกนั

●สามารถหงุไดท้นัทโีดยไม่ตอ้งแชนํ่�าทิ �งไว ้หรอืหากแชนํ่�าทิ �งไว ้จะชว่ยใหข้า้วที�หงุออกมานิ�มขึ �น 

ใสห่มอ้ลงในตวัผลติภณัฑ ์ตดิต ั�งชดุฝาดา้นใน ชดุชอ่งระบายไอนํ�าแลว้ปิดฝา
ดา้นนอก
เชด็นํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมออกจากดา้นนอกหมอ้ ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์ชดุฝาดา้นใน และชดุชอ่งระบายไอนํ�า

●ตรวจสอบจนแน่ใจวา่วางหมอ้ในตาํแหน่งที�ถกูตอ้ง

●ปิดฝาดา้นนอกใหส้นิทจนกวา่จะมเีสยีงคลกิ

เลอืกเมนูที�ตอ้งการโดยกดปุ่ม 

ในการกดแตล่ะคร ั�ง “      ” จะเปลี�ยนตาํแหน่งบนหนา้จอ

●เมื�อกดปุ่ มคา้ง เมนูจะเดนิหนา้ไปเร ื�อย ๆ อยา่งรวดเรว็และตอ่เนื�อง และจะกลบัมา
    หยดุอยูท่ี�เมนูขา้วขาว

●เมื�อหงุขา้วดว้ยเมนูขา้วขาว ขา้วเมล็ดยาว และขา้วกลอ้ง เมนูจะยงัคงเดมิอยูต่รงที�
   เลอืกจนกวา่จะตั�งคา่ใหม่ในการหงุคร ั�งตอ่ไป

กดปุ่ม

เสยีงดนตร ี(เสยีงกร ิ�ง) จะดงัขึ �นและเคร ื�องจะเร ิ�มหงุ
ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าจะตดิสวา่ง และสว่นแสดงผลจะแสดงเวลา

คงเหลอื (นาท)ี จนกวา่จะหงุสกุ

ไฟตดิสวา่งตวัอยา่ง การแสดงผลเมื�อหงุดว้ยเมนูขา้วขาวEx.

แสดงเวลา
คงเหลอื

จนกวา่จะหงุสุก

 ● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะหงุขา้ว ให ้
     กดปุ่ ม        หรอื
 เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไฟโหมดอุน่ดบัอยูแ่ลว้จงึกดปุ่ ม
 เร ิ�มหงุ /อุน่ซํ �า หากกดตอนที�ไฟโหมดอุน่ตดิอยู ่
 จะเป็นการเร ิ�ม การอุน่ซํ �าแทน → หนา้ 14

สญัลกัษณจ์ะเปลี�ยนตาํแหน่งตามลําดบัในภาพเมื�อกดปุ่ม
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เมื�อเสยีงดนตร ี(เสยีงกริ�ง) หรอืเสยีงบี �บแจง้การหงุเสรจ็ดงัขึ �น 
ใหค้นขา้วทนัทเีพื�อใหข้า้วนุ่มและอรอ่ย
เมื�อหงุขา้วเสรจ็ จะเปลี�ยนไปที�โหมดอุน่โดยอตัโนมตั ิ→ หนา้ 12 “อุน่” 

เมื�อไฟโหมดอุน่ตดิขึ �น และไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าดบัลง สว่นแสดงผลจะแสดงระยะเวลา
อุน่ที�ผ่านไปโดยมหีน่วยเป็นช ั�วโมง

หลงัจากใชง้านใหก้ดปุ่ม                แลว้ถอดปล ั�กเสยีบและปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์

7

8

ขอ้ควรปฏบิตัิ

ขอ้สงัเกต
● สามารถเปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืน (เสยีงดนตร/ีกร ิ�ง) เป็นเสยีงอื�นได ้
    → ดูหน้า 7 “การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน” 

กรณีที�ตอ้งการหงุตอ่เนื�องมากกวา่ 1 หมอ้ หรอืตอ้งการหงุตอ่
จากโหมดอุน่ ใหร้อจนตวัเคร ื�องเยน็ลงกอ่น 30 นาท ีหรอืนาน
กวา่นั�น
หากตวัเคร ื�องและฝาดา้นนอกรอ้น จะทาํใหห้งุขา้วไดไ้ม่ดี

หากตอ้งการทาํใหต้วัผลติภณัฑแ์ละฝาดา้นนอกเย็นลงอยา่งรวดเรว็ ใหล้องวธิกีารดงัตอ่ไปนี�

• ใสนํ่�าเย็นลงในหมอ้เพื�อใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นจากดา้นใน
• เปิดฝาดา้นนอก ถอดชดุฝาดา้นในออกเพื�อใหแ้ผ่นปล่อยความรอ้นเย็นลง

กรณีที�ใสนํ่�าตามเสน้ระดบันํ�าโจก๊ อย่าหงุขา้วโดยใช้
เมนูอื�นนอกจากโจก๊ หากหงุขา้วโดยใชเ้มนูอื�น อาจจะ
ทําใหเ้กดิการลน้ออกมาได้
● เมนูโจก๊จะไมไ่ดร้บัการบนัทกึไว ้ดงันั�น หากตอ้งการ
   ปรุงโจก๊ ใหเ้ลอืกเมนูโจก๊ใหม่ทุกคร ั�ง

เวลาที�ใชใ้นการหงุ

เมื�อหมอ้หุงขา้วสลบัไปที�โหมดอุน่แลว้ ใหค้นขา้วทนัท ี การคนขา้ว
ขณะที�รอ้นจะทําใหนํ้�าสว่นเกนิระเหยไป ซึ�งเป็นการป้องกนัไม่ใหข้า้ว
เกาะตวัและหรอืไหมไ้ด ้

●ระวงัอยา่ใหเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกขณะคนขา้ว

●หมอ้อาจหมุนขณะคนขา้ว การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ (หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน) จะชว่ยป้องกนัการหมุนหรอื
    การเกดิรอยที�กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้
●ขา้วกน้หมอ้อาจเกดิการไหมเ้กรยีมเล็กนอ้ยขึ �นอยูก่บัปัจจยัตา่ง ๆ เวลาหงุขา้ว
●ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุอาจไม่เรยีบเสมอกนัเนื�องจากการพาความรอ้นขณะหงุขา้ว

ระวงัการลน้ออกมา

หมายเหตุ

ขา้วขาว

หงุดว่น

ขา้วเมล็ดยาว

ขา้วผสม

ซชูิ

โจก๊

ขา้วกลอ้ง

ประมาณ 53 นาท ี– 1 ช ั�วโมง

ประมาณ 27 – 41 นาที

ประมาณ 1 ช ั�วโมง 2 นาท ี– 1 ช ั�วโมง 9 นาที

ประมาณ 1 ช ั�วโมง 7 นาท ี– 1 ช ั�วโมง 14 นาที

ประมาณ 53 – 59 นาที

ประมาณ 1 ช ั�วโมง 9 นาท ี– 1 ช ั�วโมง 16 นาที

ประมาณ 1 ช ั�วโมง 29 นาท ี– 1 ช ั�วโมง 35 นาที

●รอใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นลงกอ่นแลว้จงึทาํความสะอาด
●ไม่จบัปลั�กเสยีบและปลั�กที�ตวัผลติภณัฑข์ณะมอืเปียก (อาจเกดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู)
●การยกหมอ้ออกเพยีงเล็กน้อยอย่างเดยีวไม่ถอืเป็นการปิดสวติช ์กรุณาตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดก้ดปุ่มยกเลกิแลว้

●ตารางดา้นบนยดึขอ้มูลจากการทดลองดว้ยแรงดนัไฟฟ้า 230 โวลต,์ อณุหภมูหิอ้ง 20 องศาเซลเซยีส และอณุหภมูนํิ�าอยูท่ี� 
   18 องศาเซลเซยีส
●ระยะเวลาในตารางเป็นเวลาที�วดัตั�งแตเ่ร ิ�มหงุจนเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ ซ ึ�งเวลาอาจเปลี�ยนตามแรงดนัไฟฟ้า อณุหภมูหิอ้ง ฤดกูาล
   และปรมิาณนํ�า
●เมนูขา้วผสมตอ้งใชเ้วลาหงุนานกวา่เพื�อใหข้า้วสามารถดดูซมึเคร ื�องปรงุ 

ไฟตดิสวา่ง ไฟดบัแสดงเวลาอุน่ที�

ผ่านไป
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การหงุขา้ว 

เมนู ขา้ว ปรมิาณขา้วที�หงุ
(ถว้ย) ลกัษณะพเิศษ/คาํแนะนําเสน้ระดบันํ�า

•  เลอืกเมื�อตอ้งการหงุขา้วแบบดว่น แตข่า้วที�
หงุออกมาจะแข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ย

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�น

หงุดว่น 0.5–3ขาวหงุดว่น

•   ละลายเคร ื�องปรงุดว้ยนํ�าซปุหรอืนํ�าแลว้ใส่
ลงบนขา้ว เตมินํ�าแลว้คนใหท้ั�วจากกน้หมอ้ 
หากไม่ละลายหรอืคนไม่ทั�วอาจเกดิการไหม ้
เกรยีมหรอืหงุไดไ้ม่ดเีทา่ที�ควร

•   ปรมิาณสว่นผสมที�เหมาะสมคอืประมาณ 
30-50% ของปรมิาณมวลรวมของขา้ว

•   หั�นสว่นผสมใหเ้ป็นชิ �นเล็ก ๆ  และวางบนขา้ว
โดยไม่ผสมไปกบัตวัขา้ว 

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�นขา้วผสม 0.5–2ขา้วผสมขา้วผสม

•  ปรมิาณสว่นผสมที�เหมาะสมคอืประมาณ 
30-50% ของปรมิาณมวลรวมของขา้ว

• หั�นสว่นผสมใหเ้ป็นชิ �นเล็ก ๆ และวางบนขา้ว
  โดยไม่ผสมไปกบัตวัขา้ว 
• ไม่ควรใชส้ว่นผสมที�สกุยากลงไปในปรมิาณ

มาก
•  สาํหรบัผกัใบเขยีวใหล้วกทิ �งไวแ้ละ
   ใสล่งไปหลงัจากปรุงโจก๊เสรจ็แลว้
• ไม่สามารถใชข้า้วกลอ้งผสม (30%, 50% 

และ 70%) หรอืขา้วกลอ้งในการปรงุโจก๊

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�นโจก๊ 0.5–1โจก๊ โจก๊

•   ไม่แนะนําใหห้งุโดยผสมกบัขา้วขาว
เนื�องจากอาจทาํใหเ้กดิการลน้ออกมา หรอื
หงุไดไ้ม่ดเีทา่ที�ควร

ขา้วกลอ้ง
ขา้วกลอ้ง
เมล็ดส ั�น 0.5–2ขา้วกลอ้ง ขา้วกลอ้ง

เมนูที�เลอืก

•  ขา้วจะมคีวามแน่นมากกวา่การหงุขา้วขาว
ปกติ

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�นซชูิ 1–3ซชูิ ซชูิ

หงุขา้วตามการต ั�งคา่ดว้ยปุ่มเมนู

•  หงุขา้วใหส้กุตามระดบัความนุ่มมาตรฐานขา้วขาว ขา้วขาว
เมล็ดส ั�น 0.5–3ขาวขา้วขาว

เคล็ดลบัการหงุขา้วหลากหลายชนิด

•  อาจหงุออกมาแข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ยขึ �นอยู่
กบัยี�หอ้ขา้ว0.5–3ขา้ว

เมล็ดยาว
ขา้ว

เมล็ดยาว
ขา้ว

เมล็ดยาว
ขา้วขาว
เมล็ดยาว
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ประเภทขา้ว

เกรดขา้วตา่ง ๆ ที�สอดคลอ้งกบัเปอรเ์ซน็ตข์ดัสรีาํขา้วและจมูกขา้ว

ขา้วกลอ้ง
ขดัแกลบออก

ขา้วกลอ้ง
ขดัส ี30%
ขดัสแีกลบและ
จมูกขา้วออก
ประมาณ 30%

ขา้วขาวมจีมูกขา้ว
แกลบทั�งหมดถกูขดัออกยกเวน้จมูกขา้ว

●ขา้วขาวและจมูกขา้วถกูขดัออกดว้ยเทคนิคพเิศษ ซึ�งไม่สามารถทาํได ้
โดยเคร ื�องขดัสขีา้วภายในครวัเรอืน อาจจะตอ้งสั�งจากรา้นขายเฉพาะ

●ขั�นตอนที�ทาํใหข้า้วนุ่มลงและรสชาตดิขีึ �น แตย่งัคงรกัษาสารอาหาร 
GABA (แกมมาอะมโินบวิไทรกิแอซดิ)

ขา้วกลอ้ง
ขดัส ี50%
ขดัสแีกลบและ
จมูกขา้วออก
ประมาณ 50%

ขา้วกลอ้ง
ขดัส ี70%
ขดัสแีกลบและ
จมูกขา้วออก
ประมาณ 70%

ขา้วขาว
แกลบและจมูกขา้ว
ถกูขดัสอีอก
ทั�งหมด

จมูกขา้ว

แกลบ ช ั�นราํขา้ว

แอลบมูนิ

ขา้วกลอ้งงอก
ขา้วกลอ้งที�มสีว่นงอกออกมาดว้ยวธิพีเิศษ

ขา้วไม่ตอ้งซาว
รอยแกลบที�เหลอืบน
พื �นผวิขา้วขาวถกู
ขดัออกจนหมด

•   หา้มใชปุ้่ มตั�งเวลาหรอืแชนํ่�านานเกนิกวา่ 30
นาที

•   ผลการหงุในแตล่ะคร ั�งอาจแตกตา่งกนัและอาจ
ไม่เป็นที�น่าพงึพอใจ และขา้วกลอ้งบางชนิดอาจ
ทาํใหข้า้วลน้จากหมอ้

•  กรณีหงุขา้วกลอ้งงอกที�ไดจ้ากเคร ื�องผลติขา้ว

 กลอ้งงอกโดยตรง ใหต้ดิตอ่ผูผ้ลติตวัขดัสขีา้ว
โดยตรงสาํหรบัวธิกีารหงุที�เหมาะสม

ขาวขา้วขาวขา้ว
กลอ้งงอก

ขา้วกลอ้ง
งอก
หรอื

ขา้วกลอ้ง
งอกผสม

กบัขา้วขาว
เมล็ดส ั�น

0.5–2

•   ขึ �นอยูก่บัยี�หอ้ขา้วและ/หรอืระดบัการขดัสขีองขา้ว ซึ�ง

 อาจทาํใหห้มอ้ขา้วหงุขา้วไหมห้รอืไม่สกุ

      → ปรบัระดบันํ�าใหเ้หมาะสม
ขา้วขาว

ขา้วกลอ้ง
ขดัสี

ขา้วกลอ้ง
ขดัส ี30%

ขา้วกลอ้ง
ขดัส ี

50%/70%

1–2

1–2

ขา้วกลอ้ง
ขา้วกลอ้ง 

(ใชนํ้�านอ้ยกวา่
ระดบัขา้วกลอ้ง

เล็กนอ้ย)

ขา้วขาว
(ใชนํ้�ามากกวา่
ขดีจาํกดัขา้ว
ขาวเล็กนอ้ย)

เมื�อตอ้งการหงุขา้วประเภทอื�น ๆ

ประเภทขา้ว
ที�ตอ้งการหงุ ขา้ว ปรมิาณขา้วที�หงุ

(ถว้ย) ลกัษณะพเิศษ/คาํแนะนําเสน้ระดบันํ�าเมนูที�เลอืก

• ปรมิาณขา้วบารเ์ลยท์ี�ผสมในขา้วจะตอ้งนอ้ยกวา่ 
20% ของปรมิาณทั�งหมด เชน่ หากหงุขา้ว 1 
ถว้ย ผสมกบัขา้วบารเ์ลยจ์ะตอ้งใชข้า้วขาว 0.8 
ถว้ย และขา้วบารเ์ลย ์0.2 ถว้ย

ขาวขา้วขาวขา้วผสม
บารเ์ลย ์

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�น
ผสมขา้ว
บารเ์ลย ์

0.5–3

•  ปรมิาณขา้วบารเ์ลยท์ี�ผสมในขา้วจะตอ้งนอ้ยกวา่ 20
 ของปรมิาณทั�งหมด เชน่ หากหงุขา้ว 1 ถว้ย ผสมกบั
 ขา้วบารเ์ลยจ์ะตอ้งใชข้า้วขาว 0.8 ถว้ย และขา้ว
 บารเ์ลย ์0.2 ถว้ย

ขาวขา้วขาว
ขา้วขาว
พรอ้ม

จมูกขา้ว

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�น

ผสม
จมูกขา้ว

0.5–3

ชื�อและประเภทขา้วอาจแตกตา่งกนัตามการขดัสแีละ/หรอืการผลติขา้ว●

ขา้วในแกลบ



12

การอุน่ขา้ว อุน่ปกตแิละอุน่ตอ่เนื�อง

เวลาที�ใชใ้นการอุน่
●ตรวจสอบเวลาสงูสดุในการอุน่ของขา้วแตล่ะประเภทดงัที�ระบใุนตารางดา้นลา่งนี�
●เมนูที�ระบดุว้ย “—” จะไม่สามารถเลอืกเป็นโหมดอุน่ตอ่เนื�องได ้โหมดอุน่ปกตจิะถกูเลอืกโดยอตัโนมตัิ
●เมื�อหงุขา้วสกุ ทกุเมนูจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ แตห่า้มตั�งโหมดอุน่กบัเมนูที�มเีคร ื�องหมาย “X” เนื�องจากอาจเป็นสาเหตใุหข้า้วเกดิการบดูเสยีหรอืเกดิ
   กลิ�นเหม็นได ้

* เนื�องจากขา้วกลอ้งงอกและขา้วกลอ้ง 50%/70% หงุโดยเลอืกการหงุแบบขา้วขาว (ดหูนา้ 11) หากเลอืกอุน่ตอ่เนื�อง ตวัเลขที�แสดงบนหนา้จอจะหยดุ
   กะพรบิที� “0(h)” อยา่งไรก็ตาม หา้มใชฟั้งกช์นัอุน่ตอ่เนื�องสาํหรบัขา้วประเภทเหลา่นี�

ไฟกะพรบิ

● เมื�อผ่านไป 12 ช ั�วโมง ตวัเลข
     จะกะพรบิแจง้เตอืน ควรรบัประทาน
     ขา้วที�เหลอืโดยเรว็ที�สดุเทา่ที�จะเป็น
     ไปได ้

ไฟกะพรบิ

● สาํหรบัเมนูที�มเีคร ื�องหมาย “X” 
     ตวัเลขจะแจง้เตอืนโดยกะพรบิ
     ที� “0(h)” กรณุาอยา่ตั�งโหมดอุน่

สูงสุด 12 ช ั�วโมง

เมนู

การอุน่

อุน่ปกติ

อุน่ตอ่เนื�อง

สูงสุด 12 ช ั�วโมง

ขา้วขาว
หงุดว่น, ขา้วเมล็ดยาว, ซชู ิ ขา้วผสม, โจก๊

ขา้วกลอ้งงอก, 
ขา้วกลอ้ง 50%/70%

สูงสุด 12 ช ั�วโมง

ปุ่ มเมนู

หนา้จอแสดงผล
โหมดอุน่ไฟอุน่ตดิสวา่ง

ปุ่ มอุน่/ยกเลกิ

การอุน่ปกติ

ขณะที�ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่ง เมื�อกดปุ่มเมนู จะสามารถเลอืกโหมดอุน่ปกติ
หรอือุน่ตอ่เนื�องได้
● กรณีตอ่ไปนี�แมจ้ะกดปุ่มอุน่กไ็ม่สามารถเลอืกโหมดอุน่ตอ่เนื�องได ้
(เสยีงกริ�งจะดงัขึ �น และจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตั)ิ
● เมื�อเลอืกเมนูขา้วผสม โจก๊ ขา้วกลอ้ง
● เมื�อใชก้ารอุน่ปกตนิานเกนิ 12 ช ั�วโมง
● เมื�อใชก้ารอุน่เนื�องนานเกนิ 4 ช ั�วโมง
● เมื�ออณุหภมูหิมอ้ตํ�าลงเนื�องจากการยกเลกิโหมดอุน่หรอืไฟดบั

เมื�อหงุสุกจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตั ิ
และไฟอุน่ปกตจิะตดิสวา่ง

เป็นการอุน่ดว้ยอณุหภมูทิี�คอ่นขา้งสงูจะชว่ยป้องกนัการเกดิกลิ�นไม่พงึประสงค ์

การอุน่ตอ่เนื�อง
ฟังกช์นันี�สามารถใชไ้ดเ้มื�ออยู่ในโหมดอุน่ปกติ

ตรวจสอบวา่ไฟอุน่ปกตติดิสวา่ง

เป็นการอุน่ดว้ยอณุหภมูทิี�คอ่นขา้งตํ�าเป็นระยะเวลานานจะชว่ยป้องกนัไม่ใหข้า้วแหง้หรอืเปลี�ยนสี

1

หากตอ้งการเปลี�ยนจากอุน่ตอ่เนื�องกลบัเป็นอุน่ปกติ

กดปุ่ม

เพื�อกลบัเป็นโหมดอุน่ปกตแิละไฟอุน่ปกตจิะตดิสวา่ง 

ไฟตดิ

ไฟตดิสวา่ง
กดปุ่ม 

ไฟอุน่ตอ่เนื�องจะตดิสวา่งแทน
● เมื�อเวลาผ่านไป 8 ช ั�วโมงหลงัจากเร ิ�มโหมดอุน่ตอ่เนื�อง เคร ื�องจะเปลี�ยนกลบัไปเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตัิ

2

ไฟตดิสวา่ง

ไฟตดิสวา่ง

ขา้วกลอ้ง
ขา้วกลอ้ง 30%

*
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การอุน่ขา้วอกีคร ั�ง

กดปุ่ม

● แบคทเีรยีอาจขยายพนัธุแ์ละกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจากการดแูลรกัษา

     ที�ไม่ทั�วถงึ อณุหภมูหิอ้งหรอืสภาพแวดลอ้มการใชง้าน การเปิดปิดฝา

     ดา้นนอกบอ่ย ๆ ประเภทขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว เป็นตน้ หากมกีลิ�นไม่พงึ 

     ประสงค ์ใหท้าํความสะอาดหมอ้ตามหวัขอ้ “ดา้นใน” ในหนา้ 19 แลว้ 

     ใชโ้หมดอุน่ปกต ิโดยอาจไดผ้ลดมีากยิ�งขึ �นเมื�อเพิ�มอณุหภมูใินการ

     อุน่ตามหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหน้า 22 

●หากตอ้งการเก็บขา้วไวใ้นหมอ้ ใหใ้ชฟั้งกช์นัการอุน่เสมอ

หากไม่เปลี�ยนการแสดงผลกลบัเป็นเวลาอุน่ที�ผ่านไป 

การหงุคร ั�งตอ่ไปเวลาอุน่ที�ผ่านไปจะไม่แสดงบนจอ 

แสดงผล และขณะที�ตวัเลขแสดงเวลาอุน่ที�ผ่านไปกะพรบิ

อยู ่จะไม่สามารถเปลี�ยนการแสดงเวลาได ้

หมายเหตุกรณีมกีลิ�นไม่พงึประสงค ์

ขอ้ควรปฏบิตัิ

■ กรณียกเลกิโหมดอุน่แลว้ตอ้งการอุน่อกีคร ั�ง

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�อยูใ่นโหมดหงุขา้ว 

    ใหก้ดปุ่ ม       หรอื       เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา

เมื�อกดปุ่ ม       หรอื       อกีคร ั�ง จะกลบัมาแสดงเวลาอุน่

ที�ผ่านมา

ไฟโหมดอุน่จะตดิสวา่ง โดยเวลาอุน่ที�ผ่านไปจะกลบัไปที� “0h” 
ในสว่นแสดงผล
● หา้มอุน่อกีคร ั�งหากอณุหภมูขิา้วและหมอ้ตํ�า  หากอุน่อกีคร ั�งเมื�ออณุหภมูิ
     ขา้วและหมอ้ตํ�า จะทาํให ้“0(h)” บนจอแสดงผลกะพรบิ

ไฟตดิสวา่ง ไฟตดิสวา่ง
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การอุน่ขา้วซํ�า

●คนขา้วเพื�อป้องกนัไม่ใหข้า้วแข็งหรอืไหม ้

●หากตอ้งการอุน่ซํ �าขา้วที�มปีรมิาณนอ้ย ใหใ้สนํ่�า 1 ชอ้นโตะ๊ตอ่ขา้ว 1 ถว้ย (ประมาณ 160 กรมั) 

    คนใหท้ั�ว และรวมขา้วไวต้รงกลางหมอ้เพื�อชว่ยป้องกนัไม่ใหข้า้วแหง้

●ระวงัไม่ใหเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกขณะคนขา้ว

●หมอ้อาจหมุนขณะคนขา้ว การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ (หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน) 

    จะชว่ยป้องกนัการหมุนหรอืป้องกนัการเกดิรอยที�กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้

●คนขา้วใหท้ั�วแลว้เกลี�ยใหเ้รยีบเสมอกนัเนื�องจากขา้วบรเิวณกน้หมอ้อาจแข็งกวา่ปกติ
●ระวงัไม่ใหเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกขณะคนขา้ว
●หมอ้อาจหมุนขณะคนขา้ว การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ (หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน) จะชว่ยป้องกนัการหมุน
   หรอืป้องกนัการเกดิรอยที�กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้

 และ กดปุ่ม 

คนขา้ว

คนขา้วที�อุน่อยู่แลว้เกลี�ยใหเ้รยีบเสมอกนั

ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า
ไฟอุน่ปกติ

ปุ่มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

1

3

2

●ขา้วชนิดอื�นที�ไม่ใชข่า้วขาว 
    (อาจทําใหไ้หมห้รอืเปลี�ยนส)ี
●อุน่ซํ �าหลายคร ั�ง (อาจทําใหไ้หมห้รอืแหง้)
●เมื�อมปีรมิาณขา้วอยู่ที�เสน้ระดบันํ�าขา้วขาวระดบั 2 
    ขึ �นไป เนื�องจากอาจทําใหข้า้วอุน่ไม่ท ั�วถงึ
●เมื�อขา้วเย็นหรอือณุหภูมขิองหมอ้ตํ�า 
    (อาจทําใหไ้หม ้มกีลิ�น หรอืทําใหข้า้วแข็ง)

หา้มอุน่ซํ �าในกรณีตอ่ไปนี�หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ �า

หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ �า
แลว้เปลี�ยนกลบัเป็นโหมดอุน่

เมื�อการอุน่เสรจ็สิ �น เสยีงดนตร ี

(เสยีงกริ�ง) จะดงัขึ �น

ไฟโหมดอุน่จะตดิสวา่ง และไฟเร ิ�ม

หงุ/อุน่ซํ �า จะดบัลง

ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าจะดบัลง และหนา้จอ
จะกลบัมาแสดงเวลาปัจจบุนั

ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าจะดบัลง และไฟโหมด
อุน่จะตดิสวา่ง

หากกดปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า ขณะที�ไฟโหมดอุน่ดบัอยู ่
เคร ื�องจะเร ิ�มการหงุขา้วแทน

ตรวจสอบจนแน่ใจวา่ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่ง

ไฟโหมดอุน่จะดบัลง ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าจะกะพรบิแทนดงัรปูดา้นลา่ง
เสยีงดนตรจีะดงัขึ �นแลว้เร ิ�มอุน่ซํ �า

แสดงเวลาคงเหลอืจนกวา่
จะอุน่ซํ �าเสรจ็

ไฟตดิ
พรอ้มกบัหมุน

ไฟ
ดบัลง

ไฟกะพรบิ

ไฟตดิ
สวา่ง

เวลาที�ใชใ้นการอุน่ซํ �า

สามารถใชฟั้งกช์นันี�ขณะที�อยู่ในโหมดอุน่ปกติ
หรอือุน่ตอ่เนื�อง
●ฟังกช์นัอุน่ซํ �าใชส้าํหรบัอุน่ขา้วขณะที�อยู่ในโหมดอุน่เพื�อใหข้า้ว
    รอ้นขึ �น โดยเฉพาะเมื�อขา้วอุน่อยู่ในอณุหภูมทิี�คอ่นขา้งตํ�าในโหมด
    อุน่ตอ่เนื�อง ฟังกช์นันี�จะชว่ยอุน่ขา้วใหก้ลบัไปอยู่ในอณุหภูมทิี�เหมาะกบั
    การรบัประทาน
●อุน่ซํ �าขณะที�ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่งเท่านั�น

 ประมาณ 7-8 นาที

 ประมาณ
7-8 นาที

กดปุ่ม 

กดปุ่ม 
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การต ั�งเวลาหงุขา้ว หงุขา้วโดยต ั�งเวลาล่วงหน้า 

●หา้มต ั�งเวลาหงุหากใสส่ว่นผสมหรอืเคร ื�องปรุงลงไป
    ในขา้ว สว่นผสมอาจบูดเสยีหรอืเคร ื�องปรุง
    ตกตะกอน ทําใหห้งุออกมาไดไ้ม่ดเีท่าที�ควร
●หา้มตั�งเวลาหงุนานเกนิ 13 ช ั�วโมง โดยเฉพาะในชว่งฤดู
    รอ้น เพื�อป้องกนัการบดูเสยีของขา้วที�แชนํ่�าเนื�องจาก
    อณุหภมูทิี�สงู
●หา้มใชต้วัจบัเวลาเพื�อหงุขา้วกลอ้งงอก เพราะขา้วกลอ้ง
    งอกจะดดูซบันํ�าปรมิาณมาก และขา้วที�หงุออกมา
    อาจไม่ดเีทา่ที�ควร

●กดปุ่ มคา้งไวเ้พื�อปรบัเวลาอยา่งรวดเรว็โดยเพิ�มขึ �นทลีะ 10 นาที

●หากจะใชเ้วลาเดยีวกบัที�ต ั�งคา่ไวค้ร ั�งกอ่น ก็ไม่จาํเป็นตอ้งตั�งเวลาใหม่อกีคร ั�ง

ไฟเร ิ�ม/อุน่ซํ �าจะดบัลง และเวลาที�ตอ้งการใหข้า้วสกุ และไฟที�ปุ่ มตั�งเวลาจะตดิสวา่ง

●สาํหรบัเมนูหงุดว่นและขา้วผสมจะไม่สามารถตั�งเวลาได ้

เวลาที�ต ั�งไวส้าํหรบัตั�งเวลา 1 และไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าจะกะพรบิ

●เมื�อกดปุ่มอกีคร ั�งจะแสดงเวลาที�ต ั�งไวส้าํหรบัต ั�งเวลา 2

1

2

3

4

ตวัอย่าง กรณีที�จะต ั�ง เวลา 1 ไวท้ี�“7:30” 
(หงุโดยใชเ้มนูขา้วขาว)Ex.

เวลาที�ต ั�ง ไฟกะพรบิ

ปุ่ม : ในการกดแตล่ะคร ั�งเวลาจะเพิ�มขึ �น
        10 นาที

ปุ่ม : ในการกดแตล่ะคร ั�งเวลาจะลดลง
        10 นาที

เวลาที�ตอ้งการใหข้า้วสุก

เสยีงดนตร ี(เสยีงกร ิ�ง) จะดงัขึ �น 
ถอืวา่การตั�งเวลาหงุเสรจ็สิ �น

เวลาที�

แนะนําในการ
ต ั�งเวลาหงุ

ขอ้ควรปฏบิตัิ หมายเหตุ

●หากไม่กดปุ่มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า จะถอืวา่การต ั�งเวลาหงุไม่เสรจ็สิ �น
●ขา้วจะหงุสกุในเวลาที�ต ั�งไว ้
→ ดูข ั�นตอนที� 7 ในหวัขอ้ “ข ั�นตอนการหงุขา้วโดยพื �นฐาน” ในหน้า 9
●หากตอ้งการยกเลกิการตั�งเวลาหงุขณะที�ไดต้ ั�งเวลาหงุเอาไวแ้ลว้ใหก้ดปุ่ มยกเลกิ

●ฟังกช์นันี�ต ั�งเพื�อใหข้า้วสกุในเวลาที�ตอ้งการรบัประทาน เมื�อตั�งเวลาแลว้ เวลาที�ต ั�งจะบนัทกึลงในตั�งเวลา 1 และตั�งเวลา 2

●การตั�งคา่ดั�งเดมิซึ�งตั�งมาจากโรงงานจะตั�งเวลา 1 ไวท้ี� 6:00 และตั�งเวลา 2 ไวท้ี� 18:00 

●ใหป้รบัเป็นเวลาปัจจบุนัใหต้รงกอ่นการตั�งเวลา หากเวลาคลาดเคลื�อน ขา้วจะไม่สกุตามเวลาที�ต ั�งไว ้→ หนา้ 7

●สามารถดกูารเตรยีมกอ่นการหงุขา้วไดท้ี�หวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื �นฐาน 1-4” ในหนา้ 8

กดปุ่ม           เพื�อเลอืกเมนูที�ตอ้งการ
 

กดปุ่ม

กดปุ่ม           เพื�อเลอืก  (ต ั�งเวลา 1)            หรอื 

(ต ั�งเวลา 2)           (Timer 1) or (Timer 2).

กดปุ่ม         หรอื         เพื�อปรบัเวลาที�ตอ้งการให้
ขา้วสุก

●เมื�อตั�งเวลาหงุ จะไม่แสดงเวลาโดยประมาณจนกวา่ขา้วจะสกุ
●หากตั�งเวลาตํ�ากวา่ที�แนะนํา เสยีงกร ิ�งจะดงัขึ �นแลว้เร ิ�มหงุทนัท ีและจะแสดงเวลา
   โดยประมาณจนกวา่ขา้วจะสกุแสดงบนหนา้จอ
●ขา้วอาจไม่สกุตามเวลาที�ต ั�งไวเ้มื�ออณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�าตํ�า นอกจากนี� 
    อาจขึ �นอยูก่บัปรมิาณนํ�าหรอืแรงดนัไฟฟ้าดว้ยเชน่กนั
●ในการหงุขา้วโดยตั�งเวลา ขา้วจะดดูซบันํ�ามากกวา่ปกต ิซึ�งทาํใหข้า้วนิ�มขึ �น หรอื
    เยื�อขา้วอาจไปเกาะที�กน้หมอ้ทาํใหไ้หมเ้กรยีมได ้
●หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�ต ั�งเวลาหงุอยู ่ใหก้ด        หรอื            
    เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา

ขา้วขาว
ขา้วเมล็ดยาว

ซชู ิ

โจก๊
ขา้วกลอ้ง 

1 ช ั�วโมง 15 นาท ี– 13 ช ั�วโมง

1 ช ั�วโมง 25 นาท ี– 13 ช ั�วโมง

1 ช ั�วโมง 15 นาท ี– 13 ช ั�วโมง

1 ช ั�วโมง 30 นาท ี– 13 ช ั�วโมง

1 ช ั�วโมง 50 นาท ี– 13 ช ั�วโมง

ไฟดบัลงการต ั�งเวลาหงุเสรจ็
สิ �น

ไฟตดิสวา่ง

ไฟตดิ
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ตาํราอาหาร
● 1 ชอ้นโตะ๊ = 15 มลิลลิติร
● 1 ชอ้นชา = 5 มลิลลิติร

มาตรวดัที�ใช ้

ในตาํราอาหารนี�
● มาตรวดัขา้วที�ตวงดว้ยถว้ยตวงที�เตรยีมไวใ้ห ้ 

   (ขา้ว 1 ถว้ยตวง = 180 มลิลลิติร)

ขา้วผสม เลอืกเมนู : ขา้วผสม

A

สว่นผสม (สาํหรบั 2-3 ที�)
ขา้ว 2 ถว้ยตวง
สะโพกไก ่30 กรมั
อาเกะ (เตา้หูท้อด) หั�น 1/2 ชิ �น
แครอท 20 กรมั
คอนยาค ุ20 กรมั
โกโบะ 20 กรมั
เห็ดหอมแหง้ 2 ดอก (แชนํ่�าใหนิ้�ม)

ซอีิ �วขาว 1 ชอ้นโตะ๊
มรินิ 1 ชอ้นโตะ๊
เกลอื 1/3 ชอ้นชา
ดาชโินโมโตะ 1/3 ชอ้นชา

นํ�าแชเ่ห็ดหอมแหง้นํามาใชเ้พื�อเพิ�มรสชาติ
พารส์ลยีใ์ชเ้พื�อเพิ�มรสชาติ

1 สะโพกไกห่ั�นเต๋าขนาด 1 เซนตเิมตร วางอาเกะในภาชนะและเทนํ�ารอ้นลงไป 
   คอ่ย ๆ บบีเอานํ�ามนัออก หลงัจากนั�นหั�นเป็นเสน้ แชส่ะโพกไกห่ั�นเต๋าและ
   อาเกะลงในสว่นผสม A นาน 5 นาท ี(หา้มเทสว่นผสมนี�ทิ �ง) 
2 หั�นแครอทและคอนยาคเุป็นเสน้เล็ก ๆ แชค่อนยาคใุนนํ�ารอ้นและเทนํ�าออก 
   หั�นโกโบะเป็นฝอย แชใ่นนํ�าเพื�อเอาความขมออกแลว้เทนํ�าออก หั�นเห็ดหอม
   เป็นเสน้เล็ก ๆ
3 นําสว่นผสมจากขั�นตอนที� 1 ใสล่งในนํ�าแชเ่ห็ดหอมแหง้ และผสมใหเ้ขา้กนั
4 ซาวขา้วและเพิ�มสว่นผสมจากขั�นตอนที� 3  นําทั�งหมดใสล่งในหมอ้ขา้วพรอ้ม
   นํ�าจนถงึนํ�าระดบัขดี 2 สาํหรบัขา้วผสม และคนสว่นผสมจากกน้หมอ้ให้
   เขา้กนั

วธิปีรุง
5 วางสว่นผสมจากขั�นตอนที� 1 และ 2 ไวด้า้นบนขา้วและเกลี�ย
   สว่นผสมขั�นตอนที� 4 ดา้นบนใหก้ระจายทั�วกนั หา้มผสม
   สว่นผสมรว่มกบัขา้ว การเปลี�ยนปรมิาณขา้วหรอืสว่นผสม
   อาจจะทาํใหผ้ลลพัธอ์อกมาไม่ดี
6 กดปุ่ มเมนู เลอืกขา้วผสม และกดปุ่ มเร ิ�ม/อุน่ซํ �าเพื�อเร ิ�มหงุ
7 ตกัขา้วใสใ่นถว้ยและวางพารส์ลยีบ์นขา้ว

โจก๊ 7 สมุนไพร

สว่นผสม (สาํหรบั 2-3 ที�)

เลอืกเมนู : โจก๊

1 ลา้งและตม้ผกั หลงัจากนั�นแชใ่นนํ�าเย็น บบีเอานํ�าออกและหั�นเป็นชิ �นเล็ก ๆ 

2 ซาวขา้วใหส้ะอาด ใสนํ่�าจนถงึขดีระดบันํ�า 0.5 ของโจก๊

3 กดปุ่ มเมนู เลอืกโจก๊ และกดปุ่ มเร ิ�ม/อุน่ซํ �าเพื�อเร ิ�มหงุ

4 เมื�อหงุเสรจ็แลว้ ใหใ้สส่ว่นผสมในขั�นตอนที� 1 และเกลอื และคอ่ย ๆ ผสมใหเ้ขา้
กนั อกีวธิหีนึ�งใหต้กัโจก๊ใสใ่นถว้ยและวางผกัจากขั�นตอนที� 1 ไวด้า้นบน

วธิปีรุง

1

2

ขา้ว 0.5 ถว้ย
ผกัใบเขยีว 35 กรมั 

เกลอืสาํหรบัปรงุรส

* 7 สมุนไพรฤดูใบไมผ้ลิ
   พารส์ลยีญ์ี�ปุ่ น, Shepherd’s Purse, Cottonweed,  
   Chickweed, Henbit, ผกักาด, หวัไชเทา้ 

(สมุนไพรทั�ง 7 ชนิดสาํหรบัฤดใูบไมผ้ล*ิ หากม ีหรอืใชผ้กัใบเขยีวอื�น ๆ แทนได)้

ตรวจสอบวา่เลอืกเมนูโจก๊ในการหงุ
ขณะที�ปรงุโจก๊พรอ้มผกัใบเขยีว (เชน่ สตูรอาหารนี�) ควรเพิ�มผกัใบเขยีวลงไป
หลงัจากหงุขา้วเสรจ็แลว้

ทําตามขั�นตอนเหล่านี�เพื�อป้องกนัไม่ใหโ้จก๊ไหม ้หรอืไอนํ�าอดุตนั
ตรงชอ่งระบาย ซึ�งอาจกอ่ใหเ้กดิอนัตราย
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ซชูิ

วธิปีรุง

เลอืกเมนู : ซชูิ

สว่นผสม (สาํหรบั 2-3 ที�)
ขา้ว 2 ถว้ย
สว่นผสมนํ�าสม้สายชู
นํ�าสม้สายชขูา้ว 2 2/3 ชอ้นโตะ๊
นํ�าตาล 2 ชอ้นชา
เกลอื 1 ชอ้นชา
ท็อปปิ� งที�แนะนํา
ซาชมิ ิ(ปลาทนู่า ปลาหมกึ กุง้ เป็นตน้)
ผกัดอง (เชน่ หวัไชเทา้ดอง)
อะโวคาโดแ้ละแฮม
นัตโตะ (ถั�วหมกั) และตน้หอม
เบคอนและหน่อไมฝ้ร ั�ง
ไขป่ลาแซลมอน ปลาไหล และไขม่ว้น
แครอท แตงกวา และขึ �นฉ่าย
สาหรา่ย วาซาบ ิซอีิ �ว และขงิดองเพื�อเพิ�มรสชาติ

1 สะโพกไกห่ั�นเต๋าประมาณ 1 เซนตเิมตร วางอาเกะลงในภาชนะและใสนํ่�า
รอ้นลงไป คอ่ย ๆ บบีนํ�าออก และหั�นเป็นเสน้เล็ก ๆ 

2 หั�นแครอทและคอนยาคเุป็นเสน้เล็ก ๆ ใสนํ่�ารอ้นลงบนคอนยาคแุละเท
นํ�าออก หั�นโกโบะแลว้แชใ่นนํ�าเพื�อเอาความขมออก และเทนํ�าออก

3 ซาวขา้วและใสส่ว่นผสม A ลงในหมอ้หงุขา้ว และใสนํ่�าจนถงึขดีระดบันํ�า 
2 ของขา้วกลอ้ง และผสมใหเ้ขา้กนั คนจากกน้หมอ้ขา้วใหท้ั�ว

    *คอ่ย ๆ ลา้งขา้วกลอ้งเพื�อเอาแกลบออก
4 วางสว่นผสมในขั�นตอนที� 1 และ 2 บนขา้วในขั�นตอนที� 3 
    *หา้มผสมสว่นผสมเขา้กบัขา้ว การเปลี�ยนปรมิาณขา้วและสว่นผสม
     จะทําใหข้า้วที�หงุออกมาไม่ดเีทา่ที�ควร
5 กดปุ่ มเมนูและเลอืกขา้วกลอ้ง และกดปุ่ มเร ิ�ม/อุน่ซํ �า 
6 เมื�อหงุขา้วเสรจ็แลว้ คนขา้วใหท้ั�ว

วธิปีรุง

ขา้วกลอ้งผสม เลอืกเมนู : ขา้วกลอ้ง

สว่นผสม (สาํหรบั 2-3 ที�)
ขา้วกลอ้ง 2 ถว้ย
สะโพกไก ่50 กรมั
อาเกะ (เตา้หทูอด) 1 ชิ �น
แครอท 20 กรมั
คอนยาค ุ20 กรมั
โกโบะ 20 กรมั

ซอีิ �วขาว 2 ชอ้นโตะ๊
มรินิ 1 ชอ้นชา (สาเกหวาน)

A

1 ซาวขา้วใหส้ะอาดและใสล่งในหมอ้ พรอ้มกบัใสนํ่�าจนถงึขดีระดบั 2 

    สาํหรบัซชู ิ

2 กดปุ่ มเมนู เลอืกซชู ิและกดปุ่ มเร ิ�ม/อุน่ซํ �าเพื�อเร ิ�มหงุ

3 เมื�อหงุขา้วเสรจ็ ใหว้างขา้วบนถาดไม ้(เชด็ดว้ยผา้เปียกสะอาด) เทสว่น
ผสมของนํ�าสม้สายชลูงบนขา้ว และคนใหเ้ขา้กนั พรอ้มกบัทําใหข้า้วเย็น
ลงโดยใชพ้ดั

* ซชูทิาํไดง้่ายและรวดเรว็ นําซาชมิทิี�คณุชอบ สว่นผสม และขา้วซชู ิ
   วางบนสาหรา่ยแลว้หอ่ ทา่นอาจใชผ้กัใบเขยีวหอ่เป็นซชูไิดเ้ชน่กนั
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การทําความสะอาดและการดูแลรกัษา

หากเกดิกลิ�น

ดา้นนอก

หมอ้ดา้นใน (→ หน้า 5)/ทพัพี ถว้ยตวง/ที�วางทพัพี

ทนํ�าลงในหมอ้ขา้วจนถงึขดีนํ�าระดบั 1 
ของขา้วขาว
●หา้มใสส่ิ�งใด ๆ ลงในหมอ้ขา้ว เชน่ นํ�ายาลา้งจาน

ปิดฝาดา้นนอกและกดปุ่ม            เพื�อเลอืก
เมนูหงุดว่น

กดปุ่ม 

1

2

เมื�อข ั�นตอนการหงุเสรจ็สิ �นและเปลี�ยนเป็นโหมด

อุน่ปกตใิหก้ดปุ่ม 

รอจนกระท ั�งหมอ้ขา้วเย็นตวัลง เทนํ�าทิ �งและทํา
ความสะอาด
●เปิดฝาดา้นนอกและตากหมอ้ขา้วในบรเิวณที�มี
   อากาศถา่ยไดส้ะดวก

4

5

3

ใชนํ้�ายาลา้งจานและฟองนํ�าในการทําความสะอาด

● หา้มใชฟ้องนํ�าที�มพีื �นผวิหยาบทําความสะอาด และตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดถ้อดปล ั�กเสยีบออกจากเตา้รบั 
     และรอใหต้วัผลติภณัฑแ์ละหมอ้เย็นลงกอ่นทําความสะอาดทุกคร ั�ง
● หา้มใชท้นิเนอร ์ผงขดั นํ�ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถ ูสารฟอกขาว ฝอยขดั (ไนลอน โลหะ เป็นตน้) ฟองนํ�าใยแข็งหรอื
      ฟองนํ�าที�มสีว่นผสมของไนลอน (อาจเป็นสาเหตทุาํใหผ้วิหนา้เป็นรอย เปลี�ยนส ีแตก เสื�อม หรอืสกึกรอ่นได)้
● หา้มใชก้บัเคร ื�องลา้งจานหรอืเคร ื�องอบจานไฟฟ้า อาจเป็นสาเหตทุําใหเ้ป็นรอย เปลี�ยนรปู หรอืเปลี�ยนสไีด ้
● หลงัจากทาํความสะอาดใหต้ดิตั�งชดุฝาดา้นในและชดุชอ่งระบายไอนํ�ากลบัใหถ้กูตอ้ง

●หา้มใชผ้งซกัฟอก แปรงไนลอนหรอืโลหะ
●ลา้งเบา ๆ หา้มขดัถแูรงเกนิไป

●ทําความสะอาดหลงัจากใชง้าน
    ทุกคร ั�ง

หา้มใชฟ้องนํ�าที�มพีื �นผวิหยาบ
ทําความสะอาด

ลา้งดว้ยฟองนํ�านุ่ม
ลา้งใหส้ะอาดดว้ยนํ�ายาลา้งจาน

เชด็โดยใชผ้า้นุ่มชบุนํ�าบดิใหแ้หง้
● หากใชผ้า้ชบุนํ�ายา ใหเ้ชด็เบาๆเพื�อป้องกนัไม่ใหก้ลิ�นนํ�ายาตดิเคร ื�อง
     (อาจเป็นสาเหตทุาํใหผ้วิหนา้เป็นรอย เปลี�ยนส ีแตก เสื�อม หรอืสกึกรอ่นไดเ้ชน่กนั)

ปุ่มเปิดฝา
หากปุ่มเปิดฝาหมอ้ขา้วเกดิอดุตนั 
ใหใ้ชต้ะเกยีบหรอืไมเ้ขี�ยเศษขา้วหรอื
สิ�งสกปรกออก
●ฝาดา้นนอกจะเปิดออกไม่ได ้

ฝาครอบชอ่งระบายไอนํ�า
ลา้งโดยราดนํ�าไหลผ่านและเชด็
ใหแ้หง้

ชอ่งใสฝ่าปิดชอ่งระบายไอนํ�า
ถอดฝาปิดชอ่งระบายนํ�าออก
และเชด็ฝาภายนอก ดว้ยผา้ชบุนํ�า
บดิหมาด 

ชอ่งเสยีบสายไฟ
เชด็ดว้ยผา้แหง้ 

สว่นควบคมุ
เชด็ดว้ยผา้แหง้

●หากใชงานโดยท่ีมีฝุนเกาะอยู อาจทําใหอุณหภูมิภายใน   

     ตัวผลิตภัณฑสูงข้ึนผิดปกติและเปนสาเหตุใหเกิดการชํารุดได

ชอ่งระบายอากาศ
ทาํความสะอาดโดยใชเ้คร ื�องดดูฝุ่น (เดอืนละคร ั�ง )

ชอ่งระบาย
อากาศ

สว่นกน้ผลติภณัฑ ์

สายไฟ

ปลั�กเสยีบ
ใชผ้า้นุ่มและแหง้เชด็

สายไฟ

ปลั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ ์
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ดา้นในตวัเคร ื�อง

• กรณุาเปลี�ยนชิ �นสว่นที�ชาํรดุเพื�อประสทิธภิาพในการทาํงานที�ดี

• เมื�อตอ้งการเปลี�ยนชิ �นสว่น ใหต้รวจดหูมายเลขรุน่และชื�อช ิ �นสว่น

  เป็นอนัดบัแรกแลว้จงึตดิตอ่รา้นคา้ที�ซ ื �อหมอ้หงุขา้ว

การเปลี�ยนชิ �นสว่น

C206-WH
B495-6B

BE243033L-00
BE643037L-00

615784-00

ชื�อชิ �นสว่น หมายเลขชิ �นสว่น

ชดุฝาดา้นใน
ซลียางฝาดา้นใน

เทนํ�ารอ้นหรอืนํ�าเย็น ลา้งดว้ยฟองนํ�านุ่ม
และตากใหแ้หง้
• นําเศษขา้วและสิ�งสกปรกออก หากไม่เอาออก
    ไอรอ้นอาจร ั�วออกมา ขา้วอาจแหง้ หรอืการหงุและ
    การอุน่ขา้วอาจทาํไดไ้ม่เต็มประสทิธภิาพ
• แกะตวัหนีบฝาดา้นในออกไม่ได ้
• ทาํความสะอาดชดุฝาดา้นในทกุคร ั�งหลงัจากใชง้าน
 มเิชน่นั�นอาจเกดิสนิมและสลีอก

ฝาดา้นนอก
ชอ่งระบายไอนํ�า
จบัฝาดา้นนอกใหแ้น่นและเชด็ดว้ยผา้ชบุนํ�า 
บดิหมาด ๆ นํ�าขา้วหรอืสิ�งตกคา้งดา้นในฝาดา้น
นอกออกใหห้มด

• หา้มใชนํ้�ายาลา้งจาน

เซนเซอรต์รงกลาง
เชด็ดว้ยผา้ชบุนํ�าบดิใหแ้หง้
หากมขีา้วหรอืสิ�งสกปรกอดุตนั 
ใหใ้ชไ้มห้รอื อปุกรณท์ี�มลีกัษณะ
ใกลเ้คยีงเขี�ยออก

แผ่นทําความรอ้น
เชด็สิ�งเปรอะเปื�อนบนผวิหน้าโดยใชผ้า้นุ่ม
ชบุนํ�าอุน่บดิหมาด (หากมเีมล็ดขา้วตดิบนแผ่น
ทําความรอ้น ใหใ้ชก้ระดาษทรายเบอร ์ 320
ที�ขายตามทอ้งตลาดชบุนํ�า แลว้ขดัออกเบา ๆ) 
หากมสีิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วสวยหรอื
ขา้วสารตดิอยู่ ใหใ้ชไ้มห้รอือปุกรณท์ี�มลีกัษณะ
ใกลเ้คยีงเขี�ยออก

• หากมขีา้วหรอืสิ�งตกคา้งหรอืความชื �น
     บนพื �นผวิ อาจทาํใหฝ้าดา้นนอกเกดิสนิม
     และสซีดีจาง

ชดุฝาภายใน
หมอ้ขา้ว
ทพัพี
ที�วางทพัพี
ถว้ยตวง

②

①

ตวัยดึชดุฝาดา้นใน

ลกูบดิชดุฝาดา้นใน

• หา้มดงึลกูบดิชดุฝาดา้นในเขา้หาตวั
  โดยไม่กดตวัยดึฝาดา้นใน
  (อาจทาํใหช้ดุฝาดา้นในและฝาดา้นนอกแตกได)้

วธิถีอดและตดิต ั�งชดุฝาดา้นใน
วธิถีอด
จบัลูกบดิฝาดา้นใน (1) และดนัตวัยดึชดุฝา
ดา้นใน (2) เพื�อดงึออก

วธิตีดิ
เสยีบตวัยดึที�อยู่บรเิวณขอบดา้นล่างของชดุฝาดา้นใน
เขา้กบัฝาดา้นนอกและดนัเขา้ไปที�ฝาดา้นนอกจนกระท ั�ง
ไดย้นิเสยีงคลกิ

ตวัยดึชดุฝาดา้นในตวัยดึชอ่ง
ระบายไอนํ�า

ตวัยดึ

รูปขยาย

ชอ่งตวัยดึ
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การแกไ้ขเมื�อเกดิการชาํรุด●กรุณาตรวจสอบวธิแีกไ้ขดงัดา้นล่าง
   กอ่นตดิตอ่สอบถามไปที�ศูนยบ์รกิาร

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในไม่เกดิการเปลี�ยนรปูจากการทาํตกและซลียางฝาดา้นในไม่ขาด

● ซลียางฝาดา้นในเปรอะเปื�อนหรอืไม่ → หากเปรอะเปื�อน ใหท้ําความสะอาด

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไม่เกดิการเปลี�ยนรปู

ความผดิปกติ สาเหต ุ(สิ�งที�ควรตรวจสอบ)

หมอ้
หงุขา้ว

หงุขา้ว
/อุน่

ขา้วแข็ง/นิ�มเกนิไป

ขา้วไหมเ้กรยีม

นํ�าลน้ออกมาขณะหงุ

หงุขา้วไม่ได ้
หรอืกดปุ่มแลว้ไม่มี
การตอบสนอง

● เพิ�มหรอืลดปรมิาณนํ�าประมาณ 1-2 มลิลเิมตร จากเสน้ระดบันํ�าตามตอ้งการ
● หากหมอ้หงุขา้วไม่ไดว้างบนพื �นผวิเรยีบหรอืไม่เสมอกนั ขา้วที�หงุออกมาอาจแข็งหรอืนิ�มกวา่ปกต ิเนื�องจากปรมิาณนํ�า
    ที�ใชห้งุขา้วไม่เสมอกนั
● ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามแบรนดข์องขา้ว แหลง่ผลติ หรอืระยะเวลาการเก็บรกัษา (ขา้วใหม่หรอืขา้วเกา่)
● ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามอณุหภมูหิอ้งและอณุหภมูนํิ�า
● การหงุขา้วโดยตั�งเวลาลว่งหนา้อาจทาํใหข้า้วนิ�มกวา่ปกติ
● การหงุขา้วโดยใชเ้มนูหงุดว่นอาจทําใหข้า้วเหนียวหรอืแข็งได ้
→ ลองใชเ้มนูขา้วขาว
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไม่เกดิการเปลี�ยนรปู
● ซาวขา้วไม่เพยีงพอ ทาํใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● คนขา้วทนัทหีลงัจากหงุสกุหรอืไม่ 
→ คนขา้วใหท้ ั�วทนัททีี�หงุสุก
● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอมตดิอยูด่า้นนอกหมอ้ ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์ชดุฝาดา้นใน หรอืชดุชอ่งระบายไอนํ�าหรอืไม่
→ เชด็ออกใหส้ะอาด
● ขา้วเมล็ดยาวอาจเเข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ย 
→ เพื�อทําใหข้า้วนิ�มขึ �น ใหห้งุโดยใสป่รมิาณนํ�ามากกวา่เสน้ระดบันํ�าของหมอ้เล็กน้อย 
     (ไม่เกนิ 1/2 ของ 1 เสน้ระดบั) และหงุ อย่างไรกต็าม ขอใหท้ราบวา่หากเตมินํ�ามากเกนิไป 
     อาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิการลน้ออกมาได้

● อาจมสีิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วสวยหรอืขา้วสารตดิที�ดา้นนอกหมอ้ ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์เซนเซอรต์รงกลาง 
    หรอืแผ่นทาํความรอ้น
● หากแชข่า้วในนํ�าเป็นเวลานาน หรอืหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัตั�งเวลา เยื�อขา้วอาจเกาะที�กน้หมอ้ทาํใหเ้กดิการไหมเ้กรยีม
    ไดง้่ายขึ �น
● ซาวขา้วไม่เพยีงพอ ทาํใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไม่เกดิการเปลี�ยนรปู

ผวิหน้าขา้วที�หงุสุก
ไม่เรยีบเสมอกนั

● ผวิหนา้ขา้วที�หงุสกุอาจไม่เรยีบเสมอกนัเนื�องจากการพาความรอ้นระหวา่งหงุขา้ว
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในไม่เกดิการเปลี�ยนรปู
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไม่เกดิการเปลี�ยนรปู

● เสยีบปลั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รบัแลว้หรอืไม่
● ปลั�กที�ตวัผลติภณัฑห์ลดุออกจากชอ่งเสยีบหรอืไม่
● มคีาํวา่ “E01” หรอื “E02” แสดงบนสว่นแสดงผลหรอืไม่ → หนา้ 22
● ไฟโหมดอุน่ปกตติดิสวา่งหรอืไม่ → กดปุ่มอุน่/ยกเลกิ และกดปุ่มเร ิ�ม/อุน่ซํ �า

● เลอืกเมนูหรอืใสนํ่�าในปรมิาณที�ผดิหรอืไม่ → หนา้ 10 เมื�อใชเ้มนูโจก๊ จะเกดิการลน้ออกมาไดง้่าย 
    ระวงัอยา่ใสป่รมิาณนํ�าผดิ → หนา้ 9 “ระมดัระวงัขา้วและนํ�าไม่ใหล้น้ออกมา” 
● ตรวจสอบวา่ไดต้ดิตั�งชดุชอ่งระบายไอนํ�าแลว้หรอืไม่
● ซาวขา้วไม่เพยีงพอ ทาํใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไม่เกดิการเปลี�ยนรปู

● ไมโครเซนเซอร ์(MICOM) จะมเีสยีงขณะปรบัความรอ้นของหมอ้หงุขา้ว ซ ึ�งไม่ไดห้มายความวา่เคร ื�องมปัีญหา

● เคร ื�องอาจสง่เสยีงดงั “เปร ี �ยะ ๆ” หากมหียดนํ�าตดิอยูท่ี�หมอ้ → ควรเชด็หยดนํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมซึ�งตดิอยูท่ี�หมอ้

    ออกกอ่นใสห่มอ้ลงในตวัผลติภณัฑ ์

● อุน่ขา้วโดยทิ �งทพัพไีวใ้นหมอ้หรอืไม่
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่
● คนขา้วที�หงุสกุทั�วหรอืไม่
→ คนขา้วใหท้ ั�วทนัททีี�หงุสุก
● ซาวขา้วไม่เพยีงพอ ทาํใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
→ ทําความะสะอาดหมอ้ใหส้ะอาด → ดูหน้า 18

ไอนํ�าร ั�วออกจาก
ชอ่งระหวา่งฝาดา้น
นอกกบัตวัผลติภณัฑ ์

มเีสยีงดงัขณะหงุ/อุน่

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไฟโหมดอุน่ปกตไิม่ไดด้บั → หนา้ 14ฟังกช์นัอุน่ซํ �า
ไม่ทํางาน

ขา้วมกีลิ�น ขา้วแฉะ
ขณะอยู่ในโหมดอุน่การอุน่
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ความผดิปกติ สาเหต ุ(สิ�งที�ตอ้งตรวจสอบ)

● เวลาการอุน่ที�ผ่านไปจะกะพรบิเมื�ออณุหภมูขิา้วตํ�า หรอืระยะเวลาในการอุน่เกนิ 12 ช ั�วโมง 
    (อาจแตกตา่งกนัขึ �นอยูก่บัเมนูที�เลอืกใช)้ → หนา้ 12

● จอแสดงผลแสดงเวลาปัจจบุนัหรอืไม่
→ กดปุ่มการต ั�งเวลาเพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา → หน้า 13 “หมายเหต”ุ

● เวลาปัจจบุนัที�ต ั�งถกูตอ้งหรอืไม่
→ นาฬกิาแสดงเวลาเป็น 24 ช ั�วโมง กรณุาตรวจสอบและตั�งเวลาอกีคร ั�ง
● หากตั�งเวลาหงุตํ�ากวา่เวลาที�แนะนํา หมอ้ขา้วจะเร ิ�มหงุทนัที

ขา้วไม่สุก
ตามเวลาที�ต ั�งไว ้

● เวลาปัจจบุนัที�ต ั�งถกูตอ้งหรอืไม่
→ นาฬกิาแสดงเวลา 24 ช ั�วโมง กรณุาตรวจสอบและตั�งเวลาอกีคร ั�ง 
● ขา้วอาจไม่สกุตามเวลาที�ต ั�งไวเ้มื�ออณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�าตํ�า นอกจากนี� อาจขึ �นอยูก่บัปรมิาณนํ�า
    หรอืแรงดนัไฟฟ้าดว้ยเชน่กนั

ต ั�งเวลาไม่ได ้

อื�น ๆ 

การอุน่

การต ั�งเวลาหงุ

● อุน่ขา้วในปรมิาณนอ้ยหรอืไม่
● อุน่ขา้วนานกวา่ 12 ช ั�วโมง หรอืไม่ → หนา้ 12
● ขา้วอาจหงุออกมาเป็นสเีหลอืงขึ �นอยูก่บัชนิดขา้วและนํ�าที�ใช ้
● หากทา่นกงัวลเกี�ยวกบัการเปลี�ยนสหีรอืขา้วแหง้ ใหด้หูนา้ 22 “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” การลดอณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่
    อาจทาํใหไ้ดผ้ลดี

● หากกดบรเิวณขอบปุ่ มกด อาจเปิดฝาดา้นนอกไดย้าก จะตอ้งกดตรงกลางปุ่ ม

● การใสข่า้วและนํ�าลงในตวัเคร ื�องอาจทาํใหห้มอ้หงุขา้วทํางานผดิปกต ิใหต้ดิตอ่รา้นที�ซ ื �อหมอ้หงุขา้ว

● เมื�อเร ิ�มใชผ้ลติภณัฑค์ร ั�งแรก อาจจมกีลิ�นยาง เชน่ กลิ�นพลาสตกิ ฯลฯ แตก่ลิ�นจะลดลงตามการใชง้าน 
    หากรูส้กึกงัวลกบักลิ�นเหลา่นี� กรณุาดทูี�หนา้ 18 “หากเกดิกรณีเชน่นี�”

● หากใชง้านอปุกรณห์ลายชนิดในเวลาเดยีวกนั อาจทาํใหเ้บรกเกอรต์ดัเนื�องจากกาํลงัไฟเกนิที�กาํหนด
→ หากใชห้มอ้หงุขา้วกบัเตา้รบัโดยใชร้ว่มกบัเคร ื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น ใหถ้อดปล ั�กออกกอ่นยกเบรกเกอรข์ึ �น
     อกีคร ั�ง หากไฟฟ้าเขา้ภายใน 10 นาท ีหมอ้หงุขา้วจะเร ิ�มหงุตอ่ทนัทโีดยอตัโนมตัิ

● หากมคีราบ เชน่ เมอืก ฯลฯ ตดิอยูท่ี�ดา้นนอกหรอืชดุฝาดา้นใน ใหท้ําความสะอาด
    ใหเ้รยีบรอ้ย → หนา้ 19

● ปิดฝาดา้นนอกแน่นหรอืไม่
→ ตรวจสอบวา่ปิดฝาดา้นนอกจนไดย้นิเสยีงคลกิ

● กดปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าในขั�นตอนสดุทา้ยของการตั�งเวลาแลว้หรอืไม่
→ หากไม่กดปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า จะยงัไม่ถอืวา่สิ �นสดุการตั�งเวลา

● มตีวัอกัษร               กะพรบิอยูห่รอืไม่ → หากไม่ปรบัเวลาใหเ้ป็นปัจจบุนัจะไม่สามารถต ั�งเวลาได ้→ หน้า 7

● เลอืกเมนูที�ไม่สามารถตั�งเวลาไดห้รอืไม่ →  เมนูหงุดว่นและขา้วผสมไม่สามารถต ั�งเวลาได ้

ขา้วมกีลิ�น ขา้วแฉะ
ขณะอยู่ในโหมดอุน่

ขา้วเปลี�ยนสี
หรอืขา้วแหง้ขณะ
อยู่ในโหมดอุน่

จอแสดงผลไม่แสดง
เวลาการอุน่ที�ผ่านไป

● เลอืกเมนูที�ใชอุ้น่ตอ่เนื�องไม่ไดห้รอืไม่
→ หน้า 12
● ระยะเวลาการอุน่เกนิ 12 ช ั�วโมง หรอืไม่
→ หากระยะเวลาการอุน่เกนิ 12 ช ั�วโมง จะไม่สามารถใชก้ารอุน่ตอ่เนื�องได้
● ขา้วที�อยูใ่นหมอ้ เย็นหรอืไม่
→ หากอณุหภูมหิมอ้ตํ�า จะไม่สามารถใชก้ารอุน่ตอ่เนื�องได้

การอุน่ตอ่เนื�อง
ไม่ทํางาน

ตวัเลขแสดงเวลาการ
อุน่ที�ผ่านไปกะพรบิ

เปิดฝาดา้นนอกไมอ่อก

ฝาดา้นนอกเปิด
ขณะหงุขา้ว

เผลอใสข่า้วและนํ�า
ลงในตวัเคร ื�อง

มกีลิ�นยาง เชน่ 
พลาสตกิ

กรณีเครื�องดบั

หากมสีนิมอยู่ดา้นในฝาปิดดา้นนอกหรอื
ชดุฝาดา้นใน

● กรณีที�ตอ้งการเก็บขา้วไวใ้นหมอ้ แตป่ลอ่ยขา้วทิ �งไวโ้ดยไม่ไดใ้ชง้านฟังกช์นัการอุน่
→ หากปล่อยขา้วทิ �งไวโ้ดยไม่ไดใ้ชง้านฟังกช์นัการอุน่ อาจเป็นสาเหตกุารเกดิกลิ�นเหม็น→ หน้า 6
● ทาํความสะอาดหลงัจากการใชท้กุคร ั�งหรอืไม่
→ แบคทเีรยีอาจขยายพนัธุแ์ละกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจากการดูแลรกัษาที�ไม่ท ั�วถงึ อณุหภูมหิอ้งหรอืสภาพ
แวดลอ้มในการใชง้าน การเปิดและปิดฝาดา้นนอกบ่อย ๆ ชนิดขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว หากมกีลิ�นไม่พงึประสงค ์
ใหท้ําความสะอาดหมอ้ขา้วตามหวัขอ้ “ดา้นใน” ในหน้า 19 แลว้ใชโ้หมดอุน่ปกตใินหน้า 12 โดยอาจไดผ้ลดี
มากยิ�งขึ �นเมื�อเพิ�มอณุหภูมใินการอุน่ตามหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหน้า 22

หมอ้หงุขา้วเร ิ�มหงุทนัที
หลงัจากต ั�งเวลาเสรจ็
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รหสัขอ้ผดิพลาดและความหมาย

เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�

หน้าจอ สาเหต ุ(สิ�งที�ควรตรวจสอบ)

●  หมายถงึหมอ้หงุขา้วทาํงานผดิปกติ
→ กรุณาตดิตอ่รา้นคา้ที�ท่านซื �อหมอ้หงุขา้ว

●  อณุหภมูเิซนเซอรฝ์าหรอืเซนเซอรต์รงกลางมคีวามรอ้นสงู
→ กดปุ่มอุน่/ยกเลกิและเปิดฝาดา้นนอกทิ �งไวอ้ย่างน้อย 30 นาท ีเพื�อใหด้า้นในตวัเคร ื�องเย็นตวัลง 
    (ระวงัอย่าใหเ้ป็นแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวก)
→ วธิทีําใหต้วัเคร ื�องเย็นลงอย่างรวดเรว็ใหดู้หน้า 9 “หมายเหต”ุ

●   ถา่นลเิธยีมภายในตวัเคร ื�องหมดอาย ุเมื�อถอดปลั�กเสยีบออกจากเตา้รบั การแสดงผลจะดบัลงและการบนัทกึ    
     (เวลาปัจจบุนั เมนู และการตั�งคา่การอุน่) จะโดนลบออก แตเ่มื�อเสยีบปลั�กและปรบัเวลาอกีคร ั�งจะใชง้านไดต้ามปกติ
     หากขา้วหงุสกุขณะที�                  กะพรบิบนหนา้จอ เวลาปัจจบุนัจะไม่แสดงขึ �นมาขณะหงุขา้ว กรณุาตดิตอ่รา้น
     ที�ทา่นซื �อหมอ้หงุขา้วเพื�อเปลี�ยนแบตเตอร ี�ลเิธยีมใหม่ (มคีา่ใชจ้า่ยเพิ�มเตมิ)

●  ถอดปลั�กและเสยีบใหม่อกีคร ั�ง
    (หาก             ที�หน้าจอกะพรบิ กรุณาต ั�งเวลาใหม่) → หน้า 7

หน้าจอแสดงผดิปกต ิ: 

หน้าจอ
วา่งเปล่า : 

กะพรบิ : 

หน้าจอ
แสดง
ขอ้ผดิ
พลาด

 

หมายเหตุ

แสดงเวลาปัจจบุนั

1

3

2

เมื�ออณุหภมูทิี�ต ั�งตดิสวา่งและมเีสยีง
เตอืน 3 คร ั�ง ถอืวา่การตั�งคา่เสรจ็สิ �น

4กดปุ่ม         หรอื          เพื�อต ั�งอณุหภูมิ กดปุ่มเมนู

ขึ �นอยูก่บัภมูภิาคหรอืสภาพแวดลอ้มที�ทา่นใชง้าน อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่อาจตํ�าลงทาํใหข้า้วมกีลิ�น เมื�ออณุหภมูทิี�ใชก็้อาจเป็นสาเหตใุหข้า้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ได ้
เชน่กนั หากขา้วมกีลิ�น เปลี�ยนส ีหรอืแหง้ ลองเปลี�ยนการตั�งคา่อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่ดงัดา้นลา่งนี�

●“อุน่ปกต”ิ และ “อุน่ตอ่เนื�อง” จะเปลี�ยนพรอ้มกนั

เปลี�ยนอณุหภูมทิี�ใชใ้นการอุน่

● ไม่สามารถเปลี�ยนการตั�งคา่ไดข้ณะหงุ อุน่ซํ �า อุน่ปกต ิอุน่ตอ่เนื�อง หรอืหงุแบบตั�งเวลา
● หากตั�งคา่ไม่สาํเรจ็ กรณุาทาํซํ �าตั�งแตข่ ั�นตอนที�     อกีคร ั�ง
● เมื�อเปลี�ยนการตั�งคา่แลว้ แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก การตั�งคา่ยงัคงไดร้บัการบนัทกึไว ้
● ขณะตั�งคา่หากไม่มกีารเคลื�อนไหวเป็นเวลา 15 วนิาท ีหรอืนานกวา่นั�น จอแสดงผลจะเปลี�ยนกลบัไปแสดงเวลาปัจจบุนั และการตั�งคา่จะไม่เปลี�ยนแปลง

วางหมอ้ขา้วลงในเครื�องและเสยีบปล ั�ก กดปุ่มอุน่/ยกเลกิคา้งไวน้านกวา่ 3 วนิาที
ทา่นจะไดย้นิเสยีงเตอืน 3 คร ั�ง 
เวลาปัจจบุนักะพรบิ (เมื�อตั�งคา่
คร ั�งแรก การตั�งคา่จะเป็น “0”)

กดคา้งไวอ้ยา่งนอ้ย 
3 วนิาที

หากขา้วมกีลิ�น ใหป้รบัอณุหภูมทิี�ใชใ้นการอุน่ใหสู้งขึ �นโดยเลอืก [1]-[3] 

หากขา้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ ใหป้รบัอณุหภูมทิี�ใชใ้นการอุน่ใหต้ํ�าลงโดยเลอืก [1]-[3] 

หากท่านกดปุ่ม        การต ั�งคา่จะเปลี�ยนไปทาง  ➡. 
หากท่านกดปุ่ม        การต ั�งคา่จะเปลี�ยนไปทาง       .

หลงัจากการต ั�งคา่เสรจ็สิ �น และเสยีงกริ�ง
หยุดลงแลว้ จอแสดงผลจะกลบัไปแสดง
เวลาปัจจบุนั

หากเปลี�ยนการต ั�งคา่อณุหภูมทิี�ใชใ้นการอุน่แลว้ยงัไม่ดขีึ �น กรุณาเปลี�ยนการต ั�งคา่กลบัเป็นคา่เดมิ เนื�องจากการเปลี�ยนการต ั�งคา่อาจเป็นสาเหตทุี�ทําใหเ้กดิการเปลี�ยนสี
ขา้วแหง้ หรอืมกีลิ�นได้



23

ขอ้มูลจาํเพาะ

● กาํลงัไฟที�ใชข้ณะอุน่โดยเฉลี�ยคาํนวณจากหมอ้หงุขา้วดว้ยความจสุงูสดุและอณุหภมูหิอ้งอยูท่ี� 20 องศาเซลเซยีส
● ผลติภณัฑนี์�อาจทาํงานผดิปกตใินบางสภาพแวดลอ้มหรอืบางสถานที�ซ ึ�งอยูท่ี�สงูหรอืมสีภาพอากาศที�เปลี�ยนแปลงอยา่งรวดเรว็ 
 กรณุาหลกีเลี�ยงใชผ้ลติภณัฑนี์�ในบรเิวณดงักลา่ว
● ผลติภณัฑนี์�ไม่สามารถใชง้านในภมูภิาคที�ใชแ้รงดนัไฟฟ้าของแหลง่จา่ยไฟหรอืความถี�กาํลงัไฟฟ้าที�แตกตา่งออกไป 
 *1 เป็นความสงูเมื�อเปิดฝาดา้นนอกออก

หมายเลขรุน่ NL-BGQ05

ขา้วขาว (ขา้วขาวเมล็ดสั�น)

หงุดว่น (ขา้วขาวเมล็ดสั�น)

ขา้วเมล็ดยาว (ขา้วขาวเมล็ดยาว)

ขา้วผสม (ขา้วขาวเมล็ดสั�น)

ซชู ิ(ขา้วขาวเมล็ดสั�น)

โจก๊ (ขา้วขาวเมล็ดสั�น)

ขา้วกลอ้ง (ขา้วกลอ้งเมล็ดสั�น)

 0.09–0.54 [0.5–3]

 0.09–0.54 [0.5–3]

 0.09–0.54 [0.5–3]

 0.09–0.36 [0.5–2]

 0.18–0.54 [1–3]

 0.09–0.18 [0.5–1]

 0.09–0.36 [0.5–2]

กระแสไฟสลบั 220-230 โวลต ์50/60 เฮริตซ ์

455-500 วตัต ์

28 วตัต ์

สรา้งความรอ้นโดยตรง

1.0 เมตร

23.5 (กวา้ง) x 32.5 (ลกึ) x 19.5 (สงู) (36.5*1)

ประมาณ 3.2 กโิลกรมั

แหลง่จา่ยไฟ

กาํลงัไฟที�ใช ้

กระแสไฟที�ใชโ้ดยเฉลี�ยขณะอุน่

ระบบหงุขา้ว

ความยาวสายไฟ

ขนาดภายนอก (ประมาณเซนตเิมตร)

นํ�าหนัก

ความจุ
ปรมิาณขา้ว
ในการหงุ
แตล่ะเมนู 
(หน่วยลติร)
[ถว้ยตวง]

บรษัิท โซจิรูชิ เอสอ ีเอเชยี คอรป์อเรช่ัน จํากัด 
เลขท่ี 1828 อาคารสหยูเนียน ช้ัน 4 ถนนสุขุมวิท
แขวงพระโขนงใต้ เขตพระโขนง กรุงเทพมหานคร 10260
โทร 02-741-4818               แฟ็กซ ์02-741-4819

ศูนยบ์รกิารแสงทองอเีล็คโทรนิคส์
3131/6-8 ถนนสุขุมวิท 101/2 เขตบางนา กรุงเทพฯ 
10260 ประเทศไทย
โทรศัพท์: 0-2393-5050
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