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รายการดงัตอ่ไปนี�เป็นขอ้ควรระวงัที�ตอ้งปฏบิตัติามอยา่งเครง่ครดั เพื�อป้องกนัอนัตรายที�อาจเกดิกบัผูใ้ชง้าน ผูอ้ ื�น 
หรอืความเสยีหายตอ่ทรพัยส์นิ 

สญัลกัษณเ์หลา่นี�บง่ชี�ถงึระดบัอนัตรายหรอืความเสยีหายที�อาจเกดิขึ�นจากการใชง้านที�ไมถ่กูวธิ ีดงันี�

สญัลกัษณท์ี�เป็นขอ้หา้มและสญัลกัษณท์ี�ตอ้งปฏบิตัติาม ดงันี�

ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภยั
■

■

คาํเตอืน บง่ชี�ถงึความเสี�ยงของการบาดเจ็บรนุแรง
หรอืการเสยีชวีติ ขอ้ควรระวงั บง่ชี�ถงึความเสี�ยงของการบาดเจ็บหรอืความเสยี

หายตอ่บา้นเรอืนและทรัพยส์นิหากใชง้านไม่
ถกูตอ้ง

● ผลติภณัฑท์ี�ทา่นซื�อกบัภาพประกอบในคูม่อืนี�อาจแตกตา่งกนั

บง่ชี�วา่หา้มปฏบิตั ิ บง่ชี�ถงึขอ้กาํหนดหรอืคาํส ั�งที�ตอ้งปฏบิตัติาม

หา้มดดัแปลงและแยกชิ�นสว่นหรอืซอ่มโดยผูท้ ี�ไมใ่ช่
ชา่งซอ่ม
อาจเป็นสาเหตขุองการเกดิเพลงิไหม ้ไฟดดู และบาดเจ็บ 
หากตอ้งการซอ่ม กรณุาตดิตอ่รา้นคา้ที�ซื�อผลติภณัฑ์

หา้มยื�นมอืหรอืใบหนา้ใกลช้อ่งระบายไอนํ �า
มเิชน่นั�นอาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหมห้รอืลวก ระมดัระวงั
เป็นพเิศษเพื�อไมใ่หเ้ด็กและเด็กเล็กจับตอ้ง

หา้มใชก้บักระแสไฟฟ้าอื�นที�ไมใ่ชไ่ฟฟ้ากระแสสลบั 
220-230 โวลต์
การใชก้ระแสไฟประเภทอื�นอาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิเพลงิไหมแ้ละไฟ
ดดูได ้

เสยีบปล ั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รบัใหส้ดุ
ปลั�กที�เสยีบไมแ่น่น อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดั
วงจรเกดิควนั หรอืลกุไหมไ้ด ้
ใชก้บัเตา้รบัที�มกีาํลงัไฟฟ้า 10 แอมแปร ์ข ึ�นไป โดย
ไมใ่ชร้ว่มกบัเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น
หากใชร้ว่มกบัเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น สว่นแยกของเตา้รับอาจเกดิ
ความรอ้นผดิปกตแิละเกดิการลกุไหมไ้ด ้
หากขาปล ั�กเสยีบ (สว่นปลายปล ั�ก) และสว่นยดึขามี
ฝุ่ นเกาะใหเ้ช็ดออกใหห้มด
ปลั�กที�สกปรกอาจเป็นสาเหตกุารเกดิเพลงิไหมไ้ด ้

ใชเ้ตา้รบัไฟฟ้าที�มขี ั�วตอ่สายดนิ
มฉิะนั�น อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

ผลติภณัฑน์ี�ไมไ่ดถ้กูออกแบบใหใ้ชง้านโดยผูท้ ี�มคีวามบกพรอ่ง
ทางรา่งกาย ประสาทสมัผสั และสตปิญัญา (รวมถงึเด็ก) หรอื
ผูท้ ี�ขาดประสบการณแ์ละความรูใ้นการใชง้าน โดยไมไ่ดร้บัการ
ควบคมุดแูลหรอืใหค้าํแนะนําเกี�ยวกบัการใชง้านผลติภณัฑน์ี�โดย
ผูร้บัผดิชอบดา้นความปลอดภยัของบคุคลเหลา่น ั�น ควรดแูล
ไมใ่หเ้ด็กเลน่กบัผลติภณัฑโ์ดยเด็ดขาด

หา้มใหป้ล ั�กสมัผสักบัไอนํ �า
การปลอ่ยใหป้ลั�กไฟสมัผัสกบัไอนํ�าหลงัจากเสยีบปลั�กอาจทํา
ใหเ้กดิไฟชอ็ต หรอืไฟไหมไ้ด ้เมื�อใชง้านบนโตะ๊หรอืชั �นวาง
เลื�อน ใหว้างหมอ้หงุขา้วในตําแหน่งที�ปลั�กจะไมส่มัผัสกบัไอนํ�า

หา้มทาํใหส้ายไฟชํารดุ งอ ดงึ บดิ มดั หรอืพยายามดดั 
แปลงสายไฟ หรอืวางสายไฟไวบ้นหรอืใกลก้บัพื�นผวิหรอื
เครื�องใชไ้ฟฟ้าที�มคีวามรอ้นสงู หรอืนําของหนกัมาวาง
ทบัหรอืหนบีสายไฟ
สายไฟที�ชาํรดุอาจทําใหเ้กดิไฟไหมห้รอืไฟฟ้าลดัวงจรได ้

หา้มเสยีบหรอืถอดปล ั�กไฟขณะมอืเปียก
อาจทําใหเ้กดิไฟดดูหรอืบาดเจ็บได ้

หา้มแชนํ่ �าหรอืราดนํ �าใส ่และหา้มใสนํ่ �าเขา้ไปในสว่น
ของตวัผลติภณัฑ์
อาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู

หา้มใสส่ ิ�งแปลกปลอม เชน่ เข็ม ลวด และโลหะ เขา้ไป
ในชอ่งระบายอากาศหรอืรอ่งที�สว่นกน้ของ
ผลติภณัฑ์
อาจทําใหไ้ฟดดูหรอื การทํางาน
ผดิปกต ิซึ�งจะทําใหเ้กดิการบาด
เจ็บได ้

หา้มใหข้องเหลวสมัผสัหรอืราดของเหลวใสช่อ่งเสยีบปล ั�ก 
ปล ั�กเสยีบ สายไฟ และปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ์
อาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู

หา้มเปิดฝาหมอ้หรอืเคลื�อนยา้ยหมอ้ขณะหงุขา้ว
อาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหมไ้ด ้

หา้มใชเ้พื�อจดุประสงคอ์ื�นนอกจากหงุขา้ว อุน่ ตุน๋ น ึ�ง 
กรณุาปฏบิตัติามที�ระบไุวใ้นคูม่อืการใชง้าน และหา้ม
ปรงุอาหาร ดงัที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
● อาหารแพ็คในถงุพลาสตกิ
● อาหารที�หอ่ดว้ยกระดาษรองอบ อะลมูเินยีมฟอยล ์
 ฟิลม์ถนอมอาหาร  เป็นตน้ หรอืจานนึ�ง
 อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้อ่งทางระบายไอนํ�าอดุตนั

หา้มปลอ่ยใหเ้ด็กใชง้านตามลาํพงั 
หรอืวางในที�ท ี�เด็กเล็กเอื�อมถงึ
อาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหม ้ไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

หา้มใชง้านเมื�อสายไฟหรอืปล ั�กเสยีบชํารดุ หรอืปล ั�กหลวม
อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเกดิ
การลกุไหมไ้ด ้

คาํเตอืน

หยดุใชท้นัทเีมื�อพบความผดิปกตหิรอืชํารดุ
หากใชง้านหมอ้หงุขา้วตอ่ อาจทําใหเ้กดิควนั ลกุไหม ้ไฟดดู 
หรอืบาดเจ็บได ้

กรณีเชน่นี�ใหถ้อดปลั�กเสยีบออกทนัทแีละตดิตอ่รา้นที�ทา่นซื�อ 
ผลติภณัฑ์

● ปลั�กเสยีบ สายไฟ หรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑร์อ้นขึ�นอยา่งผดิปกติ
● สายไฟมรีอ่งรอยชาํรดุ หรอืเมื�อแตะสายไฟแลว้ กระแสไฟจะ
   ผา่นบา้งไมผ่า่นบา้ง
● ตวัผลติภณัฑเ์ปลี�ยนรปู รอ้นขึ�นอยา่งผดิปกติ
● มคีวนัออกจากตวัผลติภณัฑ ์หรอืมกีลิ�นไหม ้
● สว่นหนึ�งของตวัผลติภณัฑแ์ตก หลวม หรอืโคลงเคลง เป็นตน้

ชอ่งระบายอากาศ

สว่นกน้ของผลติภณัฑ ์

ชอ่งเสยีบปล ั�ก 

เตา้รบั ตวัผลติภณัฑ์
สายไฟ

ปล ั�กไฟ
ปล ั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ ์

กรณุาปฏบิตัติามอยา่งเครง่ครดั
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ขอ้ควรระวงั

ใหร้ะมดัระวงัเป็นพเิศษ
กบัชิ�นสว่นโลหะในชดุฝา
ดา้นใน หมอ้ และแผน่ทํา
ความรอ้น

หา้มสมัผสัสว่นที�มคีวามรอ้นสงูระหวา่งหรอืหลงัจากใชง้าน 
ระวงัไอนํ �า ขณะเปิดฝา
ดา้นนอก หา้มสมัผสั
ตวัหมอ้ขณะคนขา้ว
การสมัผัสสว่นที�มี
ความรอ้นอาจเป็นสาเหตุ
ทําใหเ้กดิแผลไหมไ้ด ้

หา้มใชง้านบนที�วางผลติภณัฑท์ี�ไมม่ ั�นคงหรอืแผน่รองที�
ไมท่นความรอ้น
อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิเพลงิไหม ้

หา้มใชส้ายไฟอื�นที�ไมไ่ดอ้อกแบบมาสาํหร ั
บผลติภณัฑน์ี�โดยเฉพาะ
หา้มนําสายไฟของผลติภณัฑน์ี�ไปใชก้บัอปุกรณอ์ื�น
อาจทําใหช้าํรดุหรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

รอใหเ้ย็นลงกอ่นแลว้จงึทาํความสะอาด
หากสมัผัสสว่นที�มคีวามรอ้นสงู เชน่ ฝาดา้นใน หรอืดา้นในตวัหมอ้ 
อาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหมไ้ด ้
ทกุคร ั�งที�จะถอดปล ั�กเสยีบ อยา่ดงึสายไฟ ใหจ้บัหวัปล ั�ก
แลว้ดงึออก
การถอดปลั�กโดยการดงึสายไฟอาจทําใหไ้ฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอื
การลกุไหมไ้ด ้
เสยีบตวัปล ั�กเขา้กบัชอ่งเสยีบปล ั�กใหส้ดุ
มฉิะนั�นอาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร การลกุไหม ้หรอืเกดิ
ควนัได ้
กรณีที�ปล ั�กเสยีบ สายไฟ หรอืปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ์
ชํารดุ ใหเ้ปลี�ยนอะไหล ่หรอืชุดชิ�นสว่นที�ผลติ
สาํหรบัตวัเครื�องโดยเฉพาะซึ�งหาซื�อไดจ้ากผูผ้ลติ
หรอืตวัแทนจาํหนา่ย

หา้มวางบนโตะ๊หรอืช ั�นวางแบบเลื�อนที�มคีวามทนทาน
ตอ่นํ �าหนกัไมเ่พยีงพอ
โตะ๊หรอืชั �นวางแบบเลื�อนอาจชาํรดุ ทําใหห้มอ้หงุขา้วตกหลน่ และ
เป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิการบาดเจ็บหรอืแผลไหมไ้ด ้โตะ๊หรอืชั �นวาง
แบบเลื�อนตอ้งรองรับนํ�าหนักไดอ้ยา่งนอ้ย 15 กโิลกรัม หรอืมากกวา่
สําหรับรุน่ขนาด 1.0 ลติร และ 20 กโิลกรัมหรอืมากกวา่สําหรับรุน่
ขนาด 1.8 ลติร
หา้มใชห้มอ้หงุขา้วบนแผน่รอง (เชน่ กระดาษ ผา้ พรม 
ถงุพลาสตกิหรอืแผน่อะลมูเินยีม) ที�บงัชอ่งระบาย
อากาศบนสว่นกน้ของตวัผลติภณัฑ์
อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้าํรดุหรอืเกดิความผดิปกตไิด ้

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�มนํี �ากระเด็น
หรอืใกลแ้หลง่ความรอ้น
อาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเปลี�ยนรปูได ้
หา้มใชห้มอ้อื�นนอกจากหมอ้ที�ออกแบบมาสาํหรบั 
ผลติภณัฑน์ี�โดยเฉพาะ
อาจทําใหห้มอ้มคีวามรอ้นเกนิไป หรอืทํางานผดิปกติ
หา้มใชง้านใกลก้บัผนงัหรอืเฟอรน์เิจอร ์หากจะใชง้าน
ใตช้ ั�นวาง ควรมที ี�วา่งเพยีงพอเพื�อใหไ้อนํ �าถา่ยเทได้
อยา่งสะดวก
หากวางในที�ที�มพีื�นที�ไมเ่พยีงพอ อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้าํรดุได ้หาก
อากาศถา่ยเทไมเ่พยีงพอ และไอนํ�าหรอืความรอ้นจะทําใหผ้นังหรอื
เฟอรน์เิจอรเ์สยีหาย

หา้มคลมุตวัผลติภณัฑโ์ดยเฉพาะบรเิวณชอ่ง
ระบายไอนํ �าดว้ยผา้หรอืวสัดอุ ื�นๆ 
อาจทําใหช้าํรดุได ้
หา้มทาํลาย โยน หรอืทาํใหห้มอ้หงุดา้นในเปลี�ยนรปู
หมอ้ดา้นในที�ชาํรดุอาจทําใหทํ้าอาหารไดไ้มด่ี

กดปุ่ ม “อุน่/ยกเลกิ” ทกุคร ั�งหลงัจากใชง้าน
การยกหมอ้ออกเพยีงอยา่งเดยีวไมถ่อืเป็นการปิดสวติช์

หา้มหงุขา้วขณะที�หมอ้วา่งเปลา่
อาจเป็นสาเหตทํุาใหห้มอ้หงุขา้วชาํรดุได ้
หา้มราดนํ �าหรอืวางหมอ้หงุขา้วบนวตัถทุ ี�มนํี �าเป็นสว่นประกอบ
อาจเป็นสาเหตทํุาใหไ้ฟดดูหรอืชาํรดุได ้

หา้มใชง้านขณะมสี ิ�งแปลกปลอม เชน่ 
เมล็ดขา้วสวยหรอืขา้วสารตดิบรเิวณดา้น
นอกหมอ้ ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์เซนเซอร์
ตรงกลาง หรอืแผน่ทาํความรอ้น
อาจเป็นสาเหตทํุาใหข้า้วไหมห้รอืหงุได ้
ไมด่ี

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�ไอนํ �าสง่ผลกระทบตอ่เครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น
ไอนํ�าจะเป็นสาเหตใุหเ้ครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�นเกดิเพลงิไหม ้ชาํรดุ เปลี�ยนสหีรอื
เปลี�ยนรปู
เมื�อจะเคลื�อนยา้ยผลติภณัฑ ์ใหถ้อืหหู ิ�วเสมอ และระวงัไมใ่ห้
ตวั ผลติภณัฑเ์อยีง
สิ�งที�อยูภ่ายในหมอ้อาจหกได ้

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�โดนแสงแดดสอ่งโดยตรง
อาจทําใหส้ลีอกได ้

ทาํความสะอาดตวัผลติภณัฑแ์ละรอบตวัผลติภณัฑใ์หส้ะอาด
ตวัผลติภณัฑม์ชีอ่งระบายอากาศเพื�อรักษาประสทิธภิาพการใชง้าน แตห่าก
ฝุ่ นหรอืแมลงเขา้ไปในชอ่งนี�จะเป็นสาเหตใุหเ้กดิการชาํรดุได ้และกรณีที�
ชาํรดุเนื�องจากแมลงเขา้ไป การซอ่มแซมจะมคีา่ใชจ้า่ย

หา้มวางหมอ้หงุขา้วบนเตาเหนี�ยวนําความรอ้น อาจทาํใหชํ้า
รดุเสยีหายได้
ใชผ้ลติภณัฑเ์พื�อการใชง้านในครวัเรอืนหรอืการใชง้านที� 
คลา้ยคลงึกนั ดงัที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
● ใชใ้นรา้นคา้ สํานักงาน หรอืครัวสําหรับพนักงาน (ผูป้ฏบิตังิาน) 
ในสภาพแวดลอ้มการปฏบิตังิานอื�น ๆ
*แตไ่มร่วมถงึการใชง้านโดยคนจํานวนมากเป็นระยะเวลานาน
หา้มใชผ้ลติภณัฑใ์นบรเิวณที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
· บา้นที�อยูต่ามไรน่า
· โดยลกูคา้ของโรงแรม ที�พักรมิทาง และสถานที�พักแรมอื�น ๆ
· ที�พักอาศยัแบบ BNB

หา้มสมัผสัปุ่ มกดเปิดขณะยก
ตวัผลติภณัฑ์
ฝาดา้นนอกอาจเปิดออกและทําให ้
บาดเจ็บ หรอืเป็นแผลไหมไ้ด ้

ขอ้ควรระวงั

 ปุ่ มเปิด

นําสิ�งแปลกปลอม
ออก 
 

ถอดปล ั�กไฟจากเตา้เสยีบเมื�อไมใ่ชห้มอ้หงุขา้ว
หากเสยีบปลั�กไฟไวต้ลอดเวลาอาจทําใหฉ้นวนกนัความรอ้นเสยี
หาย เป็นสาเหตใุหเ้กดิแผลไหม ้ไดรั้บบาดเจ็บ ไฟดดู ไฟฟ้าลดั
วงจร หรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้
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操作部

ชื�อชิ�นสว่นและวธิใีชง้าน

หหูิ�ว
ใชเ้มื�อตอ้งการถอืผลติภณัฑ์

กดปุ่ มเพื�อเปิดฝาดา้นนอก

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดเ้สยีบฝาปิดชอ่งระบายไอนํ�า       
 อยา่งแน่นหนาแลว้
● ใหใ้ชค้วามระมดัระวงัเนื�องจากฝาปิดชอ่งระบายไอนํ�าจะ  
 มคีวามรอ้นมาก ขณะหงุขา้วและหลงัจากหงุเสร็จ

ฝาปิดชอ่งระบายไอนํ �า

● ใหใ้ชค้วามระมดัระวงัเนื�องจากไอรอ้นที�พุง่ออก 
 จากชอ่งระบายจะรอ้นมากขณะหงุขา้ว

ชอ่งระบายไอนํ �า

ปุ่ มกดเปิด

ชอ่งเสยีบฝาปิดชอ่งระบายไอนํ �า

ปล ั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ ์

ปล ั�กไฟ

สายรดั สายไฟ 
● เอาสายรัดที�มดัสายไฟออกกอ่น
 การใชง้าน
● หา้มใชง้านขณะมดัสายไฟอยู ่อาจเป็นสาเหต ุ
 ทําใหส้ายไฟรอ้นขึ�นและเกดิการชาํรดุได ้

ถา่นลเิธยีม
เนื�องจากผลติภณัฑน์ี�ใชถ้า่น
แบบลเิธยีม ดงันั�น แมจ้ะถอด
ปลั�กเสยีบออกจากเตา้รับ เวลา
ปัจจบุนัและเมนูบนหนา้จอจะ
ยงัคงไดรั้บการบนัทกึไว ้
ถา่นลเิธยีมจะเสื�อมสภาพตาม
การใชง้าน→ หนา้ 23

ชอ่งเสยีบปล ั�ก
เสยีบปลั�กที�ชอ่งนี�

ชอ่งระบายอากาศ
(สว่นลา่งดา้นหนา้ของผลติภณัฑ)์

ทพัพี ที�วางทพัพี

(ประมาณ 180 มล.)

ถว้ยตวง
อปุกรณเ์สรมิที�แถมมาในกลอ่ง

วธิปิีดฝาดา้นนอก

คลกิ

สว่นควบคมุ
● กดปุ่ มโดยใชแ้รงใหเ้หมาะสม
● สญัลกัษณจ์ดุและขดี      (    ,    ) ที�อยูต่รงกลางปุ่ ม เริ�มหงุ/อุน่ซํ�า อุน่/ยกเลกิและมเีสยีงเตอืนสําหรับผูบ้กพรอ่งทางการมองเห็น

ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

ไฟต ั�งเวลา

ปุ่ มเร ิ�มหงุ/
อุน่ซํ �า
ใชเ้มื�อตอ้งการหงุ
หรอือุน่ซํ�า

ปุ่ มปรบัเวลา
ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลาหงุขา้ว
โดยใชฟั้งกช์นัปรับเวลา → 
หนา้ 14ปุ่ มต ั�งเวลา

● ใชเ้มื�อตอ้งการปรับเวลาปัจจบุนั → หนา้ 7
● ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลาหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัปรับเวลา → หนา้ 14
● ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลาอบเคก้ → หนา้15

การแสดงผลนี�เป็นเพยีง
ตวัอยา่งเทา่นั�น จะไมแ่สดงผล
เชน่นี�ระหวา่งที�ใชง้านจรงิ

กดขอบฝาตรงกลาง 

● หากปิดไมส่นทิฝาดา้น 
 นอกอาจเปิดออกขณะ
 หงุขา้วหรอือุน่ขา้ว

ปิดฝาโดยกด
ฝาดา้นนอกใหแ้นน่
จนกวา่จะมเีสยีง
คลกิ

ฝาดา้นนอก

สว่นจอแสดงผล
● เสน้สดํีาที�ปรากฏบนจอแสดงผลเมื�อใชผ้า้ถ ูเกดิจากไฟฟ้าสถติ 

แตไ่มไ่ดห้มายความวา่ตวัเครื�องเกดิการชาํรดุแตอ่ยา่งใด เมื�อทิ�งไว ้
สกัพัก เสน้สดํีาจะหายไปเอง

● ขณะที�ดงึปลั�กไฟออก หนา้จอแสดงเวลาจะยงัสวา่งอยู่

ปุ่ มอุน่/ยกเลกิ

ปุ่ มเมนู

ไฟโหมดอุน่

● ใชโ้หมดอุน่อกีครั �ง→ 
หนา้ 12
● ใชเ้มื�อตอ้งการยกเลกิ
การตั �งคา่ที�เลอืกไว ้หรอืหยดุ
ฟังกช์นัที�ทํางานอยู่

● ใชเ้มื�อตอ้งการเลอืกเมนูที�จะใช→้ หนา้ 8
● ใชเ้มื�อเปลี�ยนจากการอุน่ปกตหิรอือุน่ตอ่เนื�องระหวา่งโหมดการอุน่

→ หนา้ 11
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ระดบันํ �า

เซนเซอรฝ์า

 (ม ี2 ดา้นทั �งดา้นใน
และดา้นนอกหมอ้)

เซนเซอรต์รงกลาง
(อยูด่า้นในตวัผลติภณัฑ)์

แผน่ปลอ่ยความรอ้น

ซลียางชอ่งระบายไอนํ �า

ชอ่งระบายไอนํ �า

ซลียางฝาดา้นใน

พื�นผวิดา้นใน
(เคลอืบสารป้องกนั
การตดิ)

ดา้นนอก

● ไมว่างภาชนะหรอืจานในหมอ้
● ไมใ่ชก้บัเครื�องลา้งจานหรอืเครื�องอบจาน
● กรณีที�มกีารใชเ้ครื�องปรงุใหล้า้งหมอ้ทนัทหีลงั 
 จากใชเ้สร็จ
● ลา้งดว้ยอปุกรณท์ี�มสีมัผัสนุ่ม เชน่ ฟองนํ�า

● นําสิ�งแปลกปลอม (เชน่ หนิ) ที�ปนอยูใ่น 
 ขา้วออกกอ่นซาวขา้ว
● ไมซ่าวขา้วโดยใชเ้ครื�องตฟีอง
● ไมซ่าวขา้วโดยใชต้ะแกรงที�ทําจาก  
 โลหะ
● ใชห้มอ้ที�มากบัตวัเครื�องเทา่นั�นใน
 การหงุขา้ว

● ไมใ่ชท้นิเนอร ์ผงขดั นํ�ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถ ู
 สารฟอกขาว ฝอยขดั (ไนลอน โลหะ เป็นตน้) ฟองนํ�า
 เมลามนีหรอืดา้นที�เป็นไนลอนของฟองนํ�า

● อาจเปลี�ยนสเีนื�องจากความรอ้น แตไ่มม่ผีลกระทบตอ่ประสทิธภิาพการหงุขา้ว
● ผวิสมัผัสภายนอกมเีซนเซอรอ์อ่นไหว ระมดัระวงัอยา่ใหส้กปรกหรอืชาํรดุเสยีหาย
● ระวงัอยา่ใหผ้วิดา้นลา่งหมอ้กระแทกอา่งลา้งจาน โตะ๊ หรอืวตัถอุื�นใด เพราะอาจทําใหว้ตัถเุหลา่นั�นเสยีหาย หรอืสลีอกออกได ้

ดา้นไนลอน

พื�นผวิดา้นใน (เคลอืบสารกนัตดิ)

ดา้นนอก

● ไมใ่สนํ่�าสม้สายชลูงในหมอ้ 
 (เมื�อทําขา้วสําหรับทําซชู)ิ
● ไมใ่ชท้พัพทีี�ทําจากโลหะ 
 (เมื�อใชต้กัโจก๊ เป็นตน้)
● ไมใ่ชท้พัพกีระแทกตวัหมอ้ 
 (เมื�อตกัขา้ว เป็นตน้)

เกี�ยวกบัตวัหมอ้ กรณุาปฏบิตัติามหวัขอ้ตอ่ไปนี� เพื�อใหส้ามารถใชง้าน
ผลติภณัฑไ์ดย้าวนาน

<ขณะเตรยีมหงุ>

<ขณะดแูลรกัษา> →หนา้ 18

<เมื�อหงุขา้วสกุ>

สารเคลอืบกนัตดิอาจสกึหรอจากการใชง้าน
● สขีองสารเคลอืบกนัตดิอาจเปลี�ยนสหีรอืหลดุลอก แตไ่มม่ผีลตอ่ประสทิธภิาพการทํางานของเครื�อง และไมม่ผีลเสยีตอ่

รา่งกายหรอืสขุอนามยั
● หากกงัวลเกี�ยวกบัการลอกหรอืเปลี�ยนรปูของหมอ้ สามารถหาซื�อหมอ้ใหมม่าใชแ้ทนได→้ หนา้25

การใชท้ี�วางทพัพี

หมอ้หงุดา้นใน
ตวัผลติภณัฑ์

ชุดฝาดา้นใน

ตวัยดึชุดฝาดา้นใน  (สสีม้)
ใชเ้มื�อตอ้งการถอดและตดิตั �งชดุฝาดา้นใน
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ตดิชดุฝาดา้นในทกุครั �งหลงัจาก
 ทําความสะอาดแลว้→ หนา้ 20

หจูบัฝาดา้นใน
(ม ี2 ดา้น : ดา้นซา้ยและดา้นขวา)
ใชเ้มื�อตอ้งการถอดหรอืนําชดุฝาดา้นในไปทํา
ความสะอาด

แผน่ทาํความรอ้น
● นํากระดาษป้องกนัซึ�งอยูร่ะหวา่งแผน่ทํา 
 ความรอ้นและหมอ้ออกกอ่นการใชง้าน

สารเคลอืบกนัตดิอาจสกึหรอจากความเสยีหาย 
กรณุาระมดัระวงัเป็นพเิศษเพื�อป้องกนัไมใ่หเ้กดิความเสยีหายตามขอ้ควรระวงัตอ่ไปนี�
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เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

ขา้วใหม่ขา้วเนื�อนุม่ ขา้วเกา่・
ขา้วเนื�อแข็ง

ปรมิาณนํ�า ตามเสน้ระดบันํ�า

ชนดิของขา้ว

นอ้ยกวา่เสน้ระดบั
นํ�าเล็กนอ้ย

มากกวา่เสน้
ระดบันํ�าเล็กนอ้ย

การคนขา้วในขณะที�กําลงัรอ้นจะทําใหนํ้�าสว่นเกนิระเหยไป และทําใหข้า้วสกุนุ่ม อรอ่ย โปรดคนขา้วภายใน 10 นาท ีหลงัจากหงุสกุ 
หากปลอ่ยไวโ้ดยไมค่น ขา้วอาจเกาะตวักนั ทําใหแ้ฉะหรอืไหมไ้ด ้

● หากใสนํ่�ามากเกนิไปอาจลน้ออกจากชอ่งระบายไอนํ�า

คาํเตอืน! อยา่ใชนํ้�ารอ้น (เทา่กบัหรอืมากกวา่ 35°C) ในการซาวขา้วหรอืเตมินํ�าสําหรับหงุขา้ว
เนื�องจากอาจเป็นสาเหตใุหข้า้วหงุออกมาไดไ้มด่เีทา่ที�ควร

โปรดใชถ้ว้ยตวงที�ใหม้ากบัผลติภณัฑใ์นการตวงเทา่นั�น เนื�องจากถว้ยตวงอื�น ๆ อาจมมีาตรวดัที�
ตา่งออกไป โปรดนําขา้วที�พนูเกนิกวา่ระดบัถว้ยตวงออกเพื�อความแมน่ยําในการตวง

โปรดอยา่ใชนํ้�าที�มคีา่ความเป็นดา่งสงูกวา่ pH 9 การหงุขา้วดว้ยนํ�าที�มคีา่ความเป็น
ดา่งสงูอาจทําใหข้า้วเหลอืงหรอืแฉะได ้

เตมินํ�าในปรมิาณที�พอเหมาะโดยทําในขณะที�หมอ้วางบนพื�นที�ราบเสมอกนั เสน้ระดบั
นํ�ามไีวเ้พื�อเป็นแนวทางสําหรับปรับเปลี�ยนระดบันํ�าตามชนดิของขา้ว ความเกา่ใหม่
ของขา้ว และตามความพงึพอใจของผูใ้ช ้

● ตวงปรมิาณขา้วใหถ้กูตอ้ง

● ไมใ่ชนํ้ �าที�มคีวามเป็นดา่งสงู

● หากตอ้งการเก็บขา้วไวใ้นหมอ้เพื�อรบัประทานในมื�อตอ่ ๆ ไป ใหใ้ชฟ้งักช์นัการอุน่

● คนขา้วทนัทที ี�หงุสกุ

● ใสนํ่ �าในปรมิาณที�ถกูตอ้ง

● ซาวขา้วอยา่งรวดเร็ว

รวมไวต้รงกลางหมอ้

โปรดเตรยีมชามสาํหรบัรองนํ �าเพื�อการซาวขา้วที�รวดเร็ว

อนัดบัแรก เทนํ�าปรมิาณมากลงในหมอ้ คนขา้วประมาณ 
2-3 ครั �ง (ภายใน 10 วนิาทโีดยประมาณ) แลว้เทนํ�าออก
ทนัท ี(ทําซํ�า 2 ครั �ง)

ลา้งโดยใชม้อืคนขา้วประมาณ 30 ครั �ง (ประมาณ 15 วนิาท)ี 
หลงัจากนั�น เทนํ�าปรมิาณมากลงในหมอ้แลว้คนเป็นวงกวา้ง 
จากนั�นใหเ้ทนํ�าออกทนัท ีทําซํ�าประมาณ 2-4 เซต็

สดุทา้ยเทนํ�าในปรมิาณมากลงในหมอ้แลว้ซาวอยา่งรวดเร็ว 
ทําซํ�า 2 ครั �ง

1 ซาวขา้ว ·····

2 ลา้งขา้ว ·····

3 ซาวขา้ว ·····
(ทาํข ั�นตอนที� ①‒③ ภายใน 10 นาท)ี

เตมินํ�าจนถงึ
ระดบั 6 
สําหรับขา้วขาว 
 

● เพื�อป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้ แฉะ มกีลิ�นเหม็น หรอืเปลี�ยนส ี
โปรดอยา่ใชฟ้งักช์นัอุน่ในกรณีตอ่ไปนี�

● อุน่ขา้วปรมิาณนอ้ยเป็นเวลานาน
● อุน่ขา้วนานเกนิกวา่ 12 ชั�วโมง
● เตมิขา้วเพิ�มลงไปในขณะที�ยงัใชฟั้งกช์นัอุน่อยู่
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้
● อุน่โจก๊หรอืขา้วตม้
● อุน่ขา้วที�มสีว่นผสมอื�น ๆ หรอืขา้วที�มเีครื�องปรงุปนอยู ่เชน่ ขา้วผสม 
 ขา้วเหนยีว เป็นตน้
● อุน่อาหารอื�นที�ไมใ่ชข่า้ว เชน่ โคร็อกเกะหรอืซปุมโิซะ
● อุน่ขา้วโดยมทีพัพอียูภ่ายใน

● หากเก็บขา้วไวภ้ายในหมอ้ในสภาพที�ถอดปลั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์ถอดปลั�กเสยีบออกจากเตา้รับ หรอืยกเลกิการอุน่ 
 อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิกลิ�นเหม็นหรอืไอนํ�าอาจตกลงไปในหมอ้และทําใหข้า้วแฉะได ้

● หากมขีา้วในปรมิาณนอ้ย ใหร้วมขา้วไว้
ตรงกลางหมอ้

● ในกรณีที�ขา้วเหลอืในปรมิาณนอ้ย อาจทําใหแ้หง้หรอื 
 แฉะไดง้า่ยขึ�น ดงันั�นเพื�อลดปัญหาดงักลา่ว ใหร้วม
 ขา้วไวต้รงกลางหมอ้ในขณะอุน่

เสน้แสดงระดบั
นํ�าสําหรับหมอ้
ขนาด 1.8 ลติร

เมื�อหงุขา้วขาว 6 ถว้ย

เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

เคล็ดลบัการอุน่

ลา้งโดย
ใชม้อืคนขา้ว 
 

ซาวขา้วอยา่ง
รวดเร็วโดยใชนํ้�า
ในปรมิาณมาก
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3
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วธิตี ั�งเวลาหมอ้หงุขา้ว

การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน

หากเวลาคลาดเคลื�อน โปรดทาํตามข ั�นตอนตอ่ไปนี�เพื�อปรบัเวลาใหต้รง
● นาฬกิาแสดงเวลาแบบ 24 ช ั�วโมง 

ตวัอยา่ง: เวลาปจัจบุนัคอื 15:01 แตเ่วลาที�แสดงเป็น 14:56

2

1

3
● แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก การแจง้เตอืนที�เลอืกไวจ้ะยงัไดรั้บการบนัทกึไว ้

ทกุครั �งที�กดปุ่ มตั �งเวลาไวน้านกวา่ 3 วนิาท ีเสยีงแจง้เตอืนจะเปลี�ยน 

● ไมส่ามารถเปลี�ยนเสยีงดนตรเีพื�อสง่สญัญาณเริ�ม
 การอุน่ซํ�าได ้
● ไมส่ามารถเปลี�ยนการแจง้เตอืนในขณะหงุขา้ว อุน่ซํ�า  
 อุน่ปกต ิอุน่ตอ่เนื�อง หรอืในขณะหงุขา้วแบบตั �งเวลา
 ลว่งหนา้ได ้
● หากการปรับเปลี�ยนไมสํ่าเร็จ ใหเ้ริ�มทําใหมต่ั �งแต่
 ขั �นตอนที� 1 อกีครั �ง
● ไมว่า่จะปรับตั �งคา่ไวอ้ยา่งไร เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นเพื�อ
 บง่ชี�ถงึการทํางานที�ผดิปกติ

กดปุ่ ม           คา้งไวน้านกวา่ 3 วนิาที

การต ั�งคา่จะถอืวา่เสร็จสิ�นเมื�อเสยีงเตอืนที�ตอ้งการดงัขึ�น

ผลติภณัฑน์ี�มฟัีงกช์นัเสยีงดนตรแีจง้เตอืน ซึ�งใชเ้สยีงดนตรใีนการแจง้เตอืนการเริ�มหงุ เมื�อตั �งเวลาหงุเรยีบรอ้ยแลว้ และเมื�อหงุขา้ว
เสร็จ เป็นตน้ นอกจากนี� ยงัสามารถเปลี�ยนเสยีงดนตรเีป็นการแจง้เตอืนแบบเสยีงปิ� บหรอืตั �งใหเ้ป็นแบบไมม่เีสยีงได ้

สามารถเลอืกเสยีงแจง้เตอืนไดด้งัตอ่ไปนี�

เมื�อเริ�มหงุขา้ว

เมื�อตั �งเวลาหงุขา้วเรยีบรอ้ย

จงัหวะที�ต ั�ง

ประเภทและ
วธิใีชก้ารแจง้เตอืน 
         

ประเภทการแจง้เตอืน

วธิเีปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืน

● แมเ้วลาจะถกูตั �งมาจากโรงงานแลว้ แตเ่วลาอาจเกดิความคลาดเคลื�อนไดจ้ากปัจจัยตา่ง ๆ เชน่ อณุหภมูหิอ้ง เป็นตน้
● หากเวลาคลาดเคลื�อน เมื�อตั �งเวลาหงุขา้ว ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไว ้
● ไมส่ามารถปรับเวลาในขณะหงุขา้ว อุน่ซํ�า อุน่ปกต ิระหวา่งอุน่ตอ่เนื�องหรอืในขณะหงุขา้วแบบตั �งเวลาลว่งหนา้ได ้

กดปุ่ ม        หรอื        

ใสห่มอ้แลว้เสยีบปล ั�ก 

ไฟจะหยดุกะพรบิเมื�อผา่นไป 3 วนิาท ี
ถอืวา่การต ั�งเวลาเสร็จสิ�นแลว้ 

โปรดปรบัเวลาใหเ้ป็นปจัจบุนัในขณะที�ตวัเลขแสดงเวลา
กะพรบิอยู ่

หากตวัเลขที�แสดงเวลายงัคงไมแ่สดงเวลาปัจจบุนั ใหก้ลบัไปทําขอ้ 2 ใหมอ่กีครั �ง 

● เมื�อกดคา้งแตล่ะปุ่ ม จะเรง่ใหเ้วลาเพิ�มขึ�นหรอืลดลง 10 นาที
อยา่งรวดเร็ว  

: ในการกดแตล่ะครั �ง เวลาจะเพิ�มขึ�น 1 นาที
: ในการกดแตล่ะครั �ง เวลาจะลดลง 1 นาที

การปรบัเวลา

เมื�อเสร็จสิ�นการกะพรบิ

→ ดหูวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4” ในหนา้ 8

ใสห่มอ้แลว้เสยีบปล ั�ก
→ ดหูวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4” ในหนา้ 8

เมื�อเสร็จสิ�นการหงุ/อุน่ซํ�า

เสยีงปิ� บ เงยีบ
เลอืกเมื�อตอ้งการเปลี�ยนจาก
เสยีงดนตรเีป็นเสยีงปิ� บ

เสยีงดนตรี
เสยีงแจง้เตอืนมาตรฐานของ
ผลติภณัฑท์ี�ถกูตั �งคา่มาจากโรงงาน

เลอืกเมื�อตอ้งการปิดเสยีงเตอืน
แจง้เตอืน

ดงั “ปิ� บ” 5 ครั �ง“Amaryllis” ไมม่เีสยีง

ดงั “ปิ� บ” 1 ครั �ง

ดงั “ปิ� บ” 1 ครั �ง

“Twinkle, Twinkle, Little Star”

“Twinkle, Twinkle, Little Star”

ไฟกะพรบิ

ไฟหยดุ
กะพรบิ 

กดระหวา่ง
ที�ตวัเลข
แสดงเวลา
กะพรบิอยู่

เมื�อการตั �งค่าเสร็จสิ�น 
เพลง “Amaryllis” จะดังขึ�น

เมื�อการตั �งค่าเสร็จสิ�น 
เสยีงปิ� บจะดังขึ�น 3 ครั �ง

เมื�อการตั �งค่าเสร็จสิ�น 
เสยีงปิ� บจะดังขึ�น 1 ครั �ง

① เสยีงดนตรี ② เสยีงปิ� บ ③ เงยีบ



② ③①

การหงุขา้ว วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน
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ตวงใหพ้อด!ี

(ประมาณ 180 มล.)

ตวงขา้วโดยใชถ้ว้ยตวงที�ใหม้า
ตวงขา้วจนเต็มในปรมิาณที�พอดกีบัถว้ย

ซาวขา้วและเตมินํ �าในปรมิาณที�เหมาะสม

เสยีบปล ั�ก

① ซาวขา้ว → ดหูวัขอ้ “เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย” ในหนา้ 6
② วางหมอ้บนพื�นผวิเรยีบแลว้เตมินํ�าใหท้ว่มขา้วโดยอา้งองิจากเสน้ระดบันํ�าดา้นในหมอ้
 ตามจํานวนถว้ยขา้วที�ใสล่งไป    หนา้ 10
③ เกลี�ยขา้วใหเ้สมอกนัเพื�อความแมน่ยําในการตวงขา้ว
 ● สามารถหงุไดท้นัทโีดยไมต่อ้งแชนํ่�าทิ�งไว ้การแชนํ่�าทิ�งไวจ้ะชว่ยใหข้า้วที�หงุออกมานิ�มขึ�น
 ● เสน้ระดบันํ�ามไีวเ้พื�อเป็นแนวทาง ทวา่สามารถปรับเปลี�ยนปรมิาณของนํ�าไดต้ามความพงึพอใจ 
 (เพิ�มหรอืลดนํ�า 1-2 มม. จากเสน้ระดบันํ�า)

ใสห่มอ้ลงในตวัผลติภณัฑ ์ตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน 
ชุดชอ่งระบายไอนํ �าแลว้ปิดฝาดา้นนอก
เชด็นํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมออกจากบรเิวณสว่นนอกของหมอ้ ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์
ชดุฝาดา้นใน และชดุชอ่งระบายไอนํ�า

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดว้างหมอ้ในตําแหน่งที�ถกูตอ้ง
   ● ปิดฝาดา้นนอกใหส้นทิจนกวา่จะมเีสยีงคลกิ

โปรดลา้งหมอ้ ชดุฝาดา้นใน ชดุชอ่งระบายไอนํ�า ทพัพ ีที�วางทพัพ ีและถว้ยตวงกอ่นการใชง้าน → หนา้ 18-19

กดปุ่ ม             

เลอืกเมนทูี�ตอ้งการโดยกดปุ่ ม          

● เวลาที�คงเหลอืจนกวา่จะหงุสกุเป็นเวลาโดยประมาณซึ�งอาจ
ตา่งจากเวลาที�ใชจ้รงิ เวลาที�ใชจ้รงิในการหงุสกุจะ
เปลี�ยนแปลงตามอณุหภมูหิอ้ง อณุหภมูนํิ�า แรงดนัไฟฟ้า 
และปรมิาณนํ�า เป็นตน้

● เมื�อเขา้สูก่ระบวนการอบไอนํ�า หมอ้หงุขา้วจะปรับเวลาใน
ขั �นตอนนี�ใหเ้หมาะสมกบัเวลาที�เหลอือยู ่ซ ึ�งเวลาที�เหลอื
จนกวา่ขา้วจะสกุอาจเพิ�มขึ�นหรอืลดลงกไ็ด ้

เสยีงดนตร ี(เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�นและเครื�องจะเริ�มหงุ
ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะตดิสวา่ง และจอแสดงผลจะปรากฏ
เวลาคงเหลอื (นาท)ี จนกวา่จะหงุสกุ

① เสยีบปลั�กที�ตวัผลติภณัฑเ์ขา้กบัชอ่งเสยีบปลั�กใหแ้น่น
② เสยีบปลั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รับ

● เมื�อกดปุ่ มคา้ง เมนูจะเดนิหนา้ไปเรื�อย ๆ อยา่งรวดเร็วและตอ่เนื�อง 
   และจะกลบัมาหยดุอยูท่ี�เมนูขา้วขาว
● เมนูขา้วขาว ขา้วหอมมะล ิและขา้วกลอ้ง จะยงัคงเดมิอยูต่รงที�เลอืก

จนกวา่จะตั �งคา่ใหมใ่นการหงุครั �งตอ่ไป

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่โหมดอุน่ไมไ่ดทํ้างาน แลว้จงึกดปุ่ มเริ�ม
หงุ /อุน่ซํ�า หากกดตอนที�ไฟโหมดอุน่ตดิอยู ่จะเป็นการเริ�ม
การอุน่ซํ�าแทน → หนา้ 13

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะหงุขา้ว 
   ใหก้ดปุ่ ม         หรอื          เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา

ทกุครั �งที�กดปุ่ มเมนู “　 ”, “　”, และ “　” ในจอแสดงผลจะปรากฏ
และเปลี�ยนตามลําดบั ①, ②, และ ③

● เมนทู ี�ต ั�งมาจากโรงงานไดแ้ก ่เมนขูา้วขาว

ไฟสวา่งขึ�น

จะปรากฎบนจอแสดงผลเมื�อเลอืกเมนูขา้วขาว

“　 ”, “　”, และ “　” จะปรากฏขึ�นในขณะที�เมนูถกูเปลี�ยน

แสดงเวลาคงเหลอืโดยประมาณ 
(นาท)ี จนกวา่จะหงุสกุ

ตวัอยา่ง
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ขา้วขาว
หงุดว่น
ขา้วขาวเมล็ดส ั�น
ขา้วผสม
ซูชิ
ขา้วเหนยีว
ขา้วตม้
โจก๊
ขา้วกลอ้ง

7

8

เมื�อเสยีงดนตรหีรอืเสยีงปิ� บแจง้การหงุเสร็จดงัขึ�น ใหค้นขา้วทนัทเีพื�อให้
ขา้วนุม่และอรอ่ย

หลงัการใชง้าน โปรดนําขา้วออกจากหมอ้ กดปุ่ ม 
แลว้ถอดปล ั�กเสยีบและปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์
จากน ั�นจงึทาํความสะอาดหมอ้หงุขา้ว            
 

ขอ้สาํคญั
● ในกรณีที�ตอ้งการหงุตอ่เนื�องมากกวา่ 1 หมอ้ หรอืตอ้งการหงุตอ่จากโหมดอุน่ ใหร้อจนตวัเครื�

เย็นลงกอ่น 35 นาท ีหรอืนานกวา่น ั�น หากตวัเครื�องหรอืฝาดา้นนอกรอ้น ขา้วอาจไมส่กุเทา่ที�ควร
การหงุโดยไมร่อใหต้วัเครื�องเย็นลงกอ่น อาจทําใหต้อ้งใชเ้วลาในการหงุนานกวา่ปกต ิ
(นานที�สดุประมาณ 60 นาท)ี นอกจากนี�อาจไมแ่สดงเวลาคงเหลอืจนกวา่จะหงุสกุในระยะเวลาหนึ�ง

กรณีทใีสนํ่ �าตามเสน้ระดบันํ �าสาํหรบัเมนโูจก๊ 
โปรดอยา่หงุขา้วโดยใชเ้มนอู ื�น นอกจากเมนู
ตม้โจก๊หรอืขา้วตม้ หากหงุขา้วโดยใชเ้มนอูนื
อาจจะทาํใหเ้กดิการลน้ออกมาได้
● เมนโูจก๊หรอืขา้วตม้ จะไมถ่กูบนัทกึไว ้ดงัน ั�น

หากตอ้งการทาํโจก๊หรอืขา้วตม้ โปรดเลอืก
เมนตูม้โจก๊ใหมท่กุคร ั�ง

ระวงัการลน้ออกมา

● หมอ้อาจหมนุไดใ้นขณะคนขา้ว การใชถ้งุมอืหรอืผา้ประคองหมอ้ 
(หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน) จะชว่ยป้องกนัการหมนุหรอืการเกดิรอยที�กน้หมอ้ได ้

● ขา้วกน้หมอ้อาจเกดิการไหมเ้กรยีมเล็กนอ้ยขึ�นอยูก่บัปัจจัยตา่ง ๆ เวลาหงุขา้ว
● ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุอาจไมเ่รยีบเสมอกนัเนื�องจากการพาความรอ้นขณะหงุขา้ว

● รอใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นลงกอ่นแลว้จงึทําความสะอาด → ดหูนา้ 19 - 20
● ไมจั่บปลั�กเสยีบและปลั�กที�ตวัผลติภณัฑข์ณะมอืเปียก (อาจเกดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู)
● การยกหมอ้ออกเพยีงอยา่งเดยีวไมถ่อืเป็นการปิดสวติช ์โปรดตรวจสอบใหแ้นใ่จวา่ไดก้ดปุ่ มอุน่/ยกเลกิแลว้

เมื�อหงุขา้วเสร็จจะเปลี�ยนไปเป็นโหมดอุน่โดยอตัโนมตัิ
→ ดหูวัขอ้ “อุน่” ในหนา้ 11
เมื�อไฟโหมดอุน่ตดิขึ�น และไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าดบัลง 
สว่นแสดงผลแสดงระยะเวลาอุน่ที�ผา่นไปโดยมหีน่วยเป็นชั�วโมง

เมื�อหมอ้หงุขา้วสลบัไปที�โหมดอุน่แลว้ ใหค้นขา้วทนัที
การคนขา้วในขณะที�กาํลงัรอ้นจะทาํใหนํ้ �าสว่นเกนิระเหยไป 
เป็นการป้องกนัไมใ่หข้า้วเกาะตวั แฉะ หรอืไหมไ้ด้
● โปรดระวงัอยา่ใหเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกขณะคนขา้ว

หากตอ้งการทําใหต้วัผลติภณัฑแ์ละฝาดา้นนอกเย็นลงอยา่งรวดเร็ว โปรดลองวธิกีารดงัตอ่ไปนี�
• ใสนํ่ �าเย็นลงในหมอ้เพื�อใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นจากดา้นใน
• เปิดฝาดา้นนอก ถอดชุดฝาดา้นในออกเพื�อใหแ้ผน่ปลอ่ยความรอ้นเย็นลง

โปรดทราบ ● ผูใ้ชส้ามารถเปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืน (เสยีงดนตร/ีปิ� บ) เป็นเสยีงอื�นได ้
→ ดหูนา้ 7 “การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน”

คาํแนะนํา

โปรดอยา่ปิดฝาดา้นนอกในขณะที�วางทพัพอียูใ่นหมอ้หงุขา้ว อาจทําใหเ้ปิดฝาไดย้าก

ประมาณ 51 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 34 นาท ี– 45 นาที
ประมาณ 46 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 59 นาท ี– 70 นาที
ประมาณ 51 นาท ี– 57 นาที
ประมาณ 46 นาท ี– 53 นาที
ประมาณ 91 นาท ี– 98 นาที

ประมาณ 118 นาท ี– 125 นาที
ประมาณ 84 นาท ี– 105 นาที

ประมาณ 45 นาท ี– 59 นาที
ประมาณ 34 นาท ี– 49 นาที
ประมาณ 44 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 57 นาท ี– 70 นาที
ประมาณ 55 นาท ี– 64 นาที
ประมาณ 54 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 86 นาท ี– 99 นาที

ประมาณ 115 นาท ี– 125 นาที
ประมาณ 84 นาท ี– 107 นาที

ขนาด 1.0 ลติรเมนู ขนาด 1.8 ลติร

● ตารางดา้นบนยดึขอ้มลูจากการทดสอบดว้ยแรงดนัไฟฟ้า 230 โวลต,์ อณุหภมูหิอ้ง 20 ℃ และอณุหภมูนํิ�าอยูท่ี� 18 ℃
● ระยะเวลาในตารางเป็นเวลาที�วดัตั �งแตเ่ริ�มหงุจนเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ ซึ�งเวลาอาจเปลี�ยนตามแรงดนัไฟฟ้า อณุหภมูหิอ้ง ฤดกูาล และปรมิาณนํ�า
● เมนูขา้วผสมตอ้งใชเ้วลาหงุนานกวา่ปกตเิพื�อใหข้า้วสามารถดดูซมึเครื�องปรงุ

เวลาที�ใชใ้นการหงุขา้ว

“  ”, “ ”, และ “ ” จะปรากฏขึ�นในขณะที�เมนูถกูเปลี�ยน

ไฟสวา่งขึ�น แสดงเวลาอุน่ที�ผา่นไป
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ขา้วขาว

ขา้วขาว

ขา้วขาว

เคล็ดลบัการหงุขา้วหลากหลายชนดิ

● หงุขา้วใหส้กุตามระดบัความนุ่มมาตรฐาน

● เลอืกเมื�อตอ้งการหงุขา้วแบบดว่น แตข่า้ว
ที�หงุออกมาจะแข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ย

● อาจหุงออกมาแข็งกว ่าปกติเล็กน้อยเมื�อ
เลือกเมนูหุงข้าวขาวเมล็ดสั�น

ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�น

ข้าวขาว
เมล็ดส ั�น

ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วกลอ้ง
เมล็ดยาว

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�น 

ข้าวขาว
เมล็ดส ั�น 

ขา้วขาว

หงุดว่น

ขา้วผสม

ซูชิ

ขา้วเหนยีว

ขา้วกลอ้ง

ขา้วตม้ 

ซูชิ

ขา้วเหนยีว

ขา้วกลอ้ง

ขา้วตม้ 

ขา้วที�ใช ้ ลกัษณะพเิศษและคาํแนะนําระดบันํ �าเมนทู ี�เลอืกประเภทขา้ว
ที�ตอ้งการหงุ

ปรมิาณขา้วที�หงุ 
(ถว้ย)

หงุดว่น

ซูชิ

ขา้วเหนยีว

ขา้วตม้

ข้าวขาว
เมล็ดส ั�น

ขา้วขาว 1.0 L: 1 – 5.5
1.8 L: 2 – 10

1.0 L: 1 – 5.5
1.8 L: 2 – 10

1.0 L: 1 – 5.5
1.8 L: 2 – 10

1.0 L: 1 – 5.5
1.8 L: 2 – 10

1.0 L: 0.5 – 1

1.8 L: 0.5 – 1.5

ขา้วขาว
เมล็ดยาว

โจก๊ โจก๊ โจก๊ละเอยีด
1.0 L: 0.5

1.8 L: 0.5 – 1

1.0 L: 1 – 4

1.8 L: 2 – 8

1.0 L: 1 – 4

1.8 L: 2 – 6

1.0 L: 1 – 4

1.8 L: 2 – 6

● ปรมิาณสว่นผสมที�พอเหมาะคอืประมาณ
30-50% ของปรมิาณมวลรวมของขา้ว

● หั�นสว่นผสมใหเ้ป็นชิ�นเล็ก ๆ และวางบนขา้ว
โดยไมผ่สมไปกบัตวัขา้ว

● ไมค่วรใสส่ว่นผสมที�สกุยากลงไปในปรมิาณ
มาก

● สําหรับผักใบเขยีวใหล้วกกอ่นแลว้เตมิลงไป
หลงัจากตม้สกุแลว้เทา่นั�น

● ไมส่ามารถใชข้า้วกลอ้งหงุเป็นขา้วตม้หรอื
โจ๊กได ้

● หงุขา้วกลอ้ง
● หากผสมขา้วขาวกบัขา้วกลอ้ง อาจทําให ้

เดอืดลน้ออกมาหรอืหงุไดไ้มด่เีทา่ที�ควร
ดงันั�นไมแ่นะนําใหผ้สมกนั

ขา้วผสม

ขา้วกลอ้ง

หงุขา้วตามการต ั�งคา่ดว้ยปุ่ มเมน:ู

● ซาวขา้วและเทนํ�าออกโดยใชก้ระชอน
ประมาณ 30 นาที

● เครื�องปรงุรสควรผสมกบันํ�าซปุหรอืนํ�าแลว้ 
เตมิลงในขา้ว หลงัจากปรับปรมิาณนํ�า แลว้ 
คนใหเ้ขา้กนั

● โรยสว่นผสมบนขา้วหลงัจากปรับระดบันํ�า
แลว้

● เครื�องปรงุรสควรผสมกบันํ�าซปุหรอืนํ�า แลว้
จงึเตมิลงในขา้ว หลงัจากปรับปรมิาณนํ�า
แลว้จงึคนใหเ้ขา้กนั หากเตมิเครื�องปรงุ
โดยตรง ขา้วอาจจะผสมกนัไดไ้มด่เีทา่ที�ควร
อาจทําใหข้า้วไหมห้รอืหงุไมส่กุเทา่ที�ควร

● ปรมิาณสว่นผสมที�พอเหมาะคอืประมาณ
30-50% ของปรมิาณมวลรวมของขา้ว

● หั�นสว่นผสมใหเ้ป็นชิ�นเล็ก ๆ และวางบน
ขา้วโดยไมผ่สมไปกบัตวัขา้ว

ขา้วเหนยีวลว้น
หรอื

ขา้วเหนยีว + 
ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ใสนํ่ �าสงูกวา่ขดี
ระดบันํ �าสาํหรบั
หงุขา้วเหนยีวเล็ก
นอ้ยเมื�อหงุขา้ว
เหนยีวผสมกบั
ขา้วขาวเมล็ด

ยาว
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ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟกะพรบิ ไฟกะพรบิ

การอุน่ขา้ว

1
2

การอุน่ปกตแิละอุน่ตอ่เนื�อง

ฟงักช์นันี�สามารถใชไ้ดเ้มื�ออยูใ่นโหมดอุน่ปกติ

หากตอ้งการเปลี�ยนจากโหมดอุน่ตอ่เนื�องกลบัไปเป็นโหมดอุน่ปกติ

ตรวจดวูา่ไฟในโหมดอุน่ปกตติดิสวา่ง

กดปุ่ ม           ไฟอุน่ตอ่เนื�องจะตดิสวา่งแทน

จะเปลี�ยนกลบัไปเป็นโหมดการอุน่ปกต ิและไฟอุน่ปกตจิะตดิสวา่งขึ�น

● เมื�อผา่นไป 12 ชั�วโมง ตวัเลขจะ
กะพรบิแจง้เตอืน ควรรับประทาน
ขา้วที�เหลอืโดยเร็วที�สดุเทา่ที�จะ
เป็นไปได ้

สงูสดุ 12 ช ั�วโมง
สงูสดุ 12 ช ั�วโมง

● สําหรับเมนูดา้นที�มเีครื�องหมาย
“    ” ตวัเลขจะแจง้เตอืนโดยกะ
พรบิที� “0” ชั�วโมง โปรดอยา่ตั �ง
โหมดอุน่

เวลาที�ใชใ้นการอุน่
● โปรดตรวจสอบเวลาสงูสดุในการอุน่ของขา้วแตล่ะชนดิดงัที�ระบใุนตารางดา้นลา่งนี�
● เมนูที�ระบดุว้ย “     ” จะไมส่ามารถเลอืกเป็นโหมดอุน่ตอ่เนื�องได ้โหมดอุน่ปกตจิะถกูเลอืกโดยอตัโนมตัิ
● เมื�อหงุขา้วสกุ ทกุเมนูจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ แตห่า้มตั �งโหมดอุน่กบัเมนูที�มเีครื�องหมาย “     ” เนื�องจากอาจเป็นสาเหตใุหข้า้วเกดิการบดูเสยีหรอืเกดิกลิ�นเหม็นได ้

● โหมดอุน่ไมส่ามารถใชก้บัเมนเูคก้ได้

* ขา้วตม้และโจก๊จะเหนยีวขน้ขึ�นเมื�อเวลาผา่นไปนาน ดงันั�นใหปิ้ดโหมดอุน่หลงัจากหงุเสร็จ และบรโิภคโดยเร็วที�สดุ

เมนู
โหมด
อุน่

อุน่
ปกติ
อุน่

ตอ่เนื�อง

ขณะที�ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่ง เมื�อกดปุ่ มเมน ูจะสามารถเลอืกโหมดอุน่ปกติ
หรอือุน่ตอ่เนื�องได ้

● ในกรณีตอ่ไปนี� แมจ้ะกดปุ่ มอุน่ก็ไมส่ามารถเลอืกโหมดอุน่ตอ่เนื�องได้
หมอ้หงุขา้วจะสง่เสยีงปิ� บและจะเร ิ�มโหมดอุน่โดยอตัโนมตั ิ
● เมื�อหงุโดยเลอืกเมนูขา้วผสม, ขา้วเหนยีว, ขา้วตม้, โจก๊, ขา้วกลอ้ง
● เมื�อใชโ้หมดอุน่ปกตนิานเกนิ 12 ชั�วโมง
● เมอืใชโ้หมดอุน่ตอ่เนื�องนานเกนิ 4 ชั�วโมง
● เมื�ออณุหภมูขิองหมอ้ตํ�าลงเนื�องจากการยกเลกิโหมดอุน่หรอืไฟดบั

ขา้วขาว・หงุดว่น
ขา้วหอมมะล・ิซชูิ

ขา้วผสม・ขา้วเหนยีว
ขา้วตม้*・โจก๊* ขา้วกลอ้ง

● เมื�อเวลาผา่นไป 8 ชั�วโมงหลงัจากเริ�มโหมดอุน่ตอ่เนื�อง เครื�องจะเปลี�ยนกลบัไปเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตัิ

มตีอ่ในหนา้ถดัไป

ไฟโหมดอุน่ การแสดงผลในโหมดอุน่

ปุ่ มอุน่/ยกเลกิ
ปุ่ มเมนู

เมื�อหงุสกุจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตั ิและไฟอุน่ปกตจิะตดิสวา่ง

อุน่ปกติ การอุน่ดว้ยอณุหภมูทิี�คอ่นขา้งสงูจะชว่ยป้องกนัการเกดิกลิ�นไมพ่งึประสงค์

อุน่ตอ่เนื�อง การอุน่ดว้ยอณุหภมูทิี�คอ่นขา้งตํ�าเป็นระยะเวลานานจะชว่ยป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้หรอืเปลี�ยนสี

กดปุ่ ม           



อุน่ (ตอ่)
วธิอีุน่ขา้วอกีคร ั�ง

ไฟโหมดอุน่จะตดิสวา่ง โดยเวลาอุน่ที�ผา่นไป
จะกลบัไปที� “0h” ในสว่นแสดงผล

หากไมเ่ปลี�ยนการแสดงผลกลบัเป็นเวลาอุน่ที�ผา่นไป
ในการหงุครั �งตอ่ไปเวลาอุน่ที�ผา่นไปจะไมแ่สดงบนจอแสดงผล
และในขณะที�ตวัเลขแสดงเวลาอุน่ที�ผา่นไปกะพรบิอยู่
จะไมส่ามารถเปลี�ยนการแสดงเวลาได ้

● แบคทเีรยีอาจเจรญิเตบิโตและกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจากการดแูลรักษาที�
ไมท่ั�วถงึ อณุหภมูหิอ้งหรอืสภาพแวดลอ้มการใชง้าน การเปิดปิดฝาดา้น
นอกบอ่ย ๆ ชนดิของขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว เป็นตน้ หากมกีลิ�นไมพ่งึ 
ประสงค ์ใหทํ้าความสะอาดหมอ้ตามหวัขอ้ “ดา้นใน” 
ในหนา้ 20 | แลว้ใชโ้หมดอุน่ปกต ิโดยอาจไดผ้ลดมีากยิ�งขึ�นเมื�อเพิ�ม
อณุหภมูใินการอุน่ตามหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหนา้ 25

● หากตอ้งการเกบ็ขา้วไวใ้นหมอ้ ใหใ้ชฟั้งกช์นัการอุน่เสมอ

กดปุ่ ม

ขอ้ควรปฏบิตั ิ

■ กรณีที�ยกเลกิโหมดอุน่แลว้ตอ้งการอุน่อกีคร ั�ง

กรณีมกีลิ�นที�ไมพ่งึประสงค์ โปรดทราบ

● โปรดอยา่อุน่อกีครั �งหากอณุหภมูขิา้วและหมอ้ตํ�า
หากอุน่อกีครั �งเมื�ออณุหภมูขิา้วและหมอ้ตํ�า
จะทําให ้“0(h)” บนจอแสดงผลกะพรบิ

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

● หากตอ้งการทราบเวลาปจัจบุนัในขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่
ใหก้ดปุ่ ม       หรอื       เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา

เมื�อกดปุ่ ม       หรอื       อกีคร ั�งจะกลบัมาแสดงเวลาอุน่ที�ผา่นไป
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หากกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าขณะที�ไฟโหมดอุน่ดบัอยู ่
เครื�องจะเริ�มการหงุขา้วแทน

อุน่ซํ �า

1

2

3

● โปรดคนขา้วเพื�อป้องกนัไมใ่หข้า้วแข็งหรอืไหม ้
● หากตอ้งการอุน่ซํ�าสําหรับขา้วที�มปีรมิาณนอ้ย ใหใ้สนํ่�า 1 ชอ้นโตะ๊ตอ่ขา้ว 1 ถว้ย

(ประมาณ 160 กรัม) คนใหท้ั�ว และรวมขา้วไวต้รงกลางหมอ้เพื�อชว่ยป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้
● โปรดระวงัไมใ่หเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกขณะคนขา้ว
● ในขณะที�คนขา้ว หมอ้อาจหมนุได ้การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ 

(หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน)
จะชว่ยป้องกนัการหมนุหรอืป้องกนัการเกดิรอยที�กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้

คนขา้วที�อุน่อยูแ่ลว้เกลี�ยใหเ้รยีบเสมอกนั 

● โปรดคนขา้วใหท้ั�วแลว้เกลี�ยใหเ้รยีบเสมอกนัเนื�องจากขา้วบรเิวณกน้หมอ้อาจแข็งกวา่ปกติ
● โปรดระวงัไมใ่หเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกขณะคนขา้ว
● ในขณะที�คนขา้ว หมอ้อาจหมนุได ้การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ (หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน)

จะชว่ยป้องกนัการหมนุหรอืป้องกนัการเกดิรอยที�กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้

คนขา้ว

กดปุ่ ม            

กดปุ่ ม            ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง และหนา้จอ
จะกลบัมาแสดงเวลาปัจจบุนั

ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไฟโหมดอุน่ตดิอยู่

เวลาที�ใชใ้นการอุน่ซํ �า 
ประมาณ 7 - 9 นาที

สามารถใชฟ้งักช์นันี�ขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่ปกตหิรอือุน่ตอ่เนื�อง
● ฟังกช์นัอุน่ซํ�าใชสํ้าหรับอุน่ขา้วในขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่เพื�อใหข้า้วรอ้นขึ�น

 โดยเฉพาะเมื�อขา้วถกูอุน่อยูใ่นอณุหภมูทิี�คอ่นขา้งตํ�าในโหมดอุน่ตอ่เนื�อง 
 ฟังกช์นันี�จะชว่ยอุน่ขา้วใหก้ลบัไปอยูใ่นอณุหภมูทิี�เหมาะกบัการรับประทาน

● อุน่ซํ�าขณะที�ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่งเทา่นั�น

● หา้มใชฟั้งกช์นัอุน่ซํ�ากบัขา้วชนดิอื�นที�ไมใ่ชข่า้วขาว เนื�องจากอาจทําใหข้า้วไหมห้รอืเปลี�ยนสี
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าหลายครั�ง อาจทําใหข้า้วไหมห้รอืแหง้ได ้
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าเมื�อมปีรมิาณขา้วอยูท่ี�เสน้ระดบันํ�าสําหรับหงุขา้วขาวที�เหนอืกวา่ระดบั 3 ขึ�นไป

(สําหรับขนาด 1.0 ลติร) หรอืระดบั 6 (สําหรับขนาด 1.8 ลติร) เนื�องจากอาจทําใหข้า้วอุน่ไมท่ั�วถงึ
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าเมื�อขา้วเย็นหรอือณุหภมูขิองหมอ้ตํ�า อาจทําใหไ้หม ้มกีลิ�น หรอืทําใหข้า้วแข็ง

เสยีงดนตร ี(ปิ� บ) จะดงัขึ�น
เมื�อการอุน่ซํ �าเสร็จสิ�น
ไฟโหมดอุน่จะตดัขึ�น และไฟเริ�มหงุ / 
อุน่ซํ�าดบัลง

กดปุ่ ม           

หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ �าแลว้เปลี�ยนกลบัเป็นโหมดอุน่

ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

ปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า
ปุ่ มอุน่/ยกเลกิ

ไฟโหมดอุน่

ประมาณ
7 - 9 นาที

ไฟโหมดอุน่จะดบัลง ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะกะพรบิแทนดงัภาพดา้นลา่งนี�
เสยีงดนตร ี(ปิ� บ) จะดงัขึ�นแลว้เร ิ�มอุน่ซํ �า

โปรดอยา่อุน่ซํ �าในกรณีตอ่ไปนี�

หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ �าแลว้เปลี�ยนกลบัเป็นโหมดอุน่

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟดบัลง ไฟกะพรบิ

แสดงเวลาคงเหลอื (เป็นนาท)ี 
จนกวา่จะอุน่ซํ �าเสร็จ

ไฟตดิ
พรอ้มกบัหมนุ

ไฟโหมดอุน่จะดบัลง ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า
จะกะพรบิแทนดงัภาพดา้นลา่งนี�
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ขา้วขาว
ขา้วเมล็ดส ั�น
ซูชิ

ขา้วตม้
โจก๊
ขา้วกลอ้ง

การใชร้ะบบต ั�งเวลาในการหงุขา้ว การใชร้ะบบต ั�งเวลา

● ฟังกช์นันี�ตั �งเพื�อใหข้า้วหงุสกุในเวลาที�ตอ้งการรับประทาน เมื�อตั �งเวลาแลว้ เวลาที�ตั �งจะถกูบนัทกึลงใน “ต ั�งเวลา 1” หรอื “ต ั�งเวลา 2”

● หากตั �งเวลานอ้ยกวา่เวลาที�แนะนํา เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นแลว้เริ�มหงุทนัท ีและจะปรากฏเวลาโดยประมาณเมื�อการหงุขา้วแลว้เสร็จบนหนา้จอ
● สามารถดขูั �นตอนการเตรยีมกอ่นการหงุขา้วไดท้ี�หวัขอ้ “วธิหีงุขา้วขั �นพื�นฐาน” ขั �นตอนที� 1 - 4 ในหนา้ 8

● โปรดปรบัเวลาปจัจบุนัใหต้รงกอ่นการต ั�งเวลา หากเวลาคลาดเคลื�อน ขา้วจะไมส่กุตามเวลาที�ต ั�งไว ้→ หนา้ 7

● การตั �งคา่เริ�มตน้จากโรงงานจะ “ต ั�งเวลา 1” ไวท้ี� 6:00 น. และ “ต ั�งเวลา 2” ไวท้ี� 18:00 น.

เมื�อตั �งเวลา 1 เป็น “7:30”
(การหงุขา้วดว้ยการตั �งเวลาสําหรับการหงุขา้วขาว)

: ในการกดแตล่ะคร ั�ง
  เวลาจะเพิ�มขึ�น 10 นาที

: ในการกดแตล่ะคร ั�ง
  เวลาจะลดลง 10 นาที

● ไมส่ามารถใชฟั้งกช์นั ตั �งเวลา (Timer) สําหรับเมนู หงุดว่น
ขา้วผสม ขา้วเหนยีว และเมนูอบเคก้

กดปุ่ ม          เพื�อเลอืกเมนทูี�ตอ้งการ

กดปุ่ ม             

เวลาที�ตั �งไวสํ้าหรับ “ต ั�งเวลา 1” และไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะกะพรบิ
● เมื�อกดอกีคร ั�งจะปรากฏเวลาที�ต ั�งไวส้าํหรบั “ต ั�งเวลา 2”

กดปุ่ ม          เพื�อเลอืก “ต ั�งเวลา 1” 
(หรอื “ต ั�งเวลา 2”) 

● เมื�อกดปุ่ มปรับเวลาคา้งไว ้เวลาจะเพิ�มขึ�นทกุ 10 นาทอียา่งรวดเร็ว
● ไมจํ่าเป็นตอ้งตั �งเวลาใหมอ่กีครั �ง หากตอ้งการใชเ้วลาเดยีวกนักบัเวลาที�ตั �งไวค้รั �งกอ่น

● ตอ้งกดปุ่ ม เริ�มหงุ/อุน่ซํ�า เพื�อตั �งเวลา
● ขา้วจะสกุในเวลาที�ตั �งไว ้→ ดขู ั�นตอนที� 7 ในหวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน” ใน

หนา้ 9
● หากตอ้งการยกเลกิการหงุในขณะที�ไดต้ั �งเวลาหงุเอาไวแ้ลว้ ใหก้ดปุ่ ม อุน่/ยกเลกิ

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง 
เวลาที�ตอ้งการใหข้า้วสกุและไฟที�ปุ่ มตั �งเวลาจะสวา่งขึ�น

กดปุ่ ม         หรอื         เพื�อปรบัเวลา
ที�ตอ้งการใหข้า้วสกุ 

1

2

3

4

ขนาด 1.0 ลติร
1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 10 นาที

1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 15 นาที

1 ชั�วโมง 50 นาที
2 ชั�วโมง 15 นาที
1 ชั�วโมง 55 นาที

1 ชั�วโมง 50 นาที
2 ชั�วโมง 15 นาที

2 ชั�วโมง

ขนาด 1.0 ลติร ขนาด 1.8 ลติรขนาด 1.8 ลติร

เวลาที�แนะนําในการต ั�งเวลาหงุ

ขอ้ควรระวงั โปรดทราบ

ไฟดบัลงไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

เวลาที�ตอ้งการใหข้า้วสกุ

ไฟสวา่งขึ�น

เวลาที�ต ั�ง ไฟกะพรบิ

ตวัอยา่ง

เสยีงดนตร ี(ปี� บ) จะดงัขึ�น ถอืวา่
การต ั�งเวลาหงุเป็นอนัเสร็จสิ�น

การต ั�งเวลา
หงุเสร็จสิ�น
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เมื�อตั �งเวลา 1 เป็น “7:30”
(การหงุขา้วดว้ยการตั �งเวลาสําหรับการหงุขา้วขาว)

● โปรดนําเคก้ที�อบออกทนัทหีลงัจากอบแลว้เสร็จ มเิชน่น ั�นเคก้
ที�อบอาจเกาะตดิผวิหมอ้ได้

● โปรดนําเคก้ที�อบแลว้เสร็จออกดว้ยความระมดัระวงั เนื�องจากดา้น
ในตวัผลติภณัฑแ์ละหมอ้ดา้นในจะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากอบเสร็จ

● หากเคก้ที�อบยงัไมส่กุเทา่ที�ควร โปรดทาํซํ�าต ั�งแตข่ ั�นตอนที� 4
เพื�อเพิ�มเวลาในการอบใหน้านขึ�นเล็กนอ้ย

● โปรดรอใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นลงกอ่นนําไปทาํความสะอาด
● หากมกีลิ�นไมพ่งึประสงคห์ลงเหลอือยูห่ลงัจากอบ โปรดดหูนา้ 19

“การดแูลรกัษาเมื�อมกีลิ�นไมพ่งึประสงค”์ เพื�อขจดักลิ�นที�เกดิขึ�น

● โปรดกดปุ่ มอุน่/ยกเลกิทกุครั �งเมื�อประกอบอาหารแลว้เสร็จ
หากไมไ่ดก้ดปุ่ มอุน่/ยกเลกิ เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นทกุ ๆ 30 นาที
เพื�อเป็นการแจง้เตอืนใหนํ้าเคก้ออก

1
2

3

4

5

6

45 นาที

● จอแสดงผลของหมอ้ขนาด 1.0 ลติร
65 นาที

1 นาท ี- 60 นาท ี

1 นาท ี- 80 นาท ี

ขนาด 1.0 ลติร

ขนาด 1.8 ลติร

ขนาด
เวลามาตรฐาน
ที�ถกูต ั�งคา่ไว ้

ระยะเวลา
ที�สามารถต ั�งคา่ได ้

กดปุ่ ม             

ขอ้ควรระวงั

ภายในชว่ง 30 นาท ี
หลงัจากอบแลว้เสร็จ 

30 นาทหีลงัจากอบแลว้เสร็จ 

วธิกีารอบเคก้
ทาเนยบาง ๆ ที�พื�นผวิดา้นในของหมอ้ใหท้ ั�ว

เทแป้งเคก้ลงในหมอ้อบที�เตรยีมไวใ้นข ั�นตอนที� 1 
เกลี�ยผวิแป้งใหเ้รยีบเสมอกนัและไลฟ่องอากาศออก

ปิดฝาดา้นนอกแลว้กดปุ่ ม          เพื�อเลอืกเมนกูารอบเคก้

● ใชฝ่้ามอืตบกน้หมอ้เบา ๆ หลายครั�งเพื�อไลฟ่องอากาศออกจากแป้งเคก้ 
  อยา่กระแทกหมอ้ดว้ยวตัถแุข็งหรอืกระแทกหมอ้กบัเคานเ์ตอรค์รัว 
เพราะอาจทําใหห้มอ้เสยีรปูทรง ทั �งยงัอาจทําใหเ้คก้ที�อบสกุไมส่มํ�าเสมอดว้ย

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�อบเคก้อยู ่ใหก้ดปุ่ ม        หรอื      
เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา โดยหนา้จอจะแสดงเวลาเมื�อกดปุ่ มเทา่นั�น

เตรยีมแป้งสาํหรบัการอบเคก้
โปรดดวูธิกีารเตรยีมแป้งเคก้และปรมิาณสว่นผสมจากตาํราอาหาร (หนา้ 18)

*อยา่ใสผ่งฟหูรอืเบกกิ�งโซดาเพราะอาจทําใหเ้คก้ฟสูงูขึ�นมากเกนิไป
และอาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้ครื�องทํางานผดิปกตไิด ้

*ปรมิาณสงูสดุของแป้งอเนกประสงคท์ี�สามารถใชไ้ดอ้ยูท่ี� 120 กรัม
(ขนาด 1.0 ลติร) และ 180 กรัม (ขนาด 1.8 ลติร)

เมื�อเสยีงดนตร ี(เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น หมายความวา่การอบเร ิ�มขึ�นแลว้ ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าจะสวา่งขึ�น
และเวลาคงเหลอืโดยประมาณจนกวา่การอบจะแลว้เสร็จ (เป็นนาท)ี จะปรากฏบนหนา้จอ

ไฟกะพรบิ

ไฟกะพรบิ

ไฟสวา่งขึ�น

● เมื�อเลอืกเมนูอบเคก้ เวลามาตรฐานที�ตั �งคา่ไวสํ้าหรับ
เมนูอบเคก้จะเริ�มกะพรบิ กดปุ่ ม       หรอื        เพื�อ
เปลี�ยนเวลาการประกอบอาหาร → โปรดดเูวลาที�ใช ้
ในการประกอบอาหารจากตําราอาหาร (หนา้ 18)

● เมื�อกดปุ่ มปรับเวลาคา้งไว ้เวลาจะเพิ�มขึ�นทกุ 5 นาที
อยา่งรวดเร็ว

ไฟกะพรบิ

เมื�อเสยีงดนตรหีรอืเสยีงปิ� บดงัขึ�น หมายความวา่การประกอบอาหารเสร็จสิ�น
เรยีบรอ้ย ใหก้ดปุ่ ม           และนําเคก้ออกจากหมอ้
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ตาํราอาหาร
● 1 ชอ้นโตะ๊ = 15 มล. ● 1 ชอ้นชา = 5 มล.
● โปรดตวงขา้วดว้ยถว้ยตวงที�ใหม้า (1 ถว้ย = ประมาณ 180 มล.)การตวงที�ใชใ้นสตูรอาหารนี�

ขา้วกลอ้งผสม

1 หั�นสะโพกไกเ่ป็นชิ�นลกูเตา๋ขนาด 1 ซม. ตกัเตา้หูท้อดดว้ย
กระชอนแลว้ราดนํ�ารอ้นลงไป กดเตา้หูเ้บา ๆ ใหส้ะเด็ดนํ�ามนั 
แลว้หั�นเป็นเสน้เล็ก ๆ

2 หั�นแครอทและคอนยคักหุรอืบกุญี�ปุ่ นเป็นเสน้ จากนั�นราดนํ�ารอ้น
ลงไป แลว้สะเด็ดนํ�า ฉีกโกโบ แชใ่นนํ�าเพื�อลา้งรสขม แลว้สะเด็ดนํ�า

3 ซาวขา้วและใสส่ว่นผสม “A” ลงในหมอ้ จากนั�นเตมินํ�าใหถ้งึ 
เครื�องหมายระดบั 3 สําหรับขา้วกลอ้ง แลว้คนสว่นผสมให้

   เขา้กนั โดยคนจากสว่นกน้ของหมอ้
● โปรดลา้งขา้วกลอ้งอยา่งเบามอืเพื�อนําเศษเปลอืกขา้วออก

4 ใสส่ว่นผสมในขั �นตอนที� 1 และ 2 ลงบนขา้วที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 3
 ● โปรดอยา่ผสมสว่นผสมกบัขา้วที�เตรยีมไว ้การปรับเปลี�ยนปรมิาณ

ขา้วและสว่นผสมอาจทําใหก้ารปรงุอาหารไมส่มบรูณแ์บบดงัตอ้ง
การ

5 กดปุ่ มเมนูและเลอืกเมนูขา้วกลอ้ง จากนั�นกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า
6 เมื�อหงุขา้วแลว้เสร็จ ใหค้นขา้วเพื�อใหข้า้วกระจายตวั

● เมื�อหงุขา้วดว้ยสว่นผสม ใหจํ้ากดัปรมิาณขา้วที�ตอ้งการหงุ
ไวท้ี� 1-4 ถว้ยสําหรับหมอ้ขนาด 1.0 ลติร และ 2-6 ถว้ย
สําหรับหมอ้ขนาด 1.8 ลติร

วธิทีาํ

เลอืกเมน:ู  ขา้วกลอ้ง

ขา้วกลอ้ง.............................................................3 ถว้ย
สะโพกไก.่..........................................................80 กรัม
เตา้หู ้(เตา้หูท้อด)......................................1 ชิ�น (20 กรัม)
แครอท..............................................................35 กรัม
คอนยคัก ุ(บกุญี�ปุ่ น).............................................35 กรัม
โกโบ.................................................................35 กรัม
ซอีิ�วขาว.........................................................3 ชอ้นโตะ๊
มรินิ (สาเกหวาน)..........................................1/2 ชอ้นโตะ๊

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)

ขา้วหอ่สาหรา่ยทรงกรวย เทมากซูิชิ

1 ซาวขา้วใหส้ะอาดแลว้เตมินํ�าลงในหมอ้ใหถ้งึเครื�องหมายระดบั 3 
สําหรับการหงุขา้วซชู ิ

2 กดปุ่ มเมนูและเลอืกเมนูซชู ิจากนั�นกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าเพื�อเริ�ม 
หงุขา้ว

3 เมื�อหงุขา้วเสร็จแลว้ ใสข่า้วลงในภาชนะไม ้(เชด็ดว้ยผา้เปียกที�
สะอาด) เทนํ�าสม้สายชลูงบนขา้วและคลกุเคลา้ใหเ้ขา้กนั ในขณะ
เดยีวกนัใหใ้ชพั้ดระบายความรอ้น 

● สามารถทําเทมากซิชูไิดอ้ยา่งงา่ยดายและรวดเร็ว โดยหอ่ซาซมิิ
ที�ชื�นชอบ สว่นผสม และขา้วปั�นซชูดิว้ยโนร ิ(สาหรา่ย) นอกจาก
นี�ยงัสามารถใชใ้บไมส้เีขยีวหอ่เทมากซิชูไิดด้ว้ยเชน่กนั

วธิทีาํ

เลอืกเมน:ู     ซูชิ

ขา้ว.....................................................................3 ถว้ย
สว่นผสมนํ�าสม้สายชู
นํ�าสม้สายชทูี�หมกัจากขา้ว..................................4 ชอ้นโตะ๊
นํ�าตาล...........................................................1 ชอ้นโตะ๊
เกลอื.........................................................1 1/2 ชอ้นชา
ท็อปปิ�งที�แนะนํา
  ซาซมิ ิ(ทนู่า ปลาหมกึ กุง้ ฯลฯ)
  ผักดอง (เชน่ หวัไชเทา้ดอง)
  นัตโตะ (ถั�วหมกั) ใบชโิซะ (ใบเพรลิลา) และตน้หอม
  อะโวคาโดและแฮม
  เบคอนและหน่อไมฝ้รั�ง
  ไขป่ลาแซลมอน ปลาไหล และไขม่ว้น
  แครอท แตงกวา และขึ�นฉ่าย
สาหรา่ย วาซาบ ิ(ฮอสแรดชิ) ซอีิ�วขาว และขงิแดงดองตามชอบ

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)
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มตีอ่ในหนา้ถดัไป

โปรดเลอืกเมนูตม้โจก๊แบบขน้เสมอเพื�อป้องกนัไมใ่หโ้จก๊เดอืด
และป้องกนัไมใ่หช้อ่งระบายไอนํ�าถกูปิดกั �นซึ�งอาจเป็น
อนัตรายได ้

โจก๊ฟกัทอง

1 หั�นฟักทองเป็นชิ�นลกูเตา๋ขนาด 1-1.5 ซม.
2 ซาวขา้วและเตมินํ�าใหถ้งึเครื�องหมายระดบั 1 สําหรับการตม้โจก๊แบบ

ขน้ จากนั�นวางฟักทองบนขา้ว
3 กดปุ่ มเมนูและเลอืกเมนูโจก๊แบบขน้ จากนั�นกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า
4 เมื�อหงุขา้วเสร็จแลว้ใหเ้ตมิเกลอืเพื�อเพิ�มรสชาตแิละคนขา้วให้

กระจายตวั

วธิทีาํ

เลือกเมนู:        โจ๊ก

ขา้ว.....................................................................1 ถว้ย
ฟักทอง..............................................................70 กรัม
เกลอื............................................................หนึ�งหยบิมอื

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)

ตม้ถั�วอะซกุแิลว้แยกสว่นนํ�าและสว่นกากถั�วไว ้จากนั�นวางไว ้
ใหเ้ย็นที�อณุหภมูหิอ้งกอ่นนําไปปรงุ เมื�อปรับปรมิาณนํ�า 
ใหเ้ตมินํ�าตม้ถั�วแทนนํ�าเปลา่

1 ซาวขา้วและสะเด็ดนํ�าในกระชอนไวป้ระมาณ 30 นาที
2 ลา้งถั�วอะซกุ ิจากนั�นใสล่งในกระทะกน้ลกึแลว้เตมินํ�า 2 ถว้ย 

ตม้เป็นเวลา 2 นาท ีจากนั�นเตมินํ�า 3 ถว้ย แลว้ตม้ประมาณ 20 
นาทจีนถั�วนิ�มพอที�จะแตกไดเ้มื�อใชป้ลายนิ�วกด ตกัถั�วออก และ
เกบ็นํ�าตม้ถั�วไว ้

3 ใสข่า้วที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 1 ลงในหมอ้หงุ ใสนํ่�าตม้ถั�วที�ได ้
จากขั �นตอนที� 2 แลว้เตมินํ�าลงไปใหถ้งึเครื�องหมายระดบั 3 
สําหรับการหงุขา้วเหนยีว คนสว่นผสมใหเ้ขา้กนั โดยคนจากส่
วนกน้หมอ้ วางถั�วอะซกุทิี�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 2 บนขา้วและ
เกลี�ยสว่นผสมใหเ้รยีบเสมอกนั
● โปรดอยา่ผสมสว่นผสมกบัขา้วที�เตรยีมไว ้การปรับเปลี�ยน
ปรมิาณขา้วและสว่นผสมอาจทําใหก้ารปรงุอาหารอาจไมส่มบรูณ์
แบบดงัตอ้งการ

4 กดปุ่ มเมนูและเลอืกเมนูขา้วเหนยีว จากนั�นกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

5 เมื�อหงุขา้วแลว้เสร็จ ใหค้นขา้วเพื�อใหข้า้วกระจายตวั ตกัขา้ว
ใสช่าม โรยเกลอืงาขาวตามใจชอบ
● เมื�อผสมขา้วขาวหรอืขา้วที�ไมข่ดัสกีบัขา้วเหนยีว ใหเ้ตมินํ�า
สงูกวา่เครื�องหมายของระดบันํ�าสําหรับการหงุขา้วเหนยีวเล็ก
นอ้ย

วธิทีาํ

เลอืกเมน:ู  ขา้วเหนยีว

ขา้วเหนยีว............................................................3 ถว้ย
ถั�วอะซกุ.ิ............................................................50 กรัม
เกลอืงาขาว.......................................................ตามชอบ

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)

ขา้วเหนยีวนึ�งถ ั�วอะซุกิ
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ตาํราอาหาร (ตอ่)

สปนัจเ์คก้

1 ทาเนยบาง ๆ ที�พื�นผวิดา้นในของหมอ้ใหท้ั�ว
2 ใสส่ว่นผสม “A” ลงในถว้ยขนาดเล็ก แลว้ลอยถว้ยดงักลา่วใน

ถว้ยนํ�ารอ้นที�มขีนาดใหญก่วา่เพื�อละลายเนย
3 ตไีขข่าวจนขึ�นฟ ูคอ่ย ๆ เตมินํ�าตาลจนไขข่าวฟขูึ�นรปู
4 ใสไ่ขแ่ดงและกลิ�นวานลิลาลงไปในสว่นผสมที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอน

ที� 3 แลว้ตใีหเ้ขา้กนัจนเหนยีวขน้
5 ใสแ่ป้งอเนกประสงคท์ี�รอ่นไวล้งในสว่นผสมที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 

4 คนใหเ้ขา้กนัดว้ยพายซลิโิคนจนเนื�อแป้งนุ่มเนยีนและเขา้กนัด ี
คอ่ย ๆ เตมิสว่นผสม “A” ที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 2 โดยไมต่อ้งคน
นานจนเกนิไป

6 เทแป้งเคก้ที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 5 ลงในหมอ้ แลว้ใชฝ่้ามอืตบ
กน้หมอ้เบา ๆ  หลายครั�งเพื�อไลฟ่องอากาศออกจากเนื�อแป้ง ใสห่มอ้
ลงไปในตวัผลติภณัฑ ์แลว้ปิดฝาดา้นนอก 

7 กดปุ่ มเมนูและเลอืกเมนูอบเคก้ ตั �งเวลาอบที� 45 นาทสํีาหรับหมอ้

ขนาด 1.0 ลติร และ 65 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.8 ลติร แลว้กด
ปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

8 เมื�ออบแลว้เสร็จ นําเคก้ออกจากหมอ้และวางไวบ้นตะแกรงพัก 
ใหเ้ย็น

9 ตกแตง่เคก้ดว้ยวปิครมีและผลไมต้ามชอบ
*รปูแบบรสชาต:ิ รอ่นผงโกโกก้บัแป้งอเนกประสงคเ์พื�อทําเคก้

ชอ็กโกแลต หรอืใชผ้งชาเขยีวเพื�อทําเคก้ชาเขยีว (โดยเตมิ 
1 1/2 ชอ้นโตะ๊ สําหรับขนาด 1.0 ลติร และ 2 ชอ้นโตะ๊ สําหรับ 
ขนาด 1.8 ลติร)

วธิทีาํ

เลอืกเมน:ู  อบเคก้(การตั �งเวลาอบ: 45 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.0 ลติร และ 65 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.8 ลติร)

แป้งอเนกประสงค ์(รอ่น)......................
ไข ่(แยกไขแ่ดงกบัไขข่าว)...................
นํ�าตาล.............................................
กลิ�นวานลิลา.....................................
นมจดื..............................................
เนย.................................................
ครมีสดและผลไม ้(สําหรับตกแตง่).........
เนย (สําหรับทาหมอ้)..........................

120 กรัม
4 ฟอง

100 กรัม
ตามชอบ

1 ชอ้นโตะ๊
20 กรัม
ตามชอบ
ตามชอบ

สว่นผสม ขนาด 1.0 ลติร
180 กรัม
6 ฟอง

150 กรัม
ตามชอบ

1 1/2 ชอ้นโตะ๊
30 กรัม
ตามชอบ
ตามชอบ

ขนาด 1.8 ลติร

● สว่นผสมที�ระบดุา้นลา่งนี�เป็นปรมิาณสงูสดุที�สามารถทําสปันจเ์คก้และชสีเคก้ไดเ้หมาะสมกบัผลติภณัฑ ์หากใชส้ว่นผสมเกนิกวา่ปรมิาณที�ระบุ
เคก้อาจไมส่กุเทา่ที�ควรหรอืแป้งเคก้อาจฟเูกาะตดิกบัชดุฝาดา้นใน

ชสีเคก้

1 ทาเนยบาง ๆ ที�พื�นผวิดา้นในของหมอ้ใหท้ั�ว
2 นําครมีชสีละลายไวท้ี�อณุหภมูหิอ้งหรอืนําไปละลายดว้ย

เตาไมโครเวฟความรอ้น 500 วตัต ์เป็นเวลา 30 วนิาที
3 ใสค่รมีชสีที�ไดจ้ากขั �นตอนที� 2 ลงในชาม แลว้คนดว้ยไมพ้ายจน

เนื�อครมีนุ่มเนยีน เตมินํ�าตาลและคนใหเ้ขา้กนั
4 คอ่ย ๆ  ใสไ่ขแ่ดงลงในสว่นผสมที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 3 ผสมแป้ง

อเนกประสงคท์ี�รอ่นแลว้ ครมีสด นํ�ามะนาว กลิ�นวานลิลา และเนย
ละลาย

5 ตไีขข่าวจนขึ�นฟใูนชามอกีใบ คอ่ย ๆ เตมินํ�าตาลจนไขข่าวฟขูึ�นรปู
6 คอ่ย ๆ เตมิไขข่าวที�ไดจ้ากขั �นตอนที� 5 ลงในสว่นผสมที�เตรยีมไว ้

ในขั �นตอนที� 4 ดว้ยพายซลิโิคน โดยอยา่คนนานจนเกนิไป
7 เทแป้งเคก้ที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 6 ลงในหมอ้ แลว้ใชฝ่้ามอืตบ

กน้หมอ้เบา ๆ หลายครั�งเพื�อไลฟ่องอากาศออกจากเนื�อแป้ง ใส่
หมอ้ลงไปในตวัผลติภณัฑ ์แลว้ปิดฝาดา้นนอก 8 กดปุ่ มเมนูและ
เลอืกเมนูอบเคก้ ตั �งเวลาอบที� 60 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.0 ลติร 
และ 80 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.8 ลติร แลว้กดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

9 เมื�ออบแลว้เสร็จ ใหนํ้าเคก้ออกจากหมอ้และวางไวบ้นตะแกรง
พักใหเ้ย็น (โปรดใชค้วามระมดัระวงัในการนําเคก้ออกจาก
หมอ้เนื�องจากเคก้ที�อบเสร็จใหมจ่ะเปราะบางและเสยีรปูหรอืแตก
ไดง้า่ย)

10 นําเคก้ไปพักไวใ้นตูเ้ย็น ตกแตง่เคก้ดว้ยวปิครมีและผลไม ้
ตามชอบ

*รปูแบบรสชาต:ิ แชล่กูเกดในเหลา้รัมใหนุ่้ม คลกุแป้งเล็กนอ้ย
แลว้ใสล่งไปในสว่นผสมหลงัจากขั �นตอนที� 6 (โดยเตมิลกูเกด
30 กรัม สําหรับขนาด 1.0 ลติร และ 50 กรัม สําหรับขนาด 1.8
ลติร)

วธิทีาํ

เลอืกเมน:ู  อบเคก้

ครมีชสี.............................................
นํ�าตาล.............................................
นํ�าตาล (สําหรับตไีขข่าว).....................
ไข ่(แยกไขแ่ดงกบัขาว).......................
แป้งอเนกประสงค ์(รอ่น)......................
ครมีสด.............................................
นํ�ามะนาว..........................................
กลิ�นวานลิลา.....................................
เนยละลาย........................................
ครมีสดและผลไม ้(สําหรับตกแตง่).........
เนย (สําหรับทาหมอ้)..........................

200 กรัม
50 กรัม
30 กรัม
3 ฟอง
30 กรัม
50 มล.

4 ชอ้นชา
ตามชอบ
20 กรัม
ตามชอบ
ตามชอบ

สว่นผสม ขนาด 1.0 ลติร
300 กรัม
70 กรัม
50 กรัม
5 ฟอง
50 กรัม
60 มล.

2 ชอ้นโตะ๊
ตามชอบ
30 กรัม
ตามชอบ
ตามชอบ

ขนาด 1.8 ลติร

(การตั �งเวลาอบ: 60 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.0 ลติร และ 80 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.8 ลติร)
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การทาํความสะอาดและการดแูลรกัษา ● โปรดทาํความสะอาดหลงัใชง้าน
ทกุคร ั�ง

ขอ้สาํคญั

ใสนํ่ �าลงไปในหมอ้จนถงึเครื�องหมายระดบั 1 การหงุขา้ว
ขาว สาํหรบัหมอ้ขนาด 1.0 ลติร และเครื�องหมายระดบั 
2 สาํหรบั หมอ้ขนาด 1.8 ลติร
● โปรดอยา่ใสส่ ิ�งอื�นใดที�นอกเหนอืจากนํ�าลงในหมอ้ เชน่

นํ�ายาลา้งจาน
ปิดฝาดา้นนอก กดปุ่ ม           แลว้เลอืกเมนหูงุดว่น

กดปุ่ ม

เมื�อเสยีงดนตร ี(ปิ� บ) ดงัขึ�น และหมอ้หงุขา้วเปลี�ยนไป
เป็นโหมดอุน่แลว้

ใหก้ดปุ่ ม

รอจนกระท ั�งตวัผลติภณัฑเ์ย็นลงกอ่น จงึคอ่ยเทนํ �าทิ�งและ
ทาํความสะอาดตามปกติ
● โปรดเปิดฝาดา้นนอกและผึ�งใหแ้หง้ในที�ที�มอีากาศถา่ยเท

สะดวก

เช็ดโดยใชผ้า้นุม่ชุบนํ �าบดิใหแ้หง้

ลา้งดว้ยนํ �ายาลา้งจานที�ไมม่ฤีทธิ�เป็นกรดหรอืดา่ง และฟองนํ �านุม่ ๆ ลา้งโดยใชฟ้องนํ �านุม่ ๆ
● หากยงัเปรอะเปื�อนอยู ่ใหล้า้งโดยใช ้

นํ�ายาลา้งจานที�ไมม่ฤีทธิ�เป็นกรดหรอื
ดา่ง

ชอ่ง
ระบายอากาศ

ชอ่งระบายอากาศ

ใชผ้า้นุม่และเช็ดใหแ้หง้

ใชผ้า้นุ่มและเชด็ใหแ้หง้

ชอ่งเสยีบปล ั�ก

ลา้งดว้ยนํ�าไหลผา่นและเชด็ให ้
แหง้

ฝาปิดชอ่งระบายไอนํ �า

ถอดฝาปิดชอ่งระบายไอนํ �าออก 
แลว้เช็ดฝาดา้นนอกดว้ยผา้นุม่ชุ
บนํ �าบดิใหแ้หง้

กลอ่งชอ่งระบายไอนํ �า 

● หากใชง้านโดยที�มฝีุ่ นตดิอยู ่อาจทําให ้
อณุหภมูภิายในตวัผลติภณัฑส์งูขึ�นผดิปกตแิละ
เป็นสาเหตทํุาใหผ้ลติภณัฑช์าํรดุได ้

ถว้ยตวง/ที�วางทพัพี

1

2
3

4

5

ทําความสะอาดดว้ยเครื�องดดูฝุ่ น
(เดอืนละครั �ง)

● โปรดถอดปลั�กไฟออกจากเตา้รับ และรอใหต้วัผลติภณัฑแ์ละหมอ้เย็นลงกอ่นทําความสะอาด
● โปรดอยา่ใช ้ทนิเนอร ์ผงขดั นํ�ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถ ูสารฟอกขาว แอลกอฮอลฆ์า่เชื�อ ฝอยขดั (ไนลอน

โลหะ ฯลฯ) ฟองนํ�าเมลามนี หรอืดา้นไนลอนของฟองนํ�า เป็นตน้ (เพราะอาจทําใหพ้ื�นผวิผลติภณัฑเ์ป็นรอย
เปลี�ยนส ีแตก เสื�อม หรอืสกึกรอ่นได)้

● โปรดอยา่ใชก้บัเครื�องลา้งจานหรอืเครื�องอบจานไฟฟ้า อาจทําใหผ้ลติภณัฑเ์ป็นรอย เปลี�ยนรปู หรอืเปลี�ยนสไีด ้
● หลงัทําความสะอาด โปรดตดิตั �งชดุฝาดา้นในและชดุชอ่งระบายไอนํ�ากลบัในตําแหน่งเดมิใหถ้กูตอ้ง

ไมใ่ช้
ดา้นแข็งลา้ง 

ใชผ้า้นุ่มและเชด็ใหแ้หง้
สว่นควบคมุ

หากมสี ิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วหรอืขา้วสาร
เขา้ไปอดุตนับรเิวณรอบ ๆ ปุ่ มเปิดฝา ใหใ้ชไ้มห้รอื
ส ิ�งที�มลีกัษณะคลา้ยคลงึกนัเขี�ยออก
● มฉิะนั�นอาจทําใหฝ้าดา้นนอกเปิดไมอ่อก

ปุ่ มเปิดฝา

● โปรดอยา่ใชผ้งขดั ฝอยขดัโลหะ หรอืฝอยขดัไนลอน
● โปรดใชง้านอยา่งทะนุถนอม อยา่ขดูหรอืขดัแรง ๆ
● หากมเีมล็ดขา้วที�แหง้หรอือาหารอื�น ๆ  เกาะตดิอยู ่ใหแ้ชนํ่�าจนนิ�ม

แลว้ลา้งออกดว้ยฟองนํ�านุ่ม ๆ หรอืสิ�งที�มลีักษณะคลา้ยคลงึกนั

สารเคลอืบกนัอาหารตดิบนพื�นผวิดา้นในของหมอ้อาจหลดุลอกออก
ไดห้ากพื�นผวิเป็นรอย ดงันั�นโปรดปฏบิตัติามขอ้ควรระวงัดงันี�

ดา้นนอก

หมอ้ (→ หนา้ 5)/ทพัพี

การดแูลรกัษาเมื�อมกีลิ�นไมพ่งึประสงค์

สว่นกน้ของ
ผลติภณัฑ ์

มตีอ่ในหนา้ถดัไป

ปล ั�กไฟ
ปล ั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ์

สายไฟ 

● หากใชผ้า้ชบุนํ�ายา ใหใ้ชเ้ทา่ที�จําเป็นเพื�อป้องกนัไมใ่หก้ลิ�นนํ�ายาตดิ เครื�อง โปรดอยา่เชด็แรง
(เพราะอาจทําใหพ้ื�นผวิผลติภณัฑเ์ป็นรอย เปลี�ยนส ีแตก เสื�อม หรอื สกึกรอ่นได)้
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②

①

②
①

①

ดา้นใน

วธิถีอดและตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน

ฝาดา้นนอก/ชอ่งระบายไอนํ �า
ถอืฝาดา้นนอกใหม้ ั�นคงแลว้เช็ด
ดว้ยผา้นุม่ที�บดินํ �าออกจนหมาด 
เช็ดเมอืกหรอืเมล็ดขา้วที�ตดิอยูบ่รเิวณดา้น
ในของฝาดา้นนอกออกใหห้มด

แผน่ทาํความรอ้น
เช็ดสิ�งเปรอะเปื� อนบนพื�นผวิโดยใชผ้า้นุม่ที�บดินํ �าออกจน
หมาด 
หากมเีมล็ดขา้วหรอืสิ�งอื�นใดตดิอยูบ่นแผน่ทาํความรอ้น 
ใหใ้ชก้ระดาษทรายเบอร ์320 ที�มขีายตามทอ้งตลาดชุบนํ �า
แลว้ขดัออกเบา ๆ
หากมสี ิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วสวยหรอืขา้วสารตดิอยู ่
ใหใ้ชไ้มห้รอือปุกรณท์ี�มลีกัษณะคลา้ยกนัเขี�ยออก

● หากปลอ่ยใหเ้ปรอะเปื�อนหรอืมหียดนํ�าคา้งอยู่
อาจทําใหฝ้าเปลี�ยนเป็นสนํี�าตาลหรอืขึ�นสนมิได ้

ชุดฝาดา้นใน
ซลียางฝาดา้นใน
   ลา้งดว้ยฟองนํ �านุม่ชุบนํ �ารอ้น

หรอืนํ �าเย็น แลว้เช็ดใหแ้หง้สนทิ

● โปรดเชด็ทําความสะอาด
เมล็ดขา้วที�ตดิอยูอ่อกใหห้มด
หากมเีมล็ดขา้วตดิอยูจ่ะเป็นสาเหตทํุาให ้
การหงุหรอืการอุน่ขา้วไมส่ามารถทํางานได ้
อยา่งสมบรูณ ์เนื�องจากอาจทําใหไ้อนํ�า
รั�วออก หรอือาจทําใหข้า้วแหง้ได ้

● ไมส่ามารถถอดซลียางฝาดา้นในออกได ้

● โปรดทําความสะอาดชดุฝาดา้นในทกุครั �ง
หลงัการใชง้าน หากปลอ่ยใหเ้ปรอะเปื�อนหรอื
มหียดนํ�าคา้งอยู ่อาจทําใหฝ้าเปลี�ยนเป็น
สนํี�าตาลหรอืขึ�นสนมิได ้

เช็ดทาํความสะอาดโดยใชผ้า้นุม่ชุบนํ �าบดิใหแ้หง้
หากมสี ิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วสวยหรอืขา้วสารตดิอยูใ่หใ้ชไ้มห้รอื
อปุกรณท์ี�มลีกัษณะคลา้ยกนัเขี�ยออก

เซนเซอรต์รงกลาง

ตวัยดึชดุฝาดา้นใน 
       (สสีม้)

หจัูบฝาดา้นใน

ใชม้อืขา้งหนึ�งประคองหจูบั 
ฝาดา้นใน (①) พรอ้มกบัดนั
ตวัยดึชุดฝาดา้นในขึ�น (②) 
จากน ั�นดนัชุดฝาดา้นในมา
ดา้นหนา้แลว้ถอดออก

วธิถีอด

① เสยีบขอของชุดฝาดา้นใน
(2 ตาํแหนง่) 
เขา้กบัสว่นเสยีบขอของฝาดา้นนอก
② เสยีบขอคา้งไว ้แลว้ดนักลบัเขา้
กบัตวัยดึชุดฝาดา้นในจนกระท ั�ง
ไดย้นิเสยีงคลกิ

วธิตีดิต ั�ง

ตวัยดึชดุฝาดา้นใน 
       (สสีม้)

ขอ

สว่นเสยีบขอ

ภาพขยาย

ซลียางฝา
ดา้นใน 

การทาํความสะอาดและการดแูลรกัษา (ตอ่)

● โปรดอยา่ดงึหจัูบฝาดา้นในหรอืซลียางฝาดา้นใน
ออกโดยไมย่กตวัยดึชดุฝาดา้นในขึ�น เนื�องจาก
อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้ดุฝาดา้นในและฝาดา้น
นอกชาํรดุ
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การแกไ้ขเมื�อเกดิการชํารดุ

มเีสยีงดงัระหวา่งหงุ
หรอืขณะอยูใ่นโหมดอุน่

ฟงักช์นัอุน่ซํ �าไมท่าํงาน 

ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

ขา้วแข็ง
หรอืนิ�มเกนิไป 

ขา้วไหมเ้กรยีม

ขา้วลน้ออกมา
ระหวา่งที�หงุ 

หงุขา้วไมไ่ด้
หรอืกดปุ่ มแลว้
ไมม่กีารตอบสนอง 
 
 

• โปรดเพิ�มหรอืลดปรมิาณนํ�าเล็กนอ้ย (1-2 มม.) จากเสน้ระดบันํ�าตามความพงึพอใจ
• หากหมอ้หงุขา้วไมไ่ดว้างอยูบ่นพื�นผวิเรยีบ ขา้วที�หงุออกมาอาจแข็งหรอืนิ�มกวา่ปกต ิเนื�องจากระดบันํ�าที�ใช ้

หงุขา้วไมเ่สมอกนั
• ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามยี�หอ้หรอืตราผลติภณัฑข์องขา้ว แหลง่ผลติ และระยะเวลาการเกบ็รักษา 

(ขา้วใหม/่ขา้วเกา่)
• ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามอณุหภมูหิอ้งและอณุหภมูนํิ�า
• การหงุขา้วโดยตั �งเวลาลว่งหนา้อาจทําใหข้า้วนิ�มกวา่ปกติ
• การหงุขา้วโดยใชเ้มนู “หงุดว่น” อาจทําใหข้า้วเหนยีวหรอืแข็งได ้

→ โปรดลองใชเ้มน ู“ขา้วขาว” แทน
• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
• ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
• ไดเ้กลี�ยขา้วใหผ้วิหนา้เสมอกนักอ่นหงุหรอืไม่
• ไดค้นขา้วทนัทหีลงัหงุสกุหรอืไม ่

→ โปรดคนขา้วใหท้ ั�วทนัทที ี�หงุสกุ
• มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูท่ี�ดา้นนอกของหมอ้หงุ เซนเซอรส์ว่นกลาง 

หรอืแผน่ทําความรอ้นหรอืไม ่
→  โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

• มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอมตดิอยูด่า้นในตวัผลติภณัฑ ์ชดุฝาดา้นใน 
หรอืชดุชอ่งระบายไอนํ�าหรอืไม ่
→ โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

• ขา้วหอมมะลอิาจแข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ย 
→ เพื�อใหข้า้วนิ�มขึ�น โปรดหงุโดยใสป่รมิาณนํ�าใหม้ากกวา่เสน้ระดบันํ �าของหมอ้เล็กนอ้ย (ไมเ่กนิ 1/2 ของ 
1 เสน้ระดบั) แลว้หงุ แตโ่ปรดระวงัวา่ หากเตมินํ �ามากเกนิไปอาจทาํใหนํ้ �าลน้ออกมาเมื�อเดอืด

• มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูท่ี�ดา้นนอกของหมอ้หงุ เซนเซอรส์ว่นกลาง 
หรอืแผน่ทําความรอ้นหรอืไม ่
→ โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

• หากแชข่า้วในนํ�าเป็นเวลานานหรอืหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัตั �งเวลา เยื�อขา้วอาจเกาะที�กน้หมอ้ทําใหเ้กดิการไหม ้
เกรยีมไดง้า่ยขึ�น

• ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุ
ไมเ่รยีบเสมอกนั

• ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุอาจไมเ่รยีบเสมอกนั เนื�องจากการพาความรอ้นระหวา่งหงุขา้ว
• ไดเ้กลี�ยขา้วใหผ้วิหนา้เสมอกนักอ่นหงุหรอืไม่
• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในและหมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

• เลอืกเมนูหรอืใสนํ่�าในปรมิาณที�ผดิหรอืไม ่→ หนา้ 10
เมื�อใชเ้มนู “โจก๊แบบขน้” หรอื “โจก๊ขน้นอ้ย” ขา้วจะเดอืดและลน้ออกมาไดง้า่ย โปรดระวงัอยา่ใสป่รมิาณนํ�าผดิ 
→ ดหูวัขอ้ “โปรดระวงัการลน้ออกมา” ในหนา้ 9

• โปรดตรวจสอบวา่ไดต้ดิตั �งชดุชอ่งระบายไอนํ�าแลว้หรอืไม่
• ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

• โปรดตรวจสอบวา่ไดเ้สยีบปลั�กเขา้กบัเตา้รับเรยีบรอ้ยดแีลว้หรอืไม่
• ปลั�กที�ตวัผลติภณัฑห์ลดุออกจากเตา้รับหรอืไม่
• มคํีาวา่ “E01” หรอื “E02” ปรากฏบนหนา้จอแสดงผลหรอืไม ่→ หนา้ 24
• ไฟแสดงสถานะในโหมดอุน่สวา่งอยูห่รอืไม ่

→ โปรดกดปุ่ มอุน่/ยกเลกิ แลว้กดปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า อกีคร ั�ง
• มสีญัลกัษณ ์“0” กะพรบิบนหนา้จอแสดงผลหรอืไม ่

→ โปรดกดปุ่ มอุน่/ยกเลกิ แลว้จงึดาํเนนิการตอ่
• ไดก้ดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า กอ่นเริ�มหงุขา้วแลว้หรอืไม ่

→ จาํเป็นตอ้งกดปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า เพื�อเร ิ�มหงุขา้ว

ไอนํ �าร ั�วออกจาก
ชอ่งระหวา่งฝา
ดา้นนอกและ
ตวัผลติภณัฑ ์
 
 
 

• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในไมไ่ดเ้กดิการเปลี�ยนรปูจากการตกหลน่ และซลียางฝาดา้นในไมข่าด
เสยีหาย

• ซลียางฝาดา้นในเปรอะเปื�อนหรอืไม ่→ หากเปรอะเปื� อน โปรดทาํความสะอาด
• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไฟแสดงสถานะในโหมดอุน่ไมไ่ดด้บัอยู ่→ หนา้ 13

• เสยีง “คลกิ” “คลกิ” เป็นเสยีงการทํางานของไมโครโปรเซสเซอร ์(MICOM) ในขณะปรับความรอ้น 
ไมไ่ดห้มายความวา่เครื�องมปัีญหาแตอ่ยา่งใด

• เครื�องอาจสง่เสยีงดงั “เปรี�ยะ ๆ” หากมหียดนํ�าตดิอยูท่ี�หมอ้ 
→ โปรดเช็ดหยดนํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมที�ตดิอยูบ่รเิวณหมอ้และดา้นในตวัผลติภณัฑก์อ่นใสห่มอ้ลงไป

หงุขา้ว

หงุ/อุน่

มตีอ่ในหนา้ถดัไป
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ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

ขา้วมกีลิ�น
หรอืขา้วแฉะ
ระหวา่งที�อยูใ่น
โหมดอุน่ 

• อุน่ขา้วโดยทิ�งทพัพไีวใ้นหมอ้หรอืไม่
• อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่
• ไดค้นขา้วทนัทหีลงัหงุสกุหรอืไม่

→ โปรดคนขา้วใหท้ ั�วทนัทที ี�หงุสกุ
• ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
• หลงัจากหงุโดยใชเ้มนูขา้วผสม อาจทําใหม้กีลิ�นตกคา้ง

→ ลา้งหมอ้ใหส้ะอาด และปฏบิตัติามคาํแนะนําในหวัขอ้ “การดแูลรกัษาเมื�อมกีลิ�นที�ไมพ่งึประสงค”์ หนา้ 19
• ทิ�งขา้วไวใ้นหมอ้โดยไมไ่ดใ้ชง้านฟังกช์นัการอุน่ → หากปลอ่ยขา้วทิ�งไวโ้ดยไมไ่ดใ้ชง้านฟงักช์นัการอุน่จะเป็น

สาเหตทุาํใหเ้กดิกลิ�นเหม็นได ้→ หนา้ 6
• ไดทํ้าความสะอาดหลงัการใชง้านทกุครั �งหรอืไม ่→ แบคทเีรยีอาจเจรญิเตบิโตและกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจากการดู

แลรกัษาและทาํความสะอาดไมท่ ั�วถงึ รวมถงึปจัจยัจากอณุหภมูหิอ้งหรอืสภาพแวดลอ้มการใชง้าน การเปิด
และปิดฝาดา้นนอกบอ่ย ๆ ชนดิของขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว เป็นตน้ หากมกีลิ�นไมพ่งึประสงค ์ใหท้าํความสะอาด
หมอ้ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ “ดา้นใน” ในหนา้ 20 แลว้ใชโ้หมด “อุน่ปกต”ิ - หนา้ 11 โดยอาจไดผ้ลดมีาก

• ยิ�งข ึ�นเมื�อเพิ�มอณุหภมูกิารอุน่ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหนา้ 25

อุน่
ขา้วเปลี�ยนสี
หรอืขา้วแหง้
ระหวา่งที�อยูใ่น
โหมดอุน่ 

“อุน่ตอ่เนื�อง” ไมไ่ด้

ตวัเลขแสดงเวลา
การอุน่ที�ผา่น
ไปกระพรบิ

• มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูท่ี�ดา้นนอกของหมอ้หงุ เซนเซอรส์ว่นกลาง หรอื
แผน่ทําความรอ้นหรอืไม่
→ โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

• อุน่ขา้วในปรมิาณนอ้ยหรอืไม่
• อุน่ขา้วนานกวา่ 12 ชั�วโมงหรอืไม ่→ หนา้ 11
• ขา้วอาจหงุออกมาเป็นสเีหลอืงขึ�นอยูก่บัชนดิของขา้วและนํ�าที�ใช ้
• หากคณุรูส้กึกงัวลใจเนื�องจากขา้วแหง้หรอืเปลี�ยนส ีโปรดดหูวัขอ้ 

“เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหนา้ 25 การลดอณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่อาจแกไ้ขปัญหาได ้

• เลอืกเมนู “อุน่ตอ่เนื�อง” ไมไ่ดใ้ชห่รอืไม ่→ หนา้ 11
• ระยะเวลาในการอุน่ขา้วนานเกนิกวา่ 12 ชั�วโมงหรอืไม่

→ หากระยะเวลาในการอุน่นานเกนิกวา่ 12 ช ั�วโมง
จะไมส่ามารถใชง้านโหมด “อุน่ตอ่เนื�อง” ได ้

• อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่
→ หากอณุหภมูขิองหมอ้ตํ�า จะไมส่ามารถใชง้านโหมด “อุน่ตอ่เนื�อง” ได้

• เวลาการอุน่ที�ผา่นไปจะกระพรบิเมื�ออณุหภมูขิองขา้วตํ�า หรอืระยะเวลาในการอุน่เกนิ 12 ชั�วโมงแลว้ 
(แตกตา่งไปตามเมนู) → หนา้ 11

หนา้จอแสดงผล
ไมแ่สดงเวลา
การอุน่ที�ผา่นไป

• เวลาปัจจบุนัที�ตั �งถกูตอ้งหรอืไม่
→ โปรดกดปุ่ มต ั�งเวลาเพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา → ดหูนา้ 12 “โปรดทราบ”

เคก้ขึ�นฟมูากเกนิไป 

เคก้แตกงา่ย 

นําเคก้ออกจาก
หมอ้ไดย้าก 

• มกีารใสผ่งฟหูรอืเบกกิ�งโซดาลงในแป้งเคก้หรอืไม่
→ โปรดอยา่ใสผ่งฟหูรอืเบกกิ�งโซดา เพราะอาจทาํใหเ้คก้ฟสูงูข ึ�นมากเกนิไป และอาจเป็นสาเหตทุาํ
ใหเ้ครื�องทาํงานผดิปกตไิด้

• โปรดทาเนยใหท้ั�วพื�นผวิดา้นในของหมอ้ 
→ มฉิะน ั�นอาจนําเคก้ออกจากหมอ้ไดย้าก (การทาเนยใหท้ ั�วพื�นผวิดา้นในของหมอ้กอ่นใสแ่ป้งเคก้จะชว่ยใหนํ้า
    เคก้ออกจากหมอ้ไดง้า่ยขึ�นเมื�ออบเสร็จ)

• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
→ หากหมอ้เปลี�ยนรปู เคก้อาจมสีเีขม้กวา่ปกตหิรอือาจทาํใหอ้บไมส่กุเทา่ที�ควร

• เคก้ที�อบเสร็จใหมจ่ะบอบบางและแตกงา่ย โปรดนําเคก้ออกจากหมอ้อยา่งระมดัระวงัหลงัจากอบแลว้เสร็จ

เคก้ไหมเ้กรยีม 

• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
→ หากหมอ้เปลี�ยนรปู เคก้อาจมสีเีขม้กวา่ปกตหิรอือาจทาํใหอ้บไมส่กุเทา่ที�ควร

• อาจใชเ้วลาในการอบนานเกนิไป
→ โปรดอยา่ลมืปฏบิตัติามเวลาในการอบที�แนะนําในตาํราอาหารหนา้ 18
หากผลการอบไมเ่ป็นที�น่าพอใจ ใหล้ดเวลาในการอบโดยใชปุ้่ ม         หรอื
→ หนา้ 15 และหนา้ 18

เคก้

การแกไ้ขเมื�อเกดิการชํารดุ (ตอ่)
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• อุน่ขา้วโดยทิ�งทพัพไีวใ้นหมอ้หรอืไม่
• อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่
• ไดค้นขา้วทนัทหีลงัหงุสกุหรอืไม่

→ โปรดคนขา้วใหท้ ั�วทนัทที ี�หงุสกุ
• ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
• หลงัจากหงุโดยใชเ้มนูขา้วผสม อาจทําใหม้กีลิ�นตกคา้ง 

→ ลา้งหมอ้ใหส้ะอาด และปฏบิตัติามคาํแนะนําในหวัขอ้ “การดแูลรกัษาเมื�อมกีลิ�นที�ไมพ่งึประสงค”์ หนา้ 19
• ทิ�งขา้วไวใ้นหมอ้โดยไมไ่ดใ้ชง้านฟังกช์นัการอุน่ → หากปลอ่ยขา้วทิ�งไวโ้ดยไมไ่ดใ้ชง้านฟงักช์นัการอุน่จะเป็น

สาเหตทุาํใหเ้กดิกลิ�นเหม็นได้ → หนา้ 6
• ไดทํ้าความสะอาดหลงัการใชง้านทกุครั �งหรอืไม ่→ แบคทเีรยีอาจเจรญิเตบิโตและกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจากการดู

แลรกัษาและทาํความสะอาดไมท่ ั�วถงึ รวมถงึปจัจยัจากอณุหภมูหิอ้งหรอืสภาพแวดลอ้มการใชง้าน การเปิด
และปิดฝาดา้นนอกบอ่ย ๆ ชนดิของขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว เป็นตน้ หากมกีลิ�นไมพ่งึประสงค ์ใหท้าํความสะอาด
หมอ้ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ “ดา้นใน” ในหนา้ 20 แลว้ใชโ้หมด “อุน่ปกต”ิ - หนา้ 11 โดยอาจไดผ้ลดมีาก

• ยิ�งข ึ�นเมื�อเพิ�มอณุหภมูกิารอุน่ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหนา้ 25

เปิดฝาดา้นนอกไมไ่ด้ • หากกดตรงขอบของปุ่ มกด อาจเปิดฝาดา้นนอกไดย้าก โปรดกดลงตรงกลางปุ่ ม

ฝาดา้นนอกเปิดออก
ระหวา่งที�หงุขา้ว 

• ปิดฝาดา้นนอกแน่นสนทิแลว้หรอืไม่
→ โปรดปิดฝาดา้นนอกใหแ้นน่สนทิจนมเีสยีงดงัคลกิ

ปิดฝาดา้นนอกไมไ่ด้
• ตดิตั �งชดุฝาดา้นในอยา่งถกูตอ้งแลว้หรอืไม่

→ โครงสรา้งนี�ถกูออกแบบมาเพื�อความปลอดภยั โดยหากยงัไมไ่ดต้ดิต ั�งชุดฝาดา้นในจะไมส่ามารถปิดฝา
   ดา้นนอกได ้ซึ�งโครงสรา้งนี�ไมเ่กี�ยวขอ้งกบัการชาํรดุแตป่ระการใด

กรณีเครื�องดบั

• ระหวา่งที�หงุขา้ว หากใชง้านอปุกรณห์ลายชนดิในเวลาเดยีวกนั อาจทําใหเ้บรกเกอรต์ดัเนื�องจากกําลงัไฟเกนิที�
กําหนด
→ หากใชห้มอ้หงุขา้วกบัเตา้รบัที�ใชร้ว่มกบัเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น ใหถ้อดปล ั�กออกกอ่นยกเบรกเกอรข์ ึ�นอกีคร ั�ง
    ถา้ไฟฟ้าเขา้ภายใน 10 นาท ีหมอ้หงุขา้วจะเร ิ�มหงุตอ่ทนัทโีดยอตัโนมตั ิ

ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

เคก้สกุไมท่ ั�วถงึ
หรอืไมฟ่ขู ึ�น 

เคก้

เร ิ�มหงุทนัทหีลงั
จากต ั�งเวลา

ขา้วไมส่กุตาม
เวลาที�ต ั�งไว้

ต ั�งเวลาไมไ่ด ้

• เวลาปัจจบุนัที�ตั �งไวถ้กูตอ้งหรอืไม่
→ นาฬกิาแสดงเวลาเป็น 24 ช ั�วโมง โปรดตรวจสอบและต ั�งเวลาใหถ้กูตอ้ง

• หากตั �งเวลาหงุนอ้ยกวา่เวลาที�แนะนํา หมอ้หงุขา้วจะเริ�มหงุทนัที

• ไดก้ดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า ในขั �นตอนสดุทา้ยของการตั �งเวลาหรอืไม่
→ ตอ้งกดปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า เพื�อส ิ�นสดุการต ั�งเวลา

• ตวัเลข “7:00” กะพรบิบนหนา้จอแสดงผลอยูห่รอืไม่
→ หากไมป่รบัเวลาใหเ้ป็นปจัจบุนัจะไมส่ามารถใชง้านฟงักช์นัต ั�งเวลาได ้→ หนา้ 7

• เลอืกเมนูที�ใชง้านไมไ่ดก้บัฟังกช์นัตั �งเวลาหรอืไม่
→ ไมส่ามารถใชฟ้งักช์นั ต ั�งเวลา (Timer) สาํหรบัเมน ูหงุดว่น ขา้วผสม ขา้วเหนยีว และเมนอูบเคก้

• เวลาปัจจบุนัที�ตั �งไวถ้กูตอ้งหรอืไม่
→ นาฬกิาแสดงเวลาเป็น 24 ช ั�วโมง โปรดตรวจสอบและต ั�งเวลาใหถ้กูตอ้ง

• ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไวเ้มื�ออณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�าตํ�า
นอกจากนี� อาจขึ�นอยูก่บัปรมิาณนํ�าหรอืแรงดนัไฟฟ้าดว้ยเชน่กนั

ต ั�งเวลา

อื�น ๆ

• โปรดอยา่ใสส่ ิ�งอื�นใดนอกจากแป้งเคก้ลงในหมอ้ โปรดอยา่ใชพ้มิพเ์คก้ กระดาษรองอบ หรอืวสัดอุื�นใดที�คลา้ยคลงึกนั
→ เนื�องจากอาจทาํใหห้มอ้เปลี�ยนรปู ทาํใหเ้กดิการหลดุลอกของสารเคลอืบกนัอาหารตดิ หรอืทาํใหเ้คก้อบออกมา
ไดไ้มเ่ป็นที�นา่พอใจ

• อาจใชเ้วลาในการอบนอ้ยเกนิไป
→ โปรดอยา่ลมืปฏบิตัติามเวลาในการอบที�แนะนําในตาํราอาหารหนา้ 18
หากตอ้งการเพิ�มเวลาในการอบ โปรดกดปุ่ ม        หรอื         เพื�อปรบัเวลา → หนา้ 15 และหนา้ 18

• อาจตไีขข่าวเบาเกนิไป
→ เมื�อตไีขข่าวนอ้ยหรอืเบาเกนิไป เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟ ูโปรดตไีขข่าวจนต ั�งยอด

• อาจตไีขข่าวนานเกนิไปจนเนื�อครมีละลาย
→ เมื�อตไีขข่าวนานเกนิไปจนเนื�อครมีละลาย เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟ ูโปรดตไีขข่าวจนถงึระดบัที�
    ต ั�งยอดไดก็้เพยีงพอ

• อาจตวงสว่นผสมผดิพลาด
→ เมื�อตวงสว่นผสมไมถ่กูตอ้ง เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟู

• เมื�อผสมแป้งอเนกประสงค ์อาจกวนสว่นผสม (ตแีป้ง) นานเกนิไป
→ เมื�อกวนสว่นผสมนานเกนิไป เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟู

• อาจใสส่ว่นผสมของถั�วหรอืสว่นผสมลกัษณะแข็งอื�น ๆ มากเกนิไปเมื�ออบ
→ การเตมิสว่นผสมมากเกนิไปอาจทาํใหเ้คก้อบออกมาไดไ้มเ่ป็นที�นา่พอใจนกั

• อาจใสแ่ป้งเคก้มากเกนิไป
→ โปรดอบโดยใชป้รมิาณสว่นผสมดงัที�ระบไุวใ้นตาํราอาหารเทา่น ั�น การใสแ่ป้งมากเกนิไปอาจทาํใหเ้คก้สกุ
ไมท่ ั�วถงึ

• กอ่นการอบ อาจทิ�งชว่งเวลานานเกนิไปหลงัจากเตรยีมแป้งเคก้ 
→ หากทิ�งชว่งเวลานานเกนิไปหลงัจากเตรยีมแป้งเคก้ ฟองอากาศอาจหายไปและเคก้จะไมข่ ึ�นฟ ู
โปรดอบเคก้ทนัทหีลงัจากเตรยีมแป้งแลว้เสร็จ

• การตกีน้หมอ้มากเกนิไปหลงัจากใสแ่ป้งอาจทําใหเ้คก้ไมข่ึ�นฟเูทา่ที�ควร โปรดตเีบา ๆ เพยีงไมก่ี�ครั �ง
• โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

→ หากหมอ้เปลี�ยนรปู เคก้อาจไมส่กุเทา่ที�ควร

มตีอ่ในหนา้ถดัไป
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การแกไ้ขเมื�อเกดิการชํารดุ (ตอ่)

รหสัขอ้ผดิพลาดและความหมาย

ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

มกีลิ�นยาง เชน่ 
พลาสตกิ

เผลอใสนํ่ �าและขา้ว
ลงไปในสว่นของ
ตวัผลติภณัฑโ์ดยตรง 

มรีอยเปรอะเปื� อน
สนํี �าตาลคลา้ยสนมิ
ตดิอยูด่า้นในของ
ฝาดา้นนอกหรอื
ชุดฝาดา้นใน 

ไมป่รากฏเวลา
โดยประมาณ
จนกวา่ขา้วจะสกุ 

● หากใสข่า้วและนํ�าลงในตวัผลติภณัฑโ์ดยตรงอาจทําใหเ้ครื�องชาํรดุได ้โปรดตดิตอ่รา้นที�ทา่นซื�อผลติภณัฑ์

อื�น ๆ

จอแสดงผล สาเหต ุ(สิ�งที�ควรตรวจสอบ)

● ถอดปลั�กเสยีบออกจากเตา้รับแลว้ลองเสยีบใหมอ่กีครั �ง

● เซนเซอรส์ว่นฝาหรอืเซนเซอรส์ว่นกลางมคีวามรอ้นสงู
→ กดปุ่ ม อุน่/ยกเลกิ แลว้เปิดฝาดา้นนอกทิ�งไวใ้หเ้ย็นอยา่งนอ้ย 35 นาท ีแลว้ทิ�งไวใ้หส้ว่นดา้นในเย็นลง 
(ระวงัอยา่สมัผสัเพราะอาจทาํใหเ้กดิแผลไหม)้ หากตอ้งการทาํใหเ้ย็นลงอยา่งรวดเร็ว โปรดดคูาํแนะนําในหนา้ 9

● หาก  กะพรบิบนจอแสดงผล โปรดปรับเวลาใหมอ่กีครั �ง → หนา้ 7
หากหงุขา้วโดยมตีวัเลข  กะพรบิอยู ่(โดยไมป่รับเวลา) 
จะไมป่รากฏเวลาปัจจบุนัในขณะหงุขา้วหรอือุน่ขา้ว

● ถา่นลเิธยีมภายในหมด
เมื�อถา่นลเิธยีมหมด การแสดงผลจะดบัลงและการบนัทกึ (เวลาปัจจบุนั เมนู และการตั �งคา่การอุน่)
จะถกูลบออกเมื�อถอดปลั�กไฟออกจากเตา้รับ แตเ่มื�อเสยีบปลั�กและปรับเวลาอกีครั �งจะสามารถใชง้านไดต้าม
ปกต ิโปรดตดิตอ่รา้นที�ทา่นซื�อผลติภณัฑเ์พื�อเปลี�ยนถา่นลเิธยีม (โดยมคีา่ใชจ้า่ย)

● บง่ชี�วา่มจีดุชาํรดุ
→ โปรดตดิตอ่รา้นที�ทา่นซื�อผลติภณัฑ์

การแสดง
ขอ้ผดิพลาด 

การแสดงผลแปลกไป

หากวธิกีารแกไ้ขดา้นลา่งนี�ใชไ้มไ่ดผ้ล โปรดตดิตอ่รา้นที�ทา่นซื�อผลติภณัฑ์

กะพรบิ

จอแสดงผลดบัลงเมื�อถอด
ปล ั�กไฟออกจากเตา้รบัหรอื
ถอดปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ์
ออกจากเตา้เสยีบ

● เมื�อเริ�มใชผ้ลติภณัฑค์รั �งแรก อาจมกีลิ�นยาง เชน่ กลิ�นพลาสตกิ เป็นตน้ แตก่ลิ�นจะลดลงไปตามการใชง้าน
หากรูส้กึกงัวลกบักลิ�นเหลา่นี� โปรดดทูี�หวัขอ้ “การดแูลรักษาเมื�อมกีลิ�นไมพ่งึประสงค”์ ในหนา้ 19

● เมื�อหงุขา้วตอ่เนื�อง เวลาโดยประมาณจนกวา่ขา้วจะสกุจะไมป่รากฏขึ�นจนกวา่ตวัผลติภณัฑจ์ะเย็นลง
แตก่ารหงุขา้วจะเริ�มขึ�นเลย ซึ�งไมไ่ดเ้ป็นการทํางานที�ผดิปกตแิตอ่ยา่งใด

● หากมคีราบ เชน่ เมอืกขา้ว ฯลฯ ตดิอยูท่ี�ดา้นนอกหรอืชดุฝาดา้นใน จนทําใหม้สีเีปลี�ยนไป
โปรดทําความสะอาดใหเ้รยีบรอ้ย → หนา้ 20
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เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�

ช ิ�นสว่นอะไหล่

■ วธิเีปลี�ยนการตั �งคา่อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่

ขึ�นอยูก่บัภมูภิาคและสภาพแวดลอ้มที�ทา่นใชง้าน อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่อาจลดตํ�าลงทําใหข้า้วมกีลิ�น หรอืเมื�ออณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่สงูขึ�นก็
อาจเป็นสาเหตทํุาใหข้า้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ไดเ้ชน่กนั หากขา้วมกีลิ�น เปลี�ยนส ีหรอืแหง้ โปรดลองเปลี�ยนการตั �งคา่อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่ตาม
คําแนะนําดา้นลา่งนี�

● ไมส่ามารถเปลี�ยนการตั �งคา่ไดใ้นระหวา่งที�หงุ ระหวา่งการอุน่ซํ�า การอุน่ปกต ิการอุน่ตอ่เนื�อง และระหวา่งการหงุแบบตั �งเวลา
● หากตั �งคา่ไมสํ่าเร็จ โปรดดําเนนิการซํ�าตั �งแตข่ั �นตอนที�     อกีครั �ง
● เมื�อเปลี�ยนการตั �งคา่แลว้ แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก การตั �งคา่กย็งัไดรั้บการบนัทกึไว ้
● ในขณะที�กําลงัเปลี�ยนการตั �งคา่ หากไมม่กีารเคลื�อนไหวเป็นเวลา 15 วนิาท ีหรอืนานกวา่นั�น จอแสดงผลจะเปลี�ยนกลบัไปแสดงเวลาปัจจบุนั
และการตั �งคา่จะไมถ่กูเปลี�ยน

เปลี�ยนอณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่
หากขา้วมกีลิ�น เปลี�ยนส ีหรอืแหง้...

หากขา้วมกีลิ�น โปรดปรบัอณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่ใหส้งูข ึ�น โดยเลอืก [1] [2] [3] 
หากขา้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ โปรดปรบัอณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่ใหต้ํ�าลง โดยเลอืก [−1] [−2] [−3]

เมื�อกดปุ่ ม        การตั �งคา่จะเปลี�ยนไปตามทศิทางของ  และเมื�อกดปุ่ ม       การตั �งคา่จะเปลี�ยนไปตาม
ทศิทางของ

หากเปลี�ยนการต ั�งคา่อณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่แลว้ยงัไมด่ขี ึ�น โปรดเปลี�ยนการต ั�งคา่กลบัไปเป็นคา่เดมิ เนื�องจากการเปลี�ยนการต ั�งคา่อาจเป็น
สาเหตทุาํใหเ้กดิการเปลี�ยนส ีขา้วแหง้ หรอืมกีลิ�นได้

โปรดทราบ

ใสห่มอ้แลว้เสยีบปล ั�ก

กด        หรอื        เพื�อต ั�งคา่อณุหภมู ิ

กดปุ่ ม

กดปุ่ มคา้ง 3 วนิาทหีรอื
นานกวา่น ั�น

● "อุน่ปกต"ิ และ "อุน่ตอ่เนื�อง" จะเปลี�ยนพรอ้มกนั

→ ดหูวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4” ในหนา้ 8

เสยีงปี� บจะดงัขึ�น 3 ครั �ง 
และคา่ที�ตั �งอยูปั่จจบุนัจะ
กะพรบิ 
(คา่เริ�มตน้คอื “0”)

เมื�อตวัเลขอณุหภมูทิี�ตั �งคา่ตดิ
สวา่งและเสยีงปี� บดงัขึ�น 3 ครั �ง 
จงึถอืวา่การตั �งคา่เสร็จสมบรูณ์

หลงัจากเสร็จสิ�นการตั �งคา่ และ
เสยีงปี� บหยดุลงแลว้ จอแสดงผล
จะกลบัไปแสดงเวลาปัจจบุนั

แสดงเวลา
ปัจจบุนั

กดคา้ง 3 วนิาที
หรอืนานกวา่นั�น

ชื�อชิ�นสว่น รหสัชิ�นสว่น● กรณุาเปลี�ยนชิ�นสว่นที�ชาํรดุเสยีหายเพื�อประสทิธภิาพสงูสดุใน
การใชง้าน
● เมื�อเปลี�ยนชิ�นสว่นอะไหล ่โปรดตรวจสอบหมายเลขรุน่และชื�อ
ชิ�นสว่นกอ่นตดิตอ่รา้นที�ทา่นซื�อผลติภณัฑ์

ชุดฝาดา้นใน

หมอ้

ทพัพี
ที�วางทพัพี
ถว้ยตวง

ขนาด 1.0 ลติร
ขนาด 1.8 ลติร
ขนาด 1.0 ลติร
ขนาด 1.8 ลติร

　−3　  　 −2　  　 −1　  　 0　  　  1　  　  2　  　  3ชว่งการปรบัอณุหภมูทิ ี�
ใชใ้นการอุน่ ตํ�า สงูคา่เริ�มตน้



ขอ้มลูจาํเพาะ

กําลงัไฟฟ้า
กําลงัไฟที�ใช ้
กําลงัไฟโดยเฉลี�ยที�ใชใ้นขณะอุน่
รปูแบบการหงุ
ความยาวสายไฟ
ขนาดภายนอก <ซม. โดยประมาณ>
นํ�าหนัก

รปูแบบการใหค้วามรอ้นโดยตรง
1.0 เมตร

กระแสสลบั 220–230 V 50/60 H2
605–660 W 825–900 W

33 Wh

แป้งอเนกประสงค ์สงูสดุ 120 กรัม แป้งอเนกประสงค ์สงูสดุ 180 กรัม

39 Wh

ประมาณ 4.0 กก. ประมาณ 5.2 กก.

ความจขุา้ว
หรอืแป้ง
ในแตล่ะเมนู
 (ลติรโดย
ประมาณ) 
ใน [   ] คอื
จาํนวนถว้ย

กวา้ง 26.5 × ลกึ 37 × สงู 21.5 (41.5 *1) กวา้ง 29 × ลกึ 39.5 × สงู 25 (47.5 *1)

● กําลงัไฟที�ใชใ้นขณะอุน่โดยเฉลี�ยจะคํานวณจากหมอ้หงุขา้วขณะที�จสุงูสดุและอณุหภมูหิอ้งอยูท่ี� 20℃
● ผลติภณัฑน์ี�อาจไมส่ามารถใชง้านไดต้ามปกตใินสภาพแวดลอ้มจําเพาะหรอืสถานที�ในพื�นที�สงูหรอืที�ที�มสีภาพอากาศเปลี�ยนแปลงเฉียบพลนั
โปรดหลกีเลี�ยงการใชผ้ลติภณัฑใ์นสถานที�ดงักลา่ว
● หา้มใชง้านผลติภณัฑใ์นภมูภิาคที�ใชแ้รงดนัไฟฟ้าของแหลง่จา่ยไฟหรอืความถี�กําลงัไฟฟ้าที�แตกตา่งออกไป
● (*1) เป็นความสงูเมื�อเปิดฝาดา้นนอกออก

ขา้วขาว

หงุดว่น

ขา้วผสม

ซูชิ

ขา้วเหนยีว

ขา้วตม้

โจก๊

ขา้วกลอ้ง

เคก้

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)
ข้าวขาวเมล็ดสั�น 
(ขา้วขาวเมล็ดสั�น)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดสั �น)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วกลอ้งเมล็ดกลาง, ขา้วกลอ้งเมล็ดยาว)

รหสัรุน่ NL-DSQ10
0.18–1.0

0.18–1.0

0.18–1.0

0.18–0.72

0.18–1.0

0.18–0.72

0.09–0.18

0.09

0.18–0.72

[1–5.5]

[1–5.5]

[1–5.5]

[1–4]

[1–5.5]

[1–4]

[0.5–1]

[0.5]

[1–4]

NL-DSQ18
0.36–1.8

0.36–1.8

0.36–1.8

0.36–1.08

0.36–1.8

0.36–1.08

0.09–0.27

0.09–0.18

0.36–1.44

[2–10]

[2–10]

[2–10]

[2–6]

[2–10]

[2–6]

[0.5–1.5]

[0.5–1]

[2–8]

                    (ขา้วเหนยีวลว้นหรอื 
ขา้วเหนยีว + ขา้วขาวเมล็ดยาว)








